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DECRETO-LEI N° 986, DE 21 DE OUTUBRO DE1969.

Institui normas basicas sobre alimentos.

OS MINISTROS DA MARINHA DE GUERRA, DO EXERCITO E DA AERONAUTICA MILITAR , usando
das atribuigbes que lhes confere o artigo 3° do Ato Institucional n® 16, de 14 de outubro de 1969, combinado
com o § 1° do artigo 2° do Ato Institucional n° 5, de 13 de dezembro de 1968,

DECRETAM:
CAPITULO |
Disposigdes Preliminares

Art 1° A defesa e a protegcao da saude individual ou coletiva, no tocante a alimentos, desde a sua
obtengao até o seu consumo, serao reguladas em todo territério nacional, pelas disposigdes déste Decreto-lei.

Art 2° Para os efeitos déste Decreto-lei considera-se:

| - Alimento: tdda substancia ou mistura de substancias, no estado sdlido, liquido, pastoso ou qualquer
outra forma adequada, destinadas a fornecer ao organismo humano os elementos normais a sua formacéo,
manutenc¢ao e desenvolvimento;

Il - Matéria-prima alimentar: téda substancia de origem vegetal ou animal, em estado bruto, que para ser
utilizada como alimento precise sofrer tratamento e/ou transformagao de natureza fisica, quimica ou bioldgica;

Il - Alimento in natura : todo alimento de origem vegetal ou animal, para cujo consumo imediato se exija
apenas, a remogao da parte ndo comestivel e os tratamentos indicados para a sua perfeita higienizagéo e
conservacgao;

IV - Alimento enriquecido: todo alimento que tenha sido adicionado de substancia nutriente com a
finalidade de reforgar o seu valor nutritivo;

V - Alimento dietético: todo alimento elaborado para regimes alimentares especiais destinado a ser
ingerido por pessoas sas;

VI - Alimento de fantasia ou artificial: todo alimento preparado com o objetivo de imitar alimento natural e
em cuja composic¢ao entre, preponderantemente, substancia ndo encontrada no alimento a ser imitado;

VII - Alimento irradiado: todo alimento que tenha sido intencionalmente submetido a agéo de radiagées
ionizantes, com a finalidade de preserva-lo ou para outros fins licitos, obedecidas as normas que vierem a ser
elaboradas pelo 6rgao competente do Ministério da Saude;

VIII - Aditivo intencional: téda substancia ou mistura de substancias, dotadas, ou nao, de valor nutritivo,
ajuntada ao alimento com a finalidade de impedir altera¢des, manter, conferir ou intensificar seu aroma, cor e
sabor, modificar ou manter seu estado fisico geral, ou exercer qualquer agdo exigida para uma boa tecnologia
de fabricagao do alimento;

IX - Aditivo incidental: téda substancia residual ou migrada presente no alimento em decorréncia dos
tratamentos prévios a que tenham sido submetidos a matéria-prima aumentar e o alimento in natura e do
contato do alimento com os artigos e utensilios empregados nas suas diversas fases de fabrico, manipulagao,
embalagem, transporte ou venda;

X - Produto alimenticio: todo alimento derivado de matéria-prima alimentar ou de alimento in natura , ou
nao, de outras substancias permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado;

XI - Padrédo de identidade e qualidade: o estabelecido pelo 6rgdo competente do Ministério da Saude
dispondo s6bre a denominacao, definicdo e composigdo de alimentos, matérias-primas alimentares, alimentos
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in natura e aditivos intencionais, fixando requisitos de higiene, normas de envasamento e rotulagem medidos
de amostragem e analise;

XII - Rétulo: qualquer identificagdo impressa ou litografada, bem como os dizeres pintados ou gravados a
fogo, por presséo ou decalcagao aplicados sébre o recipiente, vasilhame envoltério, cartucho ou qualquer outro
tipo de embalagem do alimento ou s6bre o que acompanha o continente;

Xl - Embalagem: qualquer forma pela qual o alimento tenha sido acondicionado, guardado, empacotado
ou envasado;

XIV - Propaganda: a difusdo, por quaisquer meios, de indicagdes e a distribuicdo de alimentos
relacionados com a venda, € o emprégo de matéria-prima alimentar, alimento in natura , materiais utilizados no
seu fabrico ou preservagao objetivando promover ou incrementar 0 seu consumo;

XV - Orgéo competente: o 6rgéo técnico especifico do Ministério da Satde, bem como os 6rgéos federais,
estaduais, municipais, dos Territorios e do Distrito Federal, congéneres, devidamente credenciados;

XVI - Laboratério oficial: o 6rgao técnico especifico do Ministério da Saude, bem como os 6rgaos
congéneres federais, estaduais, municipais, dos Territérios e do Distrito Federal, devidamente credenciados;

XVII - Autoridade fiscalizadora competente: o funcionario do 6rgdo competente do Ministério da Saude ou
dos demais 6rgaos fiscalizadores federais, estaduais, municipais, dos Territérios e do Distrito Federal;

XVIII - Analise de contrdle: aquele que é efetuada imediatamente apds o registro do alimento, quando da
sua entrega ao consumo, € que servira para comprovar a sua conformidade com o respectivo padrdao de
identidade e qualidade;

XIX - Analise fiscal: a efetuada sébre o alimento apreendido pela autoridade fiscalizadora competente e
que servira para verificar a sua conformidade com os dispositivos déste Decreto-lei e de seus Regulamentos;

XX - Estabelecimento: o local onde se fabrique, produza, manipule, beneficie, acondicione, conserve,
transporte, armazene, deposite para venda, distribua ou venda alimento, matéria-prima alimentar, alimento in
natura , aditivos intencionais, materiais, artigos e equipamentos destinados a entrar em contato com os
mesmos.

CAPITULO Il
Do Registro e do Contréle

Art 3° Todo alimento somente sera exposto ao consumo ou entregue a venda depois de registrado no
orgao competente do Ministério da Saude.

§ 1° O registro a que se refere éste artigo sera valido em todo territério nacional e sera concedido no
prazo maximo de 60 (sessenta) dias a contar da data da entrega do respectivo requerimento, salvo os casos
de inobservancia dos dispositivos déste Decreto-lei e de seus Regulamentos.

§ 2° O registro devera ser renovado cada 10 (dez) anos, mantido 0 mesmo numero de registro
anteriormente concedido.

§ 3° O registro de que trata éste artigo ndo exclui aquéles exigidos por lei para outras finalidades que nao
as de exposi¢ao a venda ou a entrega ao consumo.

§ 4° Para a concessao do registro a autoridade competente obedecera as normas e padrdes fixados pela
Comisséo Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos.

Pais- (Revogado pela Medida Proviséria n°® 2.190, de 2001)

Art 5° Estao, igualmente, obrigados a registro no 6rgao competente do Ministério da Saude:
| - Os aditivos intencionais;

Il - as embalagens, equipamentos e utensilios elaborados e/ou revestidos internamente de substancias
resinosas e poliméricas e destinados a entrar em contato com alimentos, inclusive os de uso doméstico;
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Il - Os coadjuvantes da tecnologia de fabricagao, assim declarados por Resolugdo da Comissado Nacional
de Normas e Padrbes para Alimentos.

Art 6° Ficam dispensados da obrigatoriedade de registro no 6rgado competente do Ministério da Saude:
| - As matérias primas alimentares e os alimentos in natura ;

Il - Os aditivos intencionais e os coadjuvantes da tecnologia de fabricagcado de alimentos dispensados por
Resolugdo da Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos;

Il - Os produtos alimenticios, quando destinados ao emprégo na preparagdo de alimentos
industrializados, em estabelecimentos devidamente licenciados, desde que incluidos em Re solugdo da
Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos.

Art 7° Concedido o registro, fica obrigada a firma responsavel a comunicar ao érgao competente, no prazo
de até 30 (trinta) dias, a data da entrega do alimento ao consumo.

§ 1° Apds o recebimento da comunicagédo devera a autoridade fiscalizadora competente providenciar a
colheita de amostra para a respectiva analise de contréle, que sera efetuada no alimento tal como se apresenta
ao consumo.

§ 2° A anadlise de contrdle observara as normas estabelecidas para a analise fiscal.

§ 3° O laudo de analise de contrble sera remetido ao 6rgdo competente do Ministério da Saude para
arquivamento e passara a constituir o elemento de identificagdo do alimento.

§ 4° Em caso de anadlise condenatéria, e sendo o alimento considerado impréprio para o consumo, sera
cancelado o registro anteriormente concedido e determinada a sua apreensao em todo territério brasileiro.

§ 5° No caso de constatagao de falhas, erros ou irregularidades sanaveis, e sendo o alimento considerado
proprio para o consumo, devera o interessado ser notificado da ocorréncia, concedendo-se o prazo necessario
para a devida corregéo, decorrido o qual proceder-se-a a nova analise de controle. Persistindo as falhas, erros
ou irregularidade ficara o infrator sujeito as penalidades cabiveis.

§ 6° Qualquer modificacéo, que implique em alteracao de identidade, qualidade, tipo ou marca do alimento
ja registrado, devera ser préviamente comunicada ao 6rgao competente do Ministério da Saude, procedendo-
se a nova analise de contrdle, podendo ser mantido o nimero de registro anteriormente concedido.

Art 8° A anadlise de contréle, a que se refere o § 1° do art. 7°, implicara no pagamento, ao laboratério oficial
que a efetuar, da taxa de analise a ser estabelecida por ato do Poder Executivo, equivalente, no minimo, a 1/3
(um térco) do maior salario-minimo vigente na regido.
Art 9° O registro de aditivos intencionais, de embalagens, equipamentos e utensilios elaborados e/ou
revestidos internamente de substancias resinosas e polimétricas e de coadjuvantes da tecnologia da fabricagao
que tenha sido declarado obrigatério, sera sempre precedido de analise prévia.

Paragrafo Unico. O laudo de analise sera encaminhado ao 6rgédo competente que expedira o respectivo
certificado de registro.

CAPITULO Il
Da Rotulagem

Art 10. Os alimentos e aditivos intencionais deverao ser rotulados de acérdo com as disposigdes déste
Decreto-lei e demais hormas que regem o assunto.

Paragrafo unico. As disposicdes déste artigo se aplicam aos aditivos internacionais e produtos
alimenticios dispensados de registro, bem como as matérias-primas alimentares e alimentos in natura quando
acondicionados em embalagem que os caracterizem.

Art 11. Os rotulos deverdo mencionar em caracteres perfeitamente legiveis:
| - A qualidade, a natureza e o tipo do alimento, observadas a definicao, a descrigao e a classificagao
estabelecida no respectivo padréo de identidade e qualidade ou no rétulo arquivado no 6rgao competente do

Ministério da Saude, no caso de alimento de fantasia ou artificial, ou de alimento ndo padronizado;

Il - Nome e/ou a marca do alimento;



[Il - Nome do fabricante ou produtor;
IV - Sede da fabrica ou local de produgéo;
V - Numero de registro do alimento no 6rgao competente do Ministério da Salde;

VI - Indicagdo do emprégo de aditivo intencional, mencionando-o expressamente ou indicando o cédigo de
identificacdo correspondente com a especificagdo da classe a que pertencer;

VII - Numero de identificacdo da partida, lote ou data de fabricagdo, quando se tratar de alimento
perecivel,

VIII - O péso ou o volume liquido;
IX - Outras indicagdes que venham a ser fixadas em regulamentos.

§ 1° Os alimentos rotulados no Pais, cujos rétulos contenham palavras em idioma estrangeiro, deverao
trazer a respectiva tradugao, salvo em se tratando de denominagéo universalmente consagrada.

§ 2° Os rotulos de alimentos destinados a exportacdo poderéo trazer as indicagbes exigidas pela lei do
pais a que se destinam.

§ 3° Os rétulos dos alimentos destituidos, total ou parcialmente, de um de seus componentes normais,
deverdo mencionar a alteragao autorizada.

§ 4° Os nomes cientificos que forem inscritos nos rétulos de alimentos deverado, sempre que possivel, ser
acompanhados da denominagdo comum correspondente.

Art 12. Os rotulos de alimentos de fantasia ou artificial ndo poderdo mencionar indicagdes especiais de
qualidade, nem trazer mengdes, figuras ou desenhos que possibilitem falsa interpretagcdo ou que induzam o
consumidor a érro ou engano quanto a sua origem, natureza ou composigao.

Art 13. Os rétulos de alimentos que contiverem corantes artificiais deverédo trazer na rotularem a
declaragédo "Colorido Artificialmente".

Art 14. Os rotulos de alimentos adicionados de esséncias naturais ou artificiais, com o objetivo de reforgar,
ou reconstituir o sabor natural do alimento deverao trazer a declaragdo do "Contém Aromatizante ...", seguido
do cddigo correspondente e da declaragdo "Aromatizado Artificialmente", no caso de ser empregado aroma
artificial.

Art 15. Os rétulos dos alimentos elaborados com esséncias naturais deverao trazer as indicagbes "Sabor
de ..." e "Contém Aromatizante", seguido do cédigo correspondente.

Art 16. Os rotulos dos alimentos elaborados com esséncias artificiais deverao trazer a indicagao "Sabor
Imitagdo ou Artificial de ..." seguido da declaracédo "Aromatizado Artificialmente".

Art 17. As indicacdes exigidas pelos artigos 11, 12, 13 e 14 déste Decreto-lei, bem como as que servirem
para mencionar o emprégo de aditivos, deverdo constar do painel principal do rétulo do produto em forma
facilmente legivel.

Art 18. O disposto nos artigos 11, 12, 13 e 14 se aplica, no que couber, a rotulagem dos aditivos
intencionais e coadjuvantes da tecnologia de fabricagao de alimento.

§ 1° Os aditivos intencionais, quando destinados ao uso doméstico deverao mencionar no rétulo a forma
de emprégo, o tipo de alimento em que pode ser adicionado e a quantidade a ser empregada, expressa
sempre que possivel em medidas de uso caseiro.

§ 2° Os aditivos intencionais e os coadjuvantes da tecnologia de fabricagdo, declarados isentos de registro
pela Comissao Nacional de Normas e Padrbes para Alimentos, deverdo ter essa condigdo mencionada no
respectivo rétulo.

§ 3° As etiquetas de utensilios ou recipientes destinados ao uso doméstivo deverdo mencionar o tipo de
alimento que pode ser néles acondicionados.

Art 19. Os rotulos dos alimentos enriquecidos e dos alimentos dietéticos e de alimentos irradiados deverao
trazer a respectiva indicagdo em caracteres facilmente legiveis.



Paragrafo Unico. A declaragéo de "Alimento Dietético" devera ser acompanhada da indicagéo do tipo de
regime a que se destina o produto expresso em linguagem de facil entendimento.

Art. 19-A. Os rétulos de alimentos que contenham lactose deverao indicar a presenga da substancia,
conforme as disposi¢des do regulamento. (Incluido pela Lei n® 13.305, de 2016)  (Vigéncia)

Paragrafo unico. Os rétulos de alimentos cujo teor original de lactose tenha sido alterado deverao
informar o teor de lactose remanescente, conforme as disposigdes do regulamento. (Incluido pela Lei n°®
13.305, de 2016)  (Vigéncia)

Art 20. As declaragdes superlativas de qualidade de um alimento s6 poderao ser mencionadas na
respectiva rotulagem, em consonancia com a classificagdo constante do respectivo padréo de identidade e
qualidade.

Art 21. Nao poderao constar da rotulagem denominagdes, designagdes, nomes geograficos, simbolos,
figuras, desenhos ou indicagbes que possibilitem interpretagéo falsa, érro ou confusdo quanto a origem,
procedéncia, natureza, composicdo ou qualidade do alimento, ou que Ihe atribuam qualidades ou
caracteristicas nutritivas superiores aquelas que realmente possuem.

Art 22. Nao serao permitidas na rotulagem quaisquer indicagdes relativas a qualidade do alimento que ndo
sejam as estabelecidas por éste Decreto-lei e seus Regulamentos.

Art 23. As disposigoes déste Capitulo se aplicam aos textos e matérias de propaganda de alimentos
qualquer que seja o veiculo utilizado para sua divulgagao.

CAPITULO IV
Dos Aditivos

Art 24. S6 sera permitido o emprégo de aditivo intencional quando:

| - Comprovada a sua inocuidade;

Il - Previamente aprovado pela Comissédo Nacional de Normas e Padrbes para Alimentos;

[l - N&o induzir o consumidor a érro ou confuséo;

IV - Utilizado no limite permitido.

§ 1° A Comissao Nacional de Normas e Padrbes para Alimentos estabelecera o tipo de alimento, ao qual
podera ser incorporado, o respectivo limite maximo de adigao e o cddigo de identificagdo de que trata o item VI,
do art. 11.

§ 2° Os aditivos aprovados ficarao sujeitos a revisao periédica, podendo o seu emprégo ser proibido
desde que nova concepgéo cientifica ou tecnolégica modifique convicgdo anterior quanto a sua inocuidade ou
limites de tolerancia.

§ 3° A permissdo do emprégo de novos aditivos dependera da demonstragdo das razdes de ordem
tecnoldgica que o justifiquem e da comprovagdo da sua inocuidade documentada, com literatura técnica
cientifica idonea, ou cuja tradigdo de emprégo seja reconhecida pela Comissdo Nacional de Normas e Padrdes

para Alimentos.

Art 25. No interésse da saude publica poderdao ser estabelecidos limites residuais para os aditivos
incidentais presentes no alimento, desde que:

| - Considerados toxicologicamente toleraveis;
Il - Empregada uma adequada tecnologia de fabricagao do alimento.

Art 26. A Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos regulara o emprégo de substancias,
materiais, artigos, equipamentos ou utensilios, suscetiveis de cederem ou transmitirem residuos para os
alimentos.

Art 27. Por motivos de ordem tecnoldgica e outros julgados procedentes, mediante prévia autorizagdo do

o6rgao competente, sera permitido expor a venda alimento adicionado de aditivo ndo previsto no padrao de
identidade e qualidade do alimento, por prazo ndao excedente de 1 (um) ano.
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Paragrafo unico. O aditivo empregado sera expressamente mencionado na rotulagem do alimento.
CAPITULO V
Padrées de Identidade e Qualidade

Art 28. Sera aprovado para cada tipo ou espécie de alimento um padrao de identidade e qualidade
dispondo sbbre:

| - Denominagéo, definicdo e composigdo, compreendendo a descricdo do alimento, citando o nome
cientifico quando houver e os requisitos que permitam fixar um critério de qualidade;

Il - Requisitos de higiene, compreendendo medidas sanitarias concretas e demais disposi¢des
necessarias a obtengcao de um alimento puro, comestivel e de qualidade comercial;

Il - Aditivos intencionais que podem ser empregados, abrangendo a finalidade do emprégo e o limite de
adicao;

IV - Requisitos aplicaveis a péso e medida;
V - Requisitos relativos a rotulagem e apresentacao do produto;
VI - Métodos de colheita de amostra, ensaio e analise do alimento;

§ 1° - Os requisitos de higiene abrangerao também o padrdo microbiolégico do alimento e o limite residual
de pesticidas e contaminantes tolerados.

§ 2° Os padrdes de identidade e qualidade poderao ser revistos pela 6rgdo competente do Ministério da
Saude, por iniciativa propria ou a requerimento da parte interessada, devidamente fundamentado.

§ 3° Poderao ser aprovados subpadrées de identidade e qualidade devendo os alimentos por éle
abrangidos serem embalados e rotulados de forma a distingui-los do alimento padronizado correspondente.

CAPITULO VI
Da Fiscalizagao
Art 29. A agao fiscalizadora sera exercida:

| - Pela autoridade federal, no caso de alimento em transito de uma para outra unidade federativa e no
caso de alimento exportado ou importado;

Il - Pela autoridade estadual ou municipal, dos Territérios ou do Distrito Federal nos casos de alimentos
produzidos ou expostos a venda na area da respetciva jurisdigao.

Art 30. A autoridade fiscalizadora competente tera livre acesso a qualquer local em que haja fabrico,
manipulagao, beneficiamento, acondicionamento, conservagao, transporte, depdsito, distribuicdo ou venda de
alimentos.

Art 31. A fiscalizagdo de que trata éste Capitulo se estendera a publicidade e a propaganda de alimentos
qualquer que seja o veiculo empregado para a sua divulgagao.

CAPITULO VI
Do Procedimento Administrativo

Art 32. As infragbes dos preceitos déste Decreto-lei serdo apuradas mediante processo administrativo
realizado na forma do Decreto-lei n® 785, de 25 de agdsto de 1969.

Art 33. A interdigdo de alimento para andlise fiscal sera iniciada com a lavratura de térmo de apreensao
assinado pela autoridade fiscalizadora competente e pelo possuidor ou detentor da mercadoria ou, na sua
auséncia, por duas testemunhas, onde se especifique a natureza, tipo, marca, procedéncia, nome do fabricante
e do detentor do alimento.

§ 1° Do alimento interditado sera colhida amostra representativa do estoque existente, a qual, dividida em
trés partes, sera tornada inviolavel para que se assegurem as caracteristicas de conservagao e autenticidade
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sendo uma delas entregue ao detentor ou responsavel pelo alimento, para servir de contraprova, e as duas
outras encaminhadas imediatamente ao laboratdrio oficial de contréle.

§ 2° Se a quantidade ou a natureza do alimento ndo permitir a colheita das amostras de que trata o § 1°
déste artigo, sera o mesmo levado para o laboratério oficial onde, na presenga do possuidor ou responsavel e
do perito por éle indicado ou, na sua falta, de duas testemunhas, sera efetuada de imediato a analise fiscal.

§ 3° No caso de alimentos pereciveis a analise fiscal ndo podera ultrapassar de 24 (vinte e quatro) horas,
e de 30 (trinta) dias nos demais casos a contar da data do recebimento da amostra.

§ 4° O prazo de interdigdo ndo podera exceder de 60 (sessenta) dias, e para os alimentos pereciveis de
48 (quarenta e oito) horas, findo o qual a mercadoria ficara imediatamente liberada.

§ 5° A interdigao tornar-se-a definitiva no caso de analise fiscal condenatéria.

§ 6° Se a analise fiscal nao comprovar infragdo a qualquer preceito déste Decreto-lei ou de seus
Regulamentos, o alimento interditado ser4 liberado.

§ 7° O possuidor ou responsavel pelo alimento interditado fica proibido de entrega-lo ao consumo, desvia-
lo ou substitui-lo, no todo ou em parte.

Art 34. Da analise fiscal sera lavrado laudo, do qual serdo remetidas copias para a autoridade
fiscalizadora competente, para o detentor ou responsavel e para o produtor do alimento.

§ 1° Se a analise fiscal concluir pela condenagédo do alimento a autoridade fiscalizadora competente
notificara o interessado para, no prazo maximo de 10 (dez) dias, apresentar defesa escrita.

§ 2° Caso discorde do resultado do laudo de analise fiscal, o interessado podera requerer, no mesmo
prazo do paragrafo anterior, pericia de contraprova, apresentando a amostra em seu poder e indicando o seu
perito.

§ 3° Decorrido o prazo mencionado no § 1° déste artigo, sem que o infrator apresente a sua defesa, o
laudo da analise fiscal sera considerado como definitivo.

Art 35. A pericia de contraprova sera efetuada sébre a amostra em poder do detentor ou responsavel, no
laboratério oficial de contréle que tenha realizado a analise fiscal, presente o perito do laboratério que expediu
o laudo condenatorio.

Paragrafo unico. A pericia de contraprova nao sera efetuada no caso da amostra apresentar indicios de
alteragao ou violagao.

Art 36. Aplicar-se-a a pericia de contraprova o mesmo método de andlise empregado na analise fiscal
condenatoria, salvo se houver concordancia dos peritos quanto ao emprégo de outro.

Art 37. Em caso de divergéncia entre os peritos quanto ao resultado da andlise fiscal condenatéria ou
discordancia entre os resultados desta ultima com a da pericia de contraprova, cabera recurso da parte

interessada ou do perito responsavel pela anadlise condenatéria a autoridade competente, devendo esta
determinar a realizagdo de névo exame pericial sObre a amostra em poder do laboratério oficial de contrdle.

§ 1° O recurso de que trata éste artigo devera ser interposto no prazo de 10 (dez) dias, contados da data
da conclusao da pericia de contraprova.

§ 2° A autoridade que receber o recurso devera decidir sbbre o0 mesmo, no prazo de 10 (dez) dias,
contados da data do seu recebimento.

§ 3° Esgotado o prazo referido no § 2°, sem decisdo do recurso, prevalecera o resultado da pericia de
contraprova.

Art 38. No caso de partida de grande valor econdmico, confirmada a condenagéo do alimento em pericia
de contraprova, podera o interessado solicitar nova apreensdo do mesmo, aplicando-se nesse caso, adequada
técnica de amostragem estatistica.

§ 1° Entende-se por partida de cujo grande valor econémico aquela cujo valor seja igual ou superior a 100
(cem) vézes o maior salario-minimo vigente no Pais.

§ 2° Excetuados os casos de presenga de organismos patogénicos ou suas toxinas, considerar-se-a
liberada a partida que indicar um indice de alteracédo ou deterioracéo inferior a 10% (dez por cento) do seu



total.

Art 39. No caso de alimentos condenados oriundos de unidade federativa diversa daquela em que esta
localizado o érgao apreensor, o resultado da analise condenatéria sera, obrigatoriamente, comunicado ao
6rgao competente do Ministério da Saude.

CAPITULO VIII

Das Infragdes e Penalidades

Art 40. A inobservancia ou desobediéncia aos preceitos déste Decreto-lei e demais disposicdes legais e
regulamentares dara lugar a aplicagao do disposto no Decreto-lei n® 785, de 25 de agdsto de 1969.

Art 41. Consideram-se alimentos corrompidos, adulterados, falsificados, alterados ou avariados os que
forem fabricados, vendidos, expostos a venda, depositados para a venda ou de qualquer forma, entregues ao
consumo, como tal configurados na legislagao penal vigente.

Art 42. A inutilizagdo do alimento previsto no artigo 12 do Decreto-lei n°® 785, de 25 de agdsto de 1969,
nao sera efetuada quando, através analise de laboratério oficial, ficar constatado n&do estar o alimento
impréprio para o consumo imediato.

§ 1° O alimento nas condi¢des déste artigo podera, apds suas interdi¢éo, ser distribuido as instituicbes
publicas, ou privadas, desde que beneficentes, de caridade ou filantropicas.

§ 2° Os tubérculos, bulbos, rizomas, sementes e graos em estado de germinagao, expostos a venda em
estabelecimentos de géneros alimenticios, serdo apreendidos, quando puderem ser destinadas ao plantio ou a
fins industriais.

Art 43. A condenacao definitiva de um alimento determinard a sua apreensdo em todo o territério
brasileiro, cabendo ao 6rgao fiscalizador competente do Ministério da Saude comunicar o fato aos demais
orgaos congéneres federais, estaduais, municipais, territoriais e do Distrito Federal para as providéncias que se
fizerem necessarias a apreensdo e inutilizacdo do alimento, sem prejuizo dos respectivos processos
administrativo e penal, cabiveis.

Art 44. Sob pena de apreenséo e inutilizagdo sumaria, os alimentos destinados ao consumo imediato,
tenham ou nao sofrido processo de cocgao, sé poderéo ser expostos a venda devidamente protegidos.

CAPITULO IX
Dos Estabelecimentos

Art 45. As instalagcdes e o funcionamento dos estabelecimentos industriais ou comerciais, onde se
fabrique, prepare, beneficie, acondicione, transporte, venda ou deposite alimento ficam submetidos as
exigéncias déste Decreto-lei e de seus Regulamentos.

Art 46. Os estabelecimentos a que se refere o artigo anterior devem ser préviamente licenciados pela
autoridade sanitaria competente estadual, municipal, territorial ou do Distrito Federal, mediante a expedigao do
respectivo alvara.

Art 47. Nos locais de fabricagdo, preparagao, beneficiamento, acondicionamento ou depésito de
alimentos, ndo sera permitida a guarda ou a venda de substancias que possam corrompé-los, altera-los,
adultera-los, falsifica-los ou avaria-los.

Paragrafo unico. S6 sera permitido, nos estabelecimentos de venda ou consumo de alimentos, o comércio
de saneantes, desinfetantes e produtos similares, quando o estabelecimento interessado possuir local
apropriado e separado, devidamente aprovado pela autoridade fiscalizadora competente.

CAPITULO X
Disposi¢des Gerais
Art 48. Somente poderao ser expostos a venda, alimentos, matérias-primas alimentares, alimentos in
natura , aditivos para alimentos, materiais, artigos e utensilios destinados a entrar em contato com alimentos

matérias-primas alimentares e alimentos in natura , que:

| - Tenham sido previamente registrados no érgdo competente do Ministério da Saude;
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Il - Tenham sido elaborados, reembalados, transportados, importados ou vendidos por estabelecimentos
devidamente licenciado;

[l - Tenham sido rotulados segundo as disposigdes déste Decreto-lei e de seus Regulamentos;

IV - Obedegam, na sua composic¢ao, as especificacdes do respectivo padrao de identidade e qualidade,
quando se tratar de alimento padronizado ou aquelas que tenham sido declaradas no momento do respectivo
registro, quando se tratar de alimento de fantasia ou artificial, ou ainda ndo padronizado.

Art 49. Os alimentos sucedaneos deveréo ter aparéncia diversa daquela do alimento genuino ou permitir
por outra forma a sua imediata identificagao.

Art 50. O emprégo de produtos destinados a higienizagdo de alimentos, matérias-primas alimentares e
alimentos in natura ou de recipientes ou utensilios destinados a entrar em contato com os mesmos,
dependentes de prévia autorizagdo do 6rgao competente do Ministério da Saude, segundo o critério a ser
estabelecido em regulamento.

Paragrafo unico. A Comissdo Nacional de Normas e Padrbes para Alimentos dispora, através de
Resolugédo, quanto as substancias que poderédo ser empregadas no fabrico dos produtos a que se refere éste
artigo.

Art 51. Sera permitido, excepcionalmente, expor a venda, sem necessidade de registro prévio, alimentos
elaborados em carater experimental e destinados a pesquisa de mercado.

§ 1° A permisséo a que se refere éste artigo devera ser solicitada pelo interessado, que submetera a
autoridade competente a férmula do produto e indicara o local e o tempo de duragao da pesquisa.

§ 2° O rétulo do alimento nas condigbes déste artigo devera satisfazer as exigéncias déste Decreto-lei e
de seus Regulamentos.

Art 52. A permisséo excepcional de que trata o artigo anterior sera dada mediante a satisfagao prévia dos
requisitos que vierem a ser fixados por Resolugdo da Comissdo Nacional de Normas e Padrbes para
Alimentos.

Art 53. O alimento importado bem como os aditivos e matérias-primas empregados no seu fabrico,
deverao obedecer as disposi¢gdes déste Decreto-lei e de seus Regulamentos.

Art 54. Os alimentos destinados a exportagéo poderao ser fabricados de acdérdo com as normas vigentes
no pais para o qual se destinam.

Art 55. Aplica-se o disposto néste Decreto-lei as bebidas de qualquer tipo ou procedéncia, aos
complementos alimentares, aos produtos destinados a serem mascados e a outras substancias, dotadas ou
nao de valor nutritivo, utilizadas no fabrico, preparagao e tratamento de alimentos, matérias-primas alimentares
e alimentos in natura .

Art 56. Excluem-se do disposto néste Decreto-lei os produtos com finalidade medicamentosa ou
terapéutica, qualquer que seja a forma como se apresentem ou 0 modo como sao ministrados.

Art. 57. A importagao de alimentos, de aditivos para alimentos e de substancias destinadas a serem
empregadas no fabrico de artigos, utensilios e equipamentos destinados a entrar em contato com alimentos,
fica sujeita ao disposto neste Decreto-lei e em seus Regulamentos sendo a analise de controle efetuada por
amostragem, a critério da autoridade sanitaria, no momento de seu desembarque no pais. (Redacao
dada pela Lei n® 9.782, de 1989)

n® 9.782, de 1989)

Art 59. O Poder Executivo baixara os regulamentos necessarios ao cumprimento déste Decreto-lei.

Art 60. As pegas, maquinarias, utensilios e equipamentos destinados a entrar em contato com alimentos,
nas diversas fases de fabrico, manipulagéo, estocagem, acondicionamento ou transporte ndo deverao interferir
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nocivamente na elaboragdo do produto, nem alterar o seu valor nutritivo ou as suas caracteristicas
organoléticas.

Art 61. Os alimentos destituidos, total ou parcialmente, de um de seus componentes normais, s6 poderéao
ser expostos a venda mediante autorizagdo expressa do érgao competente do Ministério da Saude.

CAPITULO XI
Das Disposigdes Finais e Transitérias

Art 62. Os alimentos que, na data em que éste Decreto-lei entrar em vigor, estiverem registrados em
qualquer reparticdo federal, ha menos de 10 (dez) anos, ficardo dispensados de ndvo registro até que se
complete o prazo fixado no § 2° do artigo 3° déste Decreto-lei.

Art 63. Até que venham a ser aprovados os padroes de identidade e qualidade a que se refere o Capitulo
V déste Decreto-lei, poderdo ser adotados os preceitos bromatolégicos constantes dos regulamentos federais
vigentes ou, na sua falta, os dos regulamentos estaduais pertinentes, ou as normas e padrdes,
internacionalmente aceitos.

Paragrafo Unico. Os casos de divergéncia na interpretacdo dos dispositivos a que se refere éste artigo
serdo esclarecidos pela Comissdo Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos.

Art 64. Fica vedada a elaboracdo de quaisquer normas contendo defini¢des, ou dispondo sbbre padrées
de identidade, qualidade e envasamento de alimentos, sem a prévia audiéncia do érgdo competente do
Ministério da Saude.

Art 65. Sera concedido prazo de 1 (um) ano, prorrogavel em casos devidamente justificados, para a
utilizagado de rétulos e embalagens com o niumero de registro anterior ou com dizeres em desacérdo com as
disposicdes déste Decreto-lei ou de seus Regulamentos.

Art 66. Ressalvado o disposto néste Decreto-lei, continuam em vigor os preceitos do Decreto n® 55.871,
de 26 de marco de 1965 e as tabelas a éle anexas com as alteragdes adotadas pela extinta Comisséo
Permanente de Aditivos para Alimentos e pela Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos.

Art 67. Fica revogado o Decreto-lei n® 209, de 27 de fevereiro de 1967, e as disposi¢des em contrario.

Art 68. Este Decreto-lei entrara em vigor na data da sua publicagao.
Brasilia, 21 de outubro de 1969; 148° da Independéncia e 81° da Republica.

AUGUSTO HAMANN RADEMAKER GRUNEWALD
AURELIO DE LYRA TAVARES

MARCIO DE SOUZA E MELLO

Luis Antbnio da Gama e Silva

Leonel Miranda

Este texto ndo substitui o publicado no DOU 21.10.1969

*


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto/1950-1969/D55871.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto-lei/1965-1988/Del0209.htm

Ministério da Saude - MS
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA

PORTARIA N° 540, DE 27 DE OUTUBRO DE 1997
(Publicada no DOU n° 208, de 28 de outubro de 1997)

A Secretéaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude, no uso de suas
atribuicoes legais e considerando:

a necessidade de constante aperfeicoamento das acfes de controle sanitario na
area de alimentos visando a protecao a satde da populacéo;

a importancia compatibilizar a legislacdo nacional, com base nos instrumentos
harmonizados no Mercosul relacionados a ADITIVOS ALIMENTARES;

a aplicabilidade das Resolucdes Mercosul referentes a aditivos alimentares: (Res.
GMC n° 31/92, 17/93, 18/93, 84/93, 105/94, 106/94 e 107/94);

que é indispensavel a atualizacdo e regulamentos técnicos sobre aditivos
alimentares, resolve:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico: Aditivos Alimentares - definicdes,
classificagdo e emprego.

Art. 2° Esta Portaria entrard em vigor na data de sua publicacdo, revogam-se
disposi¢des em contrario.

MARTA NOBREGA MARTINEZ

REGULAMENTO TECNICO
ADITIVOS ALIMENTARES

1. Definicdes:

1.1 Ingrediente: é qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares,
empregada na fabricacdo ou preparacdo de um alimento e que permanece no produto
final, ainda que de forma modificada.

1.2 Aditivo Alimentar: é qualquer ingrediente adicionado intencionalmente aos
alimentos, sem proposito de nutrir, com o objetivo de modificar as caracteristicas
fisicas, quimicas, bioldgicas ou sensoriais, durante a fabricacdo, processamento,
preparagdo, tratamento, embalagem, acondicionamento, armazenagem, transporte ou
manipulacdo de um alimento. Ao agregar-se poderd resultar em que o préprio aditivo ou
seus derivados se convertam em um componente de tal alimento. Esta definicdo nédo
inclui os contaminantes ou substancias nutritivas que sejam incorporadas ao alimento
para manter ou melhorar suas propriedades nutricionais.

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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1.3 - Coadjuvante de tecnologia de fabricacdo: é toda substancia ou matéria,
excluidos equipamentos e utensilios, que ndo se consome como ingrediente alimenticio
por si sO e que se utiliza intencionalmente na elaboracdo de matérias primas, alimentos
ou seus ingredientes, para alcancar uma finalidade tecnoldgica durante o tratamento ou
elaboracdo, podendo resultar na presenca ndo intencional, porém inevitavel, de residuos
ou derivados no produto final. (Redacéo dada pela Resolucédo — RDC n° 466, de 10 de
fevereiro de 2021)

1.4 Contaminante: é qualquer substancia indesejavel presente no alimento como
resultado das operacgdes efetuadas no cultivo de vegetais, na criacdo de animais, nos
tratamentos zoo ou fitossanitarios, ou como resultado de contaminacdo ambiental ou de
equipamentos utilizados na elaboracdo e/ou conservacéo do alimento.

1.5 Amidos

1. 5.1 Amidos modificados quimicamente ndo s&o considerados como aditivos
alimentares, devendo ser mencionados na lista de ingredientes como amidos
modificados. Quando utilizados pela industria alimentar, deverdo obedecer as
especificacOes estabelecidas pelo Food Chemical Codex (Ultima edig&o).

1.5.2 Amidos naturais e amidos modificados por via fisica ou enzimatica serdo
mencionados na lista de ingredientes como amidos.

2 Principios fundamentais referentes ao emprego de aditivos alimentares:

2.1 A seguranca dos aditivos é primordial. Isto supde que antes de ser autorizado
0 uso de um aditivo em alimentos este deve ser submetido a uma adequada avaliacédo
toxicoldgica, em que se deve levar em conta entre outros aspectos, qualquer efeito
acumulativo, sinérgico e de protecdo, decorrente do seu uso Os aditivos alimentares
devem ser mantidos em observacdo e reavaliados quando necessario, caso se
modifiquem as condicdes de uso. As autoridades competentes devem ser informadas
sobre dados cientificos atualizados do assunto em questao.

2.2 Restri¢do de uso dos aditivos: o uso dos aditivos deve ser limitado a alimentos
especificos, em condigdes especificas e ao menor nivel para alcancar o efeito desejado

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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2.3 A necessidade tecnoldgica do uso de um aditivo deve ser justificada sempre
que proporcionar vantagens de ordem tecnologica e ndo quando estas possam ser
alcancadas por operagdes de fabricacdo mais adequadas ou por maiores precaucdes de
ordem higiénica ou operacional.

2.4 O emprego de aditivos justifica-se por razbes tecnoldgicas, sanitarias,
nutricionais ou sensoriais, sempre que

2.4.1 Sejam utilizados aditivos autorizados em concentragdes tais que sua ingestdo
diéria ndo supere os valores de ingesta diaria aceitavel (IDA) recomendados.

2.4.2 Atenda as exigéncias de pureza estabelecidas pela FAO-OMS ou pelo Food
Chemical Codex

2.5 E proibido o uso de aditivos em alimentos quando:

2.5.1 houver evidéncias ou suspeita de que 0 mesmo ndo é seguro para consumo
pelo homem,

2.5.2 interferir sensivel e desfavoravelmente no valor nutritivo do alimento,

2.5.3 servir para encobrir falhas no processamento e/ou nas técnicas de
manipulacao,

2.5.4 encobrir alteracdo ou adulteracdo da matéria prima ou do produto ja
elaborado;

2.5.5 induzir o consumidor a erro, engano ou confuséo;

2.6 Principio de transferéncia de aditivos alimentares:

2.6.1 Todo aditivo alimentar que por ter sido utilizado nas matérias-primas ou
outros ingredientes (inclusive aditivos alimentares) seja transferido a um alimento,

estara isento de declaracdo na lista de ingredientes quando:

2.6.1.1 O aditivo for permitido nas matérias-primas ou outros ingredientes de
acordo com legislacéo especifica vigente.

2.6.1.2 A quantidade do aditivo nas matérias-primas ou outros ingredientes nao
exceder a quantidade méaxima permitida no alimento.

2.6.1.3 O alimento para o qual o aditivo for transferido ndo contiver tal aditivo em

quantidade superior a que poderia ser introduzida pelo uso dos ingredientes sob
condigdes tecnolodgicas adequadas ou boas préaticas de fabricacao.

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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2.6.1.4 O aditivo transferido encontrar-se presente em um nivel ndo funcional, ou
seja, em um nivel significativamente menor que o normalmente requerido para se
atingir uma funcéo tecnoldgica eficiente no alimento.

2.6.2 Um aditivo transferido a um alimento em uma concentracéo significativa ou
suficiente para exercer uma funcao tecnoldgica nesse alimento, e que se origine do uso
de matérias-primas ou outros ingredientes nos quais o aditivo tenha sido utilizado, deve
ser declarado na lista dos ingredientes.

2.6.3 Quando houver a obrigatoriedade de declaragdo de um aditivo alimentar no
rotulo, por questbes de risco, deve-se declarar os aditivos que se transferem a um
alimento, ainda que cumpram com o estabelecido no item 2.5.1.

3 Funcdes de aditivos alimentares:

3.1 Agente de Massa: substancia que proporciona o aumento de volume e/ou da
massa dos alimentos, sem contribuir significativamente para o valor energético do
alimento.

3.2 Antiespumante: substancia que previne ou reduz a formacao de espuma.

3.3 Antiumectante: substancia capaz de reduzir as caracteristicas higroscépicas
dos alimentos e diminuir a tendéncia de adesdo, umas as outras, das particulas
individuais.

3.4 Antioxidante: substancia que retarda o aparecimento de alteracdo oxidativa
no alimento.

3.5 Corante: substancia que confere, intensifica ou restaura a cor de um alimento.

3.6 Conservador: substancia que impede ou retarda a alteracdo dos alimentos
provocada por microrganismos ou enzimas.

3.7 Edulcorante: substancia diferente dos aclcares que confere sabor doce ao
alimento.

3.8 Espessantes: substancia que aumenta a viscosidade de um alimento.
3.9 Geleificante: substancia que confere textura através da formacgéo de um gel.

3.10 Estabilizante: substancia que torna possivel a manutencdo de uma disperséo
uniforme de duas ou mais substancias imisciveis em um alimento.

3.11 Aromatizante: substancia ou mistura de substancias com propriedades
aromaticas e/ou sapidas, capazes de conferir ou reforcar o aroma e/ou sabor dos
alimentos.

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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3.12 Umectante: substancia que protege os alimentos da perda de umidade em
ambiente de baixa umidade relativa ou que facilita a dissolucdo de uma substancia seca
em meio aquoso.

3.13 Regulador de Acidez: substancia que altera ou controla a acidez ou
alcalinidade dos alimentos.

3.14 Acidulante: substancia que aumenta a acidez ou confere um sabor acido aos
alimentos.

3.15 Emulsionante/Emulsificante: substancia que torna possivel a formacéo ou
manutencdo de uma mistura uniforme de duas ou mais fases imisciveis no alimento.

3.16 Melhorador de Farinha: substancia que, agregada a farinha, melhora sua
qualidade tecnoldgica para os fins a que se destina.

3.17 Realgador de Sabor: substancia que ressalta ou real¢a o sabor/aroma de um
alimento.

3.18 Fermento Quimico: substancia ou mistura de substancias que liberam gés e,
desta maneira, aumentam o volume da massa.

3.19 Glaceante: substancia que, quando aplicada na superficie externa de um
alimento, confere uma aparéncia brilhante ou um revestimento protetor.

3.20 Agente de Firmeza: substancia que torna ou mantém os tecidos de frutas ou
hortalicas firmes ou crocantes, ou interage com agentes geleificantes para produzir ou
fortalecer um gel.

3.21 Sequestrante: substancia que forma complexos quimicos com ions
metalicos.

3.22 Estabilizante de cor: substancia que estabiliza, mantém ou intensifica a cor
de um alimento.

3.23 Espumante: substancia que possibilita a formagdo ou a manutengdo de uma
dispersdo uniforme de uma fase gasosa em um alimento liquido ou sélido.

3.24. Agente carreador: substancia utilizada para dissolver, diluir, dispersar ou
modificar fisicamente outros aditivos ou nutrientes do alimento sem alterar sua funcao,
com vistas a facilitar o manuseio, aplicagdo ou uso destes no alimento. (Incluido pela
Resolucdo — RDC n° 239, de 26 de julho de 2018)
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4 Funcdes de coadjuvantes de tecnologia:

4.1 Catalizador: substancia que inicia e/ou acelera a velocidade das reacdes
quimicas e enzimaticas.

4.2 Fermento Bioldgico: levedura e outros microrganismos utilizados em
processos de tecnologia alimentar que envolvem fermentacéo.

4.3 Agente de Clarificacdo/Filtracdo: substancia que tem a propriedade de
clarificar e auxiliar a filtracdo de alimentos, facilitando a absor¢do de impurezas e sua
remocao no momento da filtracdo.

4.4 Agente de Coagulacgdo: substancia que promove a coagulacao, facilitando a
separacdo das substancias durante o processo, ou a modificacdo da textura do alimento,
com excecdo dos coalhos

4.5 Agente de controle de microrganismos: substancia que tem a propriedade de
controlar e/ou inibir o desenvolvimento de microrganismos em determinada fase do
processo de fabricagdo do alimento

4.6 Agente de floculagdo: substéncia que promove a floculagdo com o objetivo
de facilitar a separacdo de outras substancias do meio.

4.7 Agente e suporte de imobilizacdo de enzimas: substancia que atua como
agente ou suporte para a imobilizacdo de enzimas.

4.8 Agente de lavagem e/ou descascamento: substancia que tem a propriedade
de atuar sobre a superficie de produtos de origem vegetal ou animal, facilitando a
limpeza ou descascamento.

4.9 Agente de resfriamento/Congelamento por contato: substancia que
promove o resfriamento/congelamento por contato.

4.10 Agente degomante: substancia que favorece a remoc¢do ou separacdo de
gomas ou mucilagens.

4.11 Enzima ou preparagao enzimatica: substancia de origem animal, vegetal
ou microbiana que atua favorecendo as rea¢des quimicas desejaveis.

4.12 Gas propelente, gas para embalagens: gas inerte que serve de veiculo para
propelir alimentos ou substituir o ar nas embalagens.

4.13 Lubrificante, agente de moldagem ou desmoldagem: substdncia que
lubrifica evitando a aderéncia e auxilia na moldagem.

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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4.14 Nutriente para leveduras: substancia que nutre os fermentos bioldgicos
para que mantenham seu desempenho durante o processo de fermentacao.

4.15 Resina de troca ibnica, membranas e peneiras moleculares: substancia
que possibilita a separagéo, fracionamento ou troca de componentes de alimentos.

4.16 Solvente de extracao e processamento: substancia que tem a capacidade de
dissolver parte dos componentes de um alimento, facilitando sua extracdo e separacao.

4.17 Agente de inibicdo enzimatica antes da etapa de branqueamento:
substancia que inibe reacfes enzimaticas de oxidacao.

4.18 Detergente: substancia que modifica a tensdo superficial em alimentos.
5. Critérios de incluséo e excluséo de aditivos

5.1 A lista de aditivos alimentares constante da legislacdo vigente esta sujeita a
atualizacao de acordo com o avan¢o dos conhecimentos técnicos e cientificos.

5.2 Para fundamentacdo dos pedidos de inclusdo e exclusdo de aditivos ou de
extensdo de seu uso, sdo aceitas as referéncias do Codex Alimentarius e da Unido
Européia. Podem também ser consideradas, como complementares, o estabelecido pelo
Food and Drug Administration (FDA - EUA)

5.3 Outros o6rgdos reconhecidos internacionalmente que podem servir de
referéncia séo:

5.3.11ARC

INTERNATIONAL AGENCY FOR RESEARCH ON CANCER
150 cours Albert Thomas

69372 Lyon cedex 08

France

Phone: 72.73.84.85

Telex: 380.023

Fax: 72.73.85.75

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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5.3.2 JECFA
JOINT FAO/WHO EXPERT COMMITTEE ON FOOD ADDITIVES
World Health Organization
1211 Geneve 27
Switzerland
Fax: (41 22) 78888 04 01

53.3 NATIONAL INSTITUTE OF PUBLIC HEALTH AND

ENVIRENMENTAL PROTECTION - RIVM - RESEARCH FOR MAN AND THE
ENVIRONMENT

Antonine van Leeuwenhoeklaan 9
P.*Box 1 - 3720 BA Bilthoven
The Netherlands
5.341TIC
INTERNATIONAL TOXICOLOGY INFORMATION CENTRE
Paseo Ramdn Maria de Lili, 1, #4dcha
E-20002 San Sebastian, Espana
Teléfono: (34 48) 32 04 55
Fax: (34 48) 32 04 87

(Of. n° 241/97)
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Ministgrio da Sa¢de

Comissao Nacional de Normas e Padroes para Alimentos

RESOLUCAO - CNNPA N° 38, DE 21 DE DEZEMBRO 1977

A Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos, do Ministério da Saude, conforme deliberado na sua
3942 sesséao, do dia 12 de outubro de 1977, tendo em vista o disposto no artigo 5°, item lll, artigos 9° e 59 do Decreto-Lei
986, de 21 de outubro de 1969, resolveu, nos termos da
Resolugéo n® 17/76 da CNNPA:

1. Aprovar como coadjuvantes da tecnologia de fabricagdo as substancias constantes dos anexos |, II, Ill e 1V,
destinadas ao fabrico de produtos forneados, tais como: pao, broa, biscoito, bolacha, bolo, torta e demais produtos afins
de confeitaria.

2. As substancias quimicas contidas nos anexos acima referidos deverao atender as especificagdes constantes da
Farmacopéia Brasileira ou do Food Chemicals Codex ou ainda as que venham a ser aprovadas pela Comissao Nacional
de Normas e Padrdes para Alimentos.

3. Os preparados ou as substancias relacionadas nos anexos citados no item 1, acima, estao sujeitos a registro no
6rgao competente do Ministério da Saude, quando comercializados para os fins mencionados nesta Resolugdo, exceto
se constarem da Farmacopéia Brasileira ou do Food
Chemicals Codex.

ANEXO |
Fermentos Quimicos

OBJETO: - Os fermentos quimicos destinam-se a ser empregados no preparo de paes especiais, broas, biscoitos,
bolachas e produtos afins de confeitaria.

DEFINICAO: - Fermento quimico é o produto formado de substancia ou mistura de substancias quimicas que,
pela influéncia do calor e/ou umidade, produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas elaboradas com
farinhas, amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade.

DESIGNAGAO: - O produto sera designado "Fermento Quimico".

CARACTERISTICAS DE COMPOSICAO E QUALIDADE: - Na composicdo dos fermentos quimicos poderdo
entrar como componentes essenciais as seguintes substancias:

Acido Adipico

Acido Citrico

Acido Fosférico

Acido Fumarico

Acido Malico

Acido Latico

Acido Tartarico

Bicarbonato de Aménio
Bicarbonato de Potéssio
Bicarbonato de Sédio

Carbonato de Ambnio
Carbonato de Calcio

Carbonato de Potassio

Citrato de Potassio

Citrato de Sddio

Dihidrogeno Fosfato de Aménio
Dihidrogeno Fosfato de Calcio
Dihidrogeno Fosfato de Potassio
Dihidrogeno Fosfato de Sédio
Dihidrogeno Pirofosfato de Calcio
Dihidrogeno Pirofosfato de Potassio
Dihidrogeno Pirofosfato de Sédio
Fosfato duplo de Aluminio e Sodio
Gluconato de Calcio

Glucono delta lactona

Hidrogeno Fosfato de Ambnio
Hidrogeno Fosfato de Calcio
Hidrogeno Fosfato de Potassio
Hidrogeno Fosfato de Sddio
Hidrogeno Tartarato de Potassio
Hidrogeno Tartarato de Sédio
Lactato de Calcio

Sulfato de Calcio



Substancias proprias para uso alimentar, tais como: agucares, farinhas, amidos, féculas, enzimas e fosfato de
calcio e outras aprovadas pela CNNPA.

CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

specto - préprio
Cor - propria

Cheiro - préprio
Sabor - préprio

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: - Os produtos expostos a venda para uso doméstico deverdo atender a
seguinte especificacdo:

Diéxido de Carbono Total: 18 g de fermento quimico deverao libertar (média de 3 amostras) no minimo 1450 mi
(mil quatrocentos e cinglienta ml) de diéxido de carbono, calculados a 25°C e 700 mm de Hg.

ROTULAGEM: - No rétulo devera constar a designagdo: "Fermento Quimico" e a seguinte recomendagao:
"Conserve ao abrigo da umidade" ou "Conserve em ambiente seco", ou expressdes equivalentes.

HIGIENE: - O produto ndo podera apresentar sujidades e matérias estranhas em 100g da amostra.

METODOS DE ANALISE: - "Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz - Vol. 1". "Official Methods of Analysis of
the Association of Official Analytical Chemists".

ANEXO Il
Fermentos Bioldgicos

OBJETO: - Os fermentos bioldgicos destinam-se a ser empregados no preparo de paes e certos tipos de biscoitos
e produtos afins de confeitaria.

DEFINICAO: - Fermento bioldgico é o produto obtido de culturas puras de leveduras (Saccharomyces cerevisias)
por procedimento tecnoldgico adequado e empregado para dar sabor proprio e aumentar o volume e a porosidade dos
produtos forneados.

DESIGNAGCAO: - O produto sera designado "Fermento Bioldgico" ou "Levedura Ativa".
CLASSIFICACAO: - Os fermentos biolégicos, de acordo com o seu teor de umidade, seréo classificados em:

a) Fermento Fresco, também denominado:
"Fermento Prensado”, "Fermento Verde" e "Levedura Prensada";
b) Fermento Seco, também denominado: "Fermento Desidratado" e "Levedura Seca".

CARACTERISTICAS DE COMPOSICAO E QUALIDADE: - Os fermentos biolégicos poderdo ser adicionados das
seguintes substancias, proprias para uso alimentar:

Farinhas, Amidos e Féculas, no maximo ............ 5% plp
Oleos e Gorduras comestiveis

Sulfato de Calcio

Carbonato de Calcio

Sorbitol

Monolaurato de Sorbitana e outras aprovadas pela CNNPA.

CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS
a) Fermento Fresco

Aspecto: massa prensada, homogénea, pastosa de consisténcia firme.
Cor: creme claro, caracteristico

Cheiro: proprio

Sabor: proprio

b) Fermento Seco

Aspecto: po, escamas, granulos ou cilindros de tamanhos variaveis
Cor: do branco ao castanho claro

Cheiro: proprio

Sabor: préprio

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
a) Fermento Fresco

Umidade: maximo ..........c.cceeeeeennee 75% plp
Cinzas: Maximo .....c..ccoeeveveernieenne 5% plp
Poder fermentativo (Haydyck-Nagel): minimo 800 ml de Diéxido de Carbono em 2 horas

b) Fermento Seco

Umidade: maximo .........ccoceeevveennne 12% plp
Poder fermentativo (Hayduck-Nagel): minimo 800 ml de Diéxido de Carbono em 2 horas.

HIGIENE: - O produto devera ser fabricado com matérias-primas em perfeito estado sanitario, isentos de matérias
terrosas e detritos vegetais e animais. O produto ndo devera conter substancias estranhas a sua composi¢do. Nao
devera possuir cheiro a mofo e sabor amargo.



Contaminantes microbianos:

Coliformes .......cceceeevieviieeenne auséncia em 0,1 g.
E.COli oo, ausénciaem 1 g.
Salmonelas .........cccoeeeeeeiieennne. auséncia em 50 g.

ROTULAGEM: - No rétulo devera constar a denominagéo "Fermento Biolégico Fresco" ou "Fermento Bioldgico
Seco" ou seus sindnimos de acordo com a classificagao.

No rétulo devera ainda constar a seguinte recomendagdo: "Mantenha a temperatura inferior a 10°C" ou
expressoes equivalentes.

METODOS DE ANALISE: - "Normas analiticas do Instituto Adolfo Lutz - Volume 1", "Official Methods of Analysis of
the Association of Official Analytical Chemists".

ANEXO 1lI
Nutrientes para Leveduras

Nutrientes para leveduras ou alimentos para fermentos, sdo substancias quimicas que, empregadas isoladamente
ou em misturas, auxiliam o desenvolvimento de leveduras nos processos em que se
empregam os fermentos bioldgicos.

O emprego dos nutrientes abaixo-mencionados esta condicionado a obediéncia aos seguintes requisitos:

a) s6 poderao ser empregados em processos em que se utiliza a fermentagéo biologica;

b) quando empregados, deverao estar presentes na quantidade estritamente necessaria a boa tecnologia;

c) poderado ser adicionados de substancias de uso alimentar, tais como: farinha, amidos, féculas, agucares, glicerol, sorbitol,
enzimas e outras aprovadas pela CNNPA.

NUTRIENTES:

Acetato de Sodio

Carbonato de Calcio

Citrato de Potassio

Citrato de Sdédio

Cloreto de Amdnio

Cloreto de Potassio
Dihidrogeno Fosfato de Calcio
Dihidrogeno Fosfato de Potassio
Dihidrogeno Fosfato de Amdnio
Gluconato de Calcio

Hidrogeno Fosfato de Aménio
Hidrogeno Fosfato de Calcio
Hidrogeno Fosfato de Potassio
Lactato de Calcio

Oxido de Calcio

Sulfato de Aménio

Sulfato de Calcio

HIGIENE: - O produto devera ser fabricado com matérias-primas em perfeito estado sanitario, isentos de matérias
terrosas e detritos vegetais e animais. Os produtos ndo poderdo conter substancias estranhas a sua composigao.

ROTULAGEM: - Os produtos deveréo trazer no rétulo a designagao "Nutriente para Levedura" ou "Alimentos para
Fermento".

METODOS DE ANALISE: - "Farmacopéia Brasileira" e "Food Chemicals Codex".
ANEXO IV
Agentes de Maturagéo

Agente de Maturacéo é o produto que auxilia a massa elaborada com farinhas panificaveis a atingir condi¢cdes que
permitam obter produtos de melhor textura, paladar e conservacao.

Poderdo ser acondicionados de substancias de uso alimentar, tais como: farinhas, amidos, féculas, agucares,
glicerol, sorbitol, enzimas e outras aprovadas pela CNNPA.

AGENTES DE MATURAGAO
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RESOLU(;AO N° 4, DE 11 DE OUTUBRO DE 1999
(Publicada no DOU n° 196-E, de 13 de outubro de 1999)

Dispde sobre a inclusdo do aditivo fosfato de
dimagnésio na composicdo de fermentos
quimicos.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria no uso de suas
atribuicdes que Ihe confere o art. 11, inciso 1V, do Regulamento da ANVS aprovado pelo
Decreto 3.029, de 16 de abril de 1999, c/c o § 1° do Art. 95 do Regimento Interno
aprovado pela Resolugdo n° 1, de 26 de abril de 1999, em reunido realizada em 6 de
outubro de 1999, adota a seguinte Resolucdo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor -
Presidente, determino a sua publicagéo, considerando

-a necessidade de constante aperfeicoamento das acOes de controle sanitario na area
de alimentos, visando a salude da populacéo;

-necessidade de garantir a seguranca de uso tecnoldgico de aditivos alimentares na
fabricacdo de alimentos;

-gue existe justificativa tecnologica para a utilizacdo do aditivo INS 343 ii Fosfato
de dimagnésio (ortofosfato dimagnésio) como fermento quimico

-que o aditivo INS 343 ii Fosfato de dimagnésio (ortofosfato dimagnésio) foi
avaliado pelo JECFA em 1982, tendo uma IDMT (Ingestdo Diaria Maxima Toleravel) de
70 mg/Kg de peso corpdreo;

-que consta da lista de aditivos permitidos pela Comunidade Européia para uso em
alimentos (Diretiva 98/72/EC e posteriores);

-existem especificacfes para o aditivo 1INS 343 ii Fosfato de dimagnésio
(ortofosfato dimagnésio) no Food Chemical Codex, adota a seguinte Resolucdo de
Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua publicacéo:

Art. 1° Aprovar a inclusdo na lista de substancias permitidas para uso na
composicgdo de fermentos quimicos da Resolucdo CNNPA 38, publicada em 21/12/77, do
aditivo INS 343 ii Fosfato de Dimagnésio (Ortofosfato dimagnésio) o limite maximo
guantum satis, ou seja, quantidade suficiente para obter o efeito tecnoldgico necessario.

Art. 2° Esta Resolucdo de Diretoria Colegiada entrard em vigor na data de sua
publicag&o.

GONZALO VECINA NETO

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Didrio Oficial da Unido.
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Ministgrio da Sa¢de

Secretaria de Vigilancia Sanitaria

PORTARIA N° 72, DE 24 DE AGOSTO DE 1995
O Secretario de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Saude, no uso de suas atribuigdes legais, e considerando

- que o Fosfato Trissédico Dodecahidratado foi estudado pelo JECFA ("Joint Expert on Foods Additives") tendo
uma IDA estabelecida;

- que o mesmo foi incluido na lista geral de aditivos MERCOSUL;

- que a avaliagdo da Comissdo Técnica de Assessoramento na Area de Alimentos (COTAL) concluiu através dos
estudos apresentados:

- que o produto possui caracteristicas de coadjuvante de tecnologia, cumprindo a finalidade a que se propde e
apresenta seguranca quanto ao uso, mediante processo tecnoldgico adequado;

- que o mesmo ndo apresenta riscos a saude, face a auséncia de residuos no produto final, resolve:

| - Autorizar o uso de Fosfato Trissédico Dodecahidratado com a fungéo de coadjuvante de tecnologia na lavagem
de ovos e carcagas de carnes cruas, tais como: bovinas, porcinas e ovinas, aves em geral, nas quantidades adequadas
as Boas Praticas de Fabricagéo.

Il - Esta Portaria entrara em vigor na data de sua publicacao.

ELISALDO L. A. CARLINI

Sa¢de Legis - Sistema de Legisla§ o da Sa¢de



http://www.saude.gov.br/saudelegis

ADVERTENCIA
Este texto n@o substitui o publicado no Didrio Oficial da Unido

Ministgrio da Sa¢de

Secretaria de Vigilancia Sanitaria

PORTARIA N° 235, DE 21 DE MAIO DE 1996.

O Diretor do Depertamento Técnlco-Nonnatlvo da Secretaria de Vigilancia Sanilaria do Ministério da Saudo, no
uso de suas atribui¢cdes legais e considerando:

- que o perodxido de hidrogénio é considerado como substéncla GRAS pelo FDA;
- que este produto é usadocomo branqueante de produtos de origem animai em varios paises;
- que o produto tem seu uso aprovado pelo DIPOA para bucho e mocoto;

- que a Comissao Técnica de Assessoramento na Area de Alimentos - COTAL opinou favoravelmente sobre a
questao; Resolve:

Art. 1° - Conceder o uso de peréxido de hidrogénio como coadjuvante de tecn,ologla para o branqueamento de
estébmago, bucho, tripa e mocotd de bovino, respellando as Boas Prallcas de Fabricacao.

Art. 2° - Esta Portaria entrara em vigor na data de sua publicagao.

MARCELO AZALIM

Sa¢@de Legis - Sistema de Legisla§ o da Sagde
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Ministério da Saude
Secretaria de Vigilancia Sanitaria

PORTARIA N° 161, DE 28 DE ABRIL DE 1997
A Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude, no uso de suas atribuigdes legais e considerando que:
O Sistema Lactoperoxidase foi avaliado pelo JECFA (Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives);

0 mesmo teve sua aprovagédo pelo Codex Alimentarius como coadjuvante de tecnologia, bem como segue as
instrugdes da Unido Européia através das Diretrizes Especificas;

a recomendagao do parecer técnico da Comisséo de Assessoramento na Area de Alimentos - COTAL resolve:

Art. 1° Aprovar o uso do Sistema Lactoperoxidase, com a fungédo de coadjuvante de tecnologia, para controle de
microorganismos no processo de fabricagdo de alimentos semi-preparados e de molhos aquosos que tenham pH
compreendido entre 3.5 e 8.0, tratados termicamente por processo tecnoldgico adequado.

Art.2° Esta Portaria entrara em vigor na data de sua publicagdo, revogando-se as disposigdes em contrario.

MARTA NOBREGA MARTINEZ
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Ministgrio da Sa¢de
Secretaria de Vigilancia Sanitaria
PORTARIA N° 554 , DE 3 DE NOVEMBRO DE 1997
A Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude , no uso de suas atribui¢cdes legais e considerando:
- 0 parecer técnico da Comissao Técnica de Assessoramento na Area de Alimentos - COTAL;

- a necessidade de constante aperfeicoamento das agdes de controle sanitario na area de alimentos visando a
protecdo a saude da populagao;

- que os aditivos relacionados ja foram avaliados pelo JECFA;

- que os mesmos foram aprovados como aditivos alimentares no d&mbito do MERCOSUL (Resol. GMC/101/94),
resolve:

Art.1° Aprovar a extensdo de uso dos aditivos abaixo, com suas respectivas fungbes, em prepararagbes para
infusdes ou decocgbes(chas), obedecidos os devidos limites.

Aditivo Funcéo Limite maximo (g/100mL)
Acido citrico Acidulante q.s.p.
Acido malico Acidulante g.s.p.
Acido tartarico Acidulante 0,50 no p.s.c.
Aroma natural e idéntico ao natural Aromatizante g.s.p.

Art. 2° - Esta Portaria entrara em vigor na data de sua publicagao.

MARTA NOBREGA MARTINEZ
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Ministgrio da Sa¢de

Secretaria de Vigilancia Sanitaria

PORTARIA N° 28, DE 13 DE JANEIRO DE 1998
A Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Saude, no uso de suas atribuigdes legais, considerando:

a necessidade de constante aperfeicoamento das agdes de controle sanitario na area de alimentos visando a
protegcédo a saude da populagédo e a necessidade de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade a que
deve obedecer o uso de aditivos;

0s parametros para aprovagao de uso de aditivos mencionados no Decreto n® 55.871 de 26 de margo de 1965;

a necessidade de adequar o uso de aditivos, regulamentado pela Resolugdo CNS/MS n° 04188, em virtude da
implementacdo de normas especificas sobre Informagao Nutricional Complementar e Alimentos para Fins Especiais;
resolve: -

Art. 1° Aprovar o uso de aditivos para alimentos com Informagao Nutricional Complementar e Alimentos para Fins
Especiais de acordo cora as condi¢gdes abaixo mencionadas:

1. Os alimentos cujo valor energético e ou teor de nutrientes tenha(m) sido alterado(s), com o objetivo de atender
aos parametros constantes dos Regulamentos Técnicos de Informacéo Nutricional Complementar e de Alimentos para
Fins Especiais, podem utilizar os aditivos alimentares com as mesmas funcdes tecnoldgicas e nos mesmos limites
maximos previstos para o alimento convencional
correspondente.

1.1. O uso de aditivo ndo previsto no alimento convencional similar, ou em limite maior que aquele ja autorizado, é
permitido quando justificada a necessidade tecnoldgica decorrente da substituigao total ou parcial de ingredientes.

2. Os alimentos e bebidas cujo conteudo de agucares foi alterado, associado ou ndo a alteragdo de outros
nutrientes e ou valor energético, com o objetivo de atender ao Regulamento Técnico de Informagdo Nutricional
Complementar, podem utilizar os edulcorantes naturais e artificiais previstos na legislagdo em vigor.

2.1. Os limites maximos de uso dos edulcorantes naturais e artificiais nos alimentos e bebidas especificados no
item 2, com excegdo dos alimentos de reduzido teor de agucares, sdo os mesmos permitidos para alimentos e bebidas
dietéticos, Para os alimentos de reduzido teor de agulcares, os limites maximos ndo devem ser superiores a 75% dos
limites maximos previstos para os alimentos e bebidas dietéticos.

3. As classes dos alimentos e bebidas listados a seguir, formulados com o objetivo de atender ao Regulamento
Técnico de Alimentos para Fins Especiais, podem utilizar os edulcorantes naturais e artificiais previstos na legislagdo em
vigor, nos seus respectivos limites maximos:

- Alimentos para Dietas com Restricdo de AguUcares, exceto os Adogantes Dietéticos, que devem obedecer
legislagao especifica;

- Alimentos para Controle de Peso e
- Alimentos para Dieta com Ingestédo Controlada de Agucares.
Art. 2° Esta portaria entra em vigor na data de sua publicagao.

MARTA NOBREGA MARTINEZ
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http://www.saude.gov.br/saudelegis

ADVERTENCIA
Este texto n@o substitui o publicado no Didrio Oficial da Unido

Ministgrio da Sa¢de
Secretaria de Vigilancia Sanitaria

PORTARIA N° 35, DE 13 DE JANEIRO DE 1998

A Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Saude, no uso de suas atribuicdes legais, considerando a
necessidade de constante aperfeicoamento das agdes de controle sanitario na area de alimentos visando a protecdo a
saude da populagéo e a necessidade de aprovar os aditivos intencionais para Alimentos de Transigdo para Lactentes e
Criancas de Primeira Infancia (Sopinha, Papinha, Puré e Suquinho), resolve:

Art. 1° Aprovar para Alimentos de Transicdo para Lactentes e Criangas de Primeira Infancia (Sopinha, Papinha,
Puré e Suquinho) a extens&o de uso dos aditivos intencionais constantes do anexo desta Portaria.

Art. 2° As empresas tém o prazo de 180 (cento e oitenta) dias, a contar da data da publicagdo deste Regulamento,
para se adequarem ao mesmo.

Art. 3° O descumprimento aos termos desta Portaria constitui infragdo sanitaria sujeita aos dispositivos da Lei n°
6.437, de 20 de agosto de 1977 e demais disposi¢des aplicaveis

Art. 4°Esta Portaria entrara em vigor na data de sua publicagao e revogam-.se as disposigdes em contrario.
MARTA NOBREGA MARTINEZ
ANEXO

Sa¢de Legis - Sistema de Legislag o da Sa¢de



https://bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/svs1/1998/anexo/anexo_prt0035_13_01_1998.pdf
http://www.saude.gov.br/saudelegis
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PORTARIA N 2 39, DE 13 DE JANEIRO DE 1998

(Publicada no DOU n2 11-E, de 16 de janeiro de 1998)
A Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Saude, no uso de suas atribuicdes legais,
considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das a¢des de controle sanitario na area
de alimentos visando a protecao a saude da populagdo e a necessidade de aprovar os aditivos

intencionais e coadjuvantes de tecnologia para Adocantes de Mesa; resolve:

Art. 12 Aprovar para Adogantes de Mesa a extensdo de uso dos aditivos intencionais e coadjuvantes
de tecnologia constantes do anexo desta Portaria.

Art. 22 As empresas tém o prazo de 180 (cento e oitenta) dias, a contar da data da publicacdo deste
Regulamento, para se adequarem ao mesmo.

Art. 32 O descumprimento aos termos desta Portaria constitui infracdo sanitdria sujeita aos
dispositivos da Lei n2 6.437, de 20 de agosto de 1977 e demais disposi¢des aplicaveis

Art. 42 Esta Portaria entrard em vigor na data de sua publicacdo e revogam-se as disposicdes em
contrdrio.

MARTA NOBREGA MARTINEZ

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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ANEXO

ADITIVOS INTENCIONAIS PARA ADOCANTES DE MESA LIQUIDOS

FUNCAO INS ADITIVO LIMITE g/100mL

Acidulantes 575 Glucona - delta-lactona g.s.p.
330 Acido citrico q.5.p.
334 Acido Tartarico 0,20

Aromatizantes Quantum satis

(Incluido pela

Resolu¢dao — RDC n?

149, de 29 de margo de

2017)

Conservadores 210 Acido benzéico 0,20
211 Benzoato de Sédio 0,20
212 Benzoato de Potassio 0,20
213 Benzoato de Calcio 0,20
200 Acido sérbico 0,20
201 Sorbato de Sédio 0,20
202 Sorbato de Potassio 0,20
203 Sorbato de Calcio 0,20
218 Para-hidroxibenzoato de metila 0,15
219 Para-hidroxibenzoato de metila de sédio  |0,15
214 Para-hidroxibenzoato de etila 0,15
215 Para-hidroxibenzoato de etila de sddio 0,15
216- Para-hidroxibenzoato-depropila | =0 o 10|85

pela Resolugdo — RDC n? 8, de 20 de
fevereiro de 2008)

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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217 Para-hidroxibenzoato—de propila—de—sodie|0 45
(Revogado pela Resolugao — RDC n? 8, de
20 de fevereiro de 2008)

Espessantes 400 Acido alginico q.5.p.
401 Alginato de Sddio g.s.p.
402 Alginato de Potdssio g.s.p.
403 Alginato de Amonio g.s.p.
404 Alginato de Calcio g.s.p.
406 Agar agar g.s.p.
466 Carboximetilcelulose sddica g.s.p.
407 Carragena (musgo irlandés ou furcelarana) |(q.s.p.
460 Celulose microcristalina g.s.p.
413 Goma adragante qg.s.p.
414 Goma arabica (acacia) g.s.p.
116 Goma caraia g.s.p.
412 Goma guar g.s.p.
410 Goma de alfarroba ou jatai (Locust Bean|q.s.p.

Gum)
415 Goma xantana g.s.p-
440 Pectina g.s.p-

Emulsificantes
432 Polisorbato 20 0,50
434 Polisorbato 40 0,50
435 Polisorbato 60 0,50

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.




R i

Ministério da Saude - MS

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA

436 Polisorbato 65 0,50

433 Polisorbato 80 0,50
Regulador de Acidez

500 Bicarbonato de sédio g.s.p.

331 Citrato de sdédio g.s.p.

336 Tartarato acido de potdssio 0,20

Observagdo: A Resolugdo — RDC n® 149, de 29 de mar¢o de 2017 inclui os aditivos alimentares
aromatizantes autorizados pela Resolugdo da Diretoria Colegiada - RDC n? 2, de 15 de janeiro de
2007.

ADITIVOS INTENCIONAIS PARA ADOCANTES NA FORMA SOLIDA

FUNCAO INS ADITIVO LIMITE g/100g
Acidulantes 575 Glucona - delta-lactona g.s.p.

330 Acido citrico q.5.p.

334 Acido Tartarico 0,20
Antiumectantes 551 Didxido de silicio g.s.p.

341 Fosfato tricalcico 2,5
Aromatizantes Quantum satis

(Incluido pela
Resolug¢do — RDC n?
149, de 29 de margo

de 2017)

Emulsificantes 400 Acido alginico g.s.p.
401 Alginato de Sddio g.s.p.
402 Alginato de Potassio g.s.p.
403 Alginato de Amoénio g.s.p.
404 Alginato de Calcio g.s.p.

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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406 Agar agar g.s.p.
466 Carboximetilcelulose sddica g.s.p.
407 Carragena (musgo irlandés ou furcelarana) |q.s.p.
460 Celulose microcristalina g.s.p.
331 Citrato de sdédio g.s.p.
339 Fosfato dissédico 0,50
413 Goma adragante g.s.p.
414 Goma ardbica g.s.p.
416 Goma caraia g.s.p.
410 Goma de alfarroba ou jatai (Locust Bean|q.s.p.
Gum)
415 Goma xantana g.s.p.
440 Pectina g.s.p.
432 Polisorbato 20 0,50
434 Polisorbato 40 0,50
435 Polisorbato 60 0,50
436 Polisorbato 65 0,50
433 Polisorbato 80 0,50

Observagdo: A Resolugcdo — RDC n® 149, de 29 de margo de 2017 inclui os aditivos alimentares
aromatizantes autorizados pela Resolugdo da Diretoria Colegiada - RDC n? 2, de 15 de janeiro de
2007.

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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FUNGAO- = |COADIUVANTEDETECNOLOGIA-
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COADJUVANTES DE TECNOLOGIA PARA ADOCANTES EM TABLETES

(Redagdo dada pela Resolugdao — RDC n2 79, de 18 de margo de 2002)

FUNCAO

COADJUVANTE DE TECNOLOGIA

LIMITE g/100g

Lubrificantes  (somente
para Tabletes)

Acido estedrico
Acido estearico (Aluminio/ Magnésio)
Acido estedrico (Amonio)

Acido estedrico (Calcio/ Potdssio)

Quantum satis

Carboximetilcelulose de sddio

(croscaramelose de sodio,
carboximetilcelulose de sédio com ligacdes
cruzadas)

Quantum satis

Talco

Quantum satis

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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VEiCULO

Limite Maximo g/100g

Leucina

quantum satis

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 6, DE 20 DE FEVEREIRO DE 2008

(Publicada no DOU n° 39, de 27 de fevereiro de 2008)

Dispde sobre aditivos alimentares
para adocantes de mesa.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso
da atribuicdo que lhe confere o inciso IV do art. 11 do Regulamento aprovado pelo
Decreto n° 3.029, de 16 de abril de 1999, e tendo em vista o disposto no inciso Il e
nos 88 1° e 3° do art. 54 do Regimento Interno aprovado nos termos do Anexo | da
Portaria n® 354 da ANVISA, de 11 de agosto de 2006, republicada no DOU de 21 de
agosto de 2006, em reunido realizada em 14 de fevereiro de 2008, e

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acbes de
controle sanitario na area de alimentos, visando a protecdo da satde da populacdo;

considerando a necessidade da seguranca de uso dos aditivos na fabricacdo de
alimentos;

considerando que o uso de aditivos deve ser limitado a alimentos especificos,
em condicdes especificas e ao menor nivel para alcancar o efeito desejado;

considerando que foram apresentadas justificativas tecnoldgicas para os usos
propostos dos aditivos;

considerando que estes foram avaliados pelo Joint FAO/WHO Expert
Committee on Food Additives — JECFA,;

considerando que 0os mesmos constam da Lista Geral Harmonizada de Aditivos
do Mercosul — Resolucdo GMC n° 11 de 2006;

considerando que as estimativas de exposi¢cdo aos aditivos nos usos propostos
ndo ultrapassam os seus respectivos valores de Ingestdo Diaria Aceitavel — IDA,;

adota a seguinte Resolucdo da Diretoria Colegiada e eu, Diretor Presidente,
determino a sua publicacdo:

Art. 1° Aprovar a extensdo de uso de aditivos alimentares para adogantes de
mesa, de acordo com 0 Anexo desta Resolugéo.

Art. 2° O descumprimento desta Resolugdo constitui infracdo sanitéria,
sujeitando os infratores as penalidades da Lei n° 6.437, de 20 de agosto de 1977, e
demais disposicOes aplicaveis.

Art. 3° Revogam-se as disposi¢des em contrario.

Art. 4° Esta Resolucédo entra em vigor na data de sua publicacao.

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Didrio Oficial da Unido.
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DIRCEU RAPOSO DE MELLO

ANEXO
EXTENSAO DE USO DE ADITIVOS ALIMENTARES PARA ADOCANTES
DE MESA
LIMITE
_ MAXIMO
INS NOME FUNCAO ALIMENTO
(9/100g ou
g/100mL)
417 | Goma tara Espessante Adogapte; de quantum
mesa liquidos satis
464 | Hidroxipropilmetilcelulose | Espessante Adogap te:c, de quanttum
mesa liquidos satis
507 | Acido cloridrico Acidulante Adogapte_s de quantum
mesa liquidos satis
1201 | Polivinilpirrolidona Estabilizante | _~\dogantes de 1,5
mesa em tabletes

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Didrio Oficial da Unido.
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RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 272, DE 14 DE MARCO DE 2019
(Publicada no DOU n° 52, de 18 de margo de 2019)

Estabelece os aditivos alimentares autorizados
para uso em carnes e produtos carneos.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da
atribuicdo que lhe confere o art. 15, 11l e IV aliado ao art. 7°, 111, e IV, da Lei n® 9.782,
de 26 de janeiro de 1999, e ao art. 53, V, 88 1° e 3° do Regimento Interno aprovado
pela Resolugéo da Diretoria Colegiada — RDC n° 255, de 10 de dezembro de 2018,
resolve adotar a seguinte Resolucdo da Diretoria Colegiada, conforme deliberado em
reunido realizada em 12 de margo de 2019, e eu, Diretor-Presidente, determino a sua
publicacéo.

Art. 1° Esta Resolucéo dispde sobre os aditivos alimentares autorizados para uso
em carnes e produtos carneos.

Art. 2° Esta Resolucdo incorpora ao ordenamento juridico nacional a Resolugédo
GMC/MERCOSUL n° 63/18.

Art. 3° Os aditivos alimentares autorizados para uso em carnes e produtos carneos,
suas respectivas funcgdes, limites maximos e condi¢Ges de uso se encontram listados no
Anexo desta Resolucéo.

8 1° Os limites mé&ximos previstos correspondem aos valores a serem observados
no produto pronto para 0 consumo, de acordo com as instrucbes de preparo do
fabricante.

8 2° Quando forem utilizados dois ou mais aditivos alimentares com a mesma
funcdo tecnoldgica e para os quais existem limites méximos numéricos estabelecidos, a
soma das quantidades destes aditivos no produto pronto para 0 consumo ndo pode ser
superior ao maior limite estabelecido para o aditivo permitido em maior quantidade.

8 3° Caso um mesmo aditivo alimentar seja utilizado com o objetivo de exercer
duas ou mais funcBes tecnoldgicas, para as quais tenham sido estabelecidos limites
maximos numéricos diferentes, a quantidade maxima a ser utilizada ndo pode ser
superior ao maior limite estabelecido para este aditivo, dentre as funcgdes para as quais
é autorizado.

Art. 4° Os aditivos alimentares devem atender as especificacdes mais atuais
estabelecidas pelo Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives —
JECFA (Comité da FAO/OMS de Especialistas em Aditivos Alimentares), pelo Food
Chemicals Codex — FCC (Cddigo dos Produtos Quimicos Alimenticios), ou pela Unido
Europeia.

Art. 5 ° Admite-se a presenga de aditivos alimentares transferidos a partir dos
ingredientes, de acordo com o principio de transferéncia de aditivos alimentares.

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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Art. 6° O descumprimento das disposi¢@es contidas nesta Resolugdo constitui
infracdo sanitaria nos termos da Lei n° 6.437, de 20 de agosto de 1977, sem prejuizo das
responsabilidades civil, administrativa e penal cabiveis.

Art. 7° Revogam-se as seguintes disposicoes:

| - Portaria SVS/MS n° 1002, de 11 de dezembro de 1998, publicada no Diério
Oficial da Unido de n° 239-E, de 14 de dezembro de 1998, Secdo 1, pag. 28, que lista 0s
produtos, comercializados no pais, enquadrando-os nas subcategorias que fazem parte
da Categoria 8 - Carnes e Produtos Carneos;

Il - Portaria n°® 1004, de 11 de dezembro de 1998, publicada no Diario Oficial da
Unido de n° 239-E, de 14 de dezembro de 1998, Secdo 1, pdg. 28, que aprova o
regulamento técnico: “Atribuicdo de Funcdo de Aditivos, Aditivos e seus Limites
Maximos de uso para a Categoria 8 - Carne e Produtos Carneos”, constante do Anexo
desta Portaria;

Il - Resolugéo da Diretoria Colegiada - RDC n° 28, de 23 de fevereiro de 2001,
publicada no Diario Oficial da Unido n° 43-E, de 2 de mar¢o de 2001, Secédo 1, pag.
15, que aprova a extensdo de uso da natamicina (pimaricina) (INS 235), como
conservador para tratamento de superficies de produtos carneos embutido; e

IV - Resolucdo da Diretoria Colegiada - RDC n° 179, de 17 de outubro de 2001,
publicada no Diério Oficial da Unido n° 201, de 19 de outubro de 2001, Secéo 1, pag.
34, que aprova a extensdo de uso dos aditivos INS 451i tripolifosfato de sédio e INS 466
carboximetilcelulose de sédio, como estabilizantes em produtos carneos.

Art. 8° Esta Resolugéo entra em vigor na data de sua publicacéo.

WILLIAM DIB

Diretor-Presidente

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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ANEXO

ADITIVOS ALIMENTARES PARA USO EM CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, SUAS RESPECTIVAS FUNGOES, LIMITES MAXIMOS E
CONDICOES DE USO (NOTAS)

8.0 CARNES E PRODUTOS CARNEOS

8.1 CARNES: partes musculares comestiveis de animais abatidos e declarados aptos
para o consumo humano pela inspecdo veterinaria oficial, constituidas pelos tecidos
moles que envolvem o esqueleto, incluindo sua cobertura de gordura, tenddes, vasos,
nervos, aponeuroses, a pele dos suideos e aves (exceto da ordem Struthioniformes) e
todos aqueles tecidos ndo separados durante a operacao de abate. Também é
considerado carne o diafragma. N&o sdo contempladas por esta definicao as carnes
separadas mecanicamente.

8.1.1 CARNES IN NATURA: carnes que nao receberam nenhum tratamento de
conservacao diferente da aplicacdo de frio (carne resfriada e congelada), que mantém
suas caracteristicas naturais e que nao receberam a adicdo de ingredientes.

Né&o se permite o uso de aditivos.
8.2 PRODUTOS CARNEOS PROCESSADOS

8.2.1 INDUSTRIALIZADOS: produtos preparados a base de carne e/ou subprodutos
carneos comestiveis*, adicionados ou ndo de outros ingredientes autorizados.

(*) Subproduto carneo comestivel: é qualquer parte do animal de abate declarada apta
para consumo humano pela inspecao veterinaria oficial, que ndo se enquadra na
definicdo de carne. Nos subprodutos carneos frescos, ndo € autorizado o uso de
aditivos.

8.2.1.1 INDUSTRIALIZADOS FRESCOS: produtos industrializados crus néo
submetidos a processos de cozimento ou secagem.

Limite
Funcéo INS Nome do aditivo maximo Notas
(9/1009)
260 Acido acético quantum -
satis
ACIDULANTE
270 Acido lactico (L-, D-e | quantum ]

DL-) satis
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330 Acido citrico quantum
satis
575 | Glucono-delta-lactona guantum
satis
325 Lactato de sodio 3,5
326 Lactato de potéssio 3
327 Lactato de calcio quantum
satis
331jii CiFrato trissédi_co, quan'gum
citrato de sodio satis
REGX'&'IA‘DDEOZR DE 332ii Citrato tripotassico, guantum
citrato de potassio satis
333 Citrato tricélcico, citrato | quantum
de célcio satis
261 Acetato de potassio guantum
satis
262(i) Acetato de sodio quantum
satis
300 | Acido ascorbico (L-) guantum
satis
301 Ascorbato de sédio guantum
satis
302 Ascorbato de calcio guantum
satis
ANTIOXIDANTE 303 | Ascorbato de potassio qu:;’:gm

Acido eritorbico, 4cido | quantum

315 . R .
isoascorbico satis
Eritorbato de sddio, guantum
316 . o .
isoascorbato de sodio satis
310 Galato de propila 0,01

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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320 Butil hidroxianisol,

BHA
307a D-alfa-tocoferol
Mistura concentrada de 0,03
307 b .
tocoferdis
Todos os autorizados Lantum
AROMATIZANTE - pela Resolucdo RDC n° 9 satis

2, de 2007.

100i | Cdrcuma ou curcumina 0,002

Carmim, cochonilha,
120 | Acido carminico, sais de 0,01

Na, K, NHs e Ca
150a . Caramelo | — simples quantum
satis
150b Carame!o I — processo
sulfito caustico
CORANTE
Caramelo 11 — processo
150c aménia quan'gum
satis
1504 Caramelp v —Prpcesso
sulfito-amodnia
16_0a| Carotenos: extratos 0,002

i naturais

Urucum, bixina,
160b norbixina, extrato de 0,002
annatto e sais de Na e K

Sobre o teor de
gorduras, sozinho
ou em combinagao
e exclusivamente
para elaboracdo de

produtos
congelados.

Sobre o teor de
gordura, sozinho
ou em combinacao
e somente para
produtos a base de
carne picada que
contenha outros
ingredientes.

Expresso como
curcumina

Expresso como
acido carminico

Para uso na
superficie.

Limite de 0,2
g/100g na massa
dos produtos que
contém proteina

vegetal na sua

Ccomposigéo.

Expresso como
norbixina e
somente para
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Extrato de péprica,
capsorubina, capsantina

Vermelho de beterraba,
betanina

Nitrito de potassio
Nitrito de sédio

Nitrato de sédio

Nitrato de potassio

Diacetato de sodio,
diacetato acido de sédio

Carragena (inclui a
furcelarana e seus sais
de sddio e potassio),
musgo irlandés

Alga euchema
processada (PES)
(inclui seus sais de
sadio e potassio)

Alginato de sodio e sais
de célcio

Acido fosférico, acido
orto-fosforico

Fosfato de sodio
monobasico,
monofosfato

monossodico, fosfato

0,001

quantum

satis

0,015

0,03

0,1

0,3

0,3

1,2

0,5

tratamento de
superficie

Expresso como
capsantina

A soma dos nitritos
e nitratos,
determinados
como residuo
maximo, nao deve
superar
0,015g/100g,
expressa como
nitrito de sodio.

Expresso como
carragena.

Expresso como
alga euchema.

Somente para
produtos carneos
compactados e/ou
moldados,
elaborados a partir
de pecas e/ou
pedacos de carne.

Expresso como
P20s.

Quantidade
adicionada, sem
considerar a
quantidade
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acido de sddio, bifosfato
de sodio, dihidrogénio
fosfato de sodio,

dihidrogénio ortofosfato
monossodico,
dihidrogénio
monofosfato
monossodico

Fosfato dissodico,
fosfato de sodio
dibasico, fosfato acido
dissddico, fosfato de
sddio secundario,
hidrogénio fosfato
dissodico, hidrogénio
ortofosfato dissodico,
hidrogénio monofosfato
dissédico

339ii

Fosfato trissodico,
monofosfato trissodico,
ortofosfato trissédico,
fosfato de sodio
tribasico, fosfato de
sédio

339iii

Fosfato &cido de
potéssio, fosfato de
potassio monobasico,
monofosfato
monopotassico,
bifosfato de potéassio,
dihidrogénio fosfato de
potassio, dihidrogénio
monofosfato
monopotassico

340i

Fosfato dipotassico,
monofosfato
dipotéssico, fosfato de
340ii potassio dibasico,
fosfato acido
dipotassico, fosfato de
potéssio secundario,
hidrogénio fosfato

naturalmente
presente na carne.
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dipotassico, hidrogénio

ortofosfato dipotassico,

hidrogénio monofosfato
dipotassico

Fosfato tripotassico,
monofosfato
tripotéssico, ortofosfato
tripotassico, fosfato de
potéssio tribasico,
fosfato de potéassio

340iii

Fosfato monocalcico,
fosfato monobasico de
calcio, ortofosfato
monocalcico, fosfato de
341i calcio monobasico,
bifosfato de calcio,
fosfato acido de célcio,
dihidrogénio fosfato de
calcio

Fosfato dicalcico,
fosfato dibasico de
calcio, fosfato de calcio
dibasico, hidrogénio
ortofosfato de calcio,
fosfato de calcio
secundério, hidrogénio
fosfato de calcio,
hidrogénio monofosfato
de calcio

341ii

Fosfato tricalcico,
fosfato tribasico de
calcio, fosfato de calcio
tribasico, fosfato de
calcio precipitado,
fosfato de calcio

341iii

Fosfato monoamaénico,
fosfato monobasico de
amaonio, fosfato de
amoénio monobasico,
fosfato acido de
amaonio, fosfato de
amonio primario,

342i
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dihidrogénio fosfato de
amonio, dihidrogénio
tetraoxofosfato de
amonio, monofosfato
monoamonico,
dihidrogénio ortofosfato
de ambnio

Fosfato de aménio
dibasico, fosfato
diamdnico, hidrogénio
342ii fosfat_o dia[nQnico,
hidrogénio
tetraoxofosfato
diamdnico, hidrogénio
ortofosfato diamonico

Fosfato dimagnésico,
fosfato de magnésio
dibésico, fosfato de

magnésio secundario,

343ii hidrogénio ortpfosfato
de magnésio
trihidratado, sal de
magnésio do acido
fosférico, hidrogénio
fosfato de magnésio

Fosfato trimagnésico,
ortofosfato
... | trimagnésico, fosfato de
343 AR
magnésio tribasico,
fosfato de magnésio
terciario

Pirofosfato acido de
sadio, dihidrogénio
4501 | d_ifosfato_ dis_sédico,
dihidrogénio pirofosfato
dissodico, pirofosfato
dissodico

Difosfato trissédico,
pirofosfato &cido
trissodico,

450ii
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monohidrogénio
difosfato trissédico

Difosfato tetrassodico,
450iii | pirofosfato tetrassodico,
pirofosfato de sodio

Difosfato tetrapotassico,
pirofosfato
tetrapotassico,
pirofosfato de potéssio

450v

Pirofosfato dicalcico,
450vi difosfato dicélcico,
pirofosfato de célcio

Dihidrogénio difosfato
monocélcico,
pirofosfato acido de
célcio, dihidrogénio
pirofosfato monocalcico

450vi
i

Trifosfato pentassodico,
tripolifosfato de sodio,
451i trifosfato de sddio,
tripolifosfato
pentassodico

Trifosfato
pentapotassico,
tripolifosfato de

potassio, tripolifosfato
pentapotassico,
trifosfato de potassio

451ii

Polifosfato de sodio,
metafosfato de sodio
insollvel,
hexametafosfato de
sodio, sal de Graham,
tetrapolifosfato de sédio

452i

Polifosfato de potéassio,
metafosfato de potassio,
polimetafosfato de
potassio

452ii
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452iii Pollfosfatg c_ie calcioe
sodio
o Al | quantum
620 | Acido glutamico (L(+)-) satis

Glutamato de sédio, quantum

621 glutamato monossadico satis
622 | Glutamato de potéssio guantum
satis
623 | Diglutamato de célcio quantum
satis
624 Glutamato guantum
monoamonico satis
625 | Glutamato de magnésio guantum
satis
5’-guanilato dissédico, uantum
REALCADOR DE | 627 | guanilato dissodico, | 9 i
SABOR dissodio 5° — guanilato
628 | 5-guanilato de potassio guantum
satis
629 5-guanilato de célcio quan'gum
satis
630 Acido inosinico quantum
satis
5’-inosinato de sodio, Lantum
631 inosinato dissédico, 9 satis
dissodico 5’ — inosinato
632 Inosinato de potassio gquantum
satis
633 5-inosinato de célcio gquantum
satis
UMECTANTE 420 Sorbitol e xarope de 5

sorbitol, D-sorbita
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422 Glicerina, glicerol guantum -
satis
ESTABILIZANTE 375 Acido nicotinico 0,01 Somente para

DE COR hambdrguer.

8.2.1.2 INDUSTRIALIZADOS SECOS: produtos industrializados submetidos a um
processo de desidratacao parcial para favorecer sua conservagao por um periodo
prolongado.

Limite
Funcao INS Nome do aditivo maximo Notas
(9/1009)
270 Acido lactico (L-, D-e | quantum ]
DL-) satis
ACIDULANTE | 330 Acido citrico quartam i
575 | Glucono-delta-lactona quantum -
satis
325 Lactato de sodio 3,5 -
326 Lactato de potassio 3 -
327 Lactato de calcio quantum -
satis
331jii Ci?rato trissédi_co, quantum i
citrato de sédio satis
REGX'&'IA‘DDEOZR DE 332ii Citrato tripotassico, guantum i
citrato de potassio satis
333 Citrato tricélcico, citrato | quantum i
de calcio satis
261 Acetato de potassio guantum -
satis
262(i) Acetato de sodio quantum -
satis
ANTIOXIDANTE | 300 | Acido ascorbico (L-) | J*&rtd™ i
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301 Ascorbato de sodio quan'gum -
satis

302 Ascorbato de célcio quan'gum -
satis

303 | Ascorbato de potéassio guantum -
satis

315 Acido eritorbico, 4cido | quantum i
isoascorbico satis

316 Eritorbato de sddio, guantum i
isoascorbato de sodio satis

Todos os autorizados uantum
AROMATIZANTE | - | pela Resolugio RDC e | ot -

2, de 2007.

Expresso como

100i | Cdrcuma ou curcumina 0,002 .
curcumina

Carmim, cochonilha,

120 | &cido carminico, sais de 0,01 Expresso como

acido carminico

Na, K, NHs e Ca
150a . Caramelo | — simples quantum -
satis
150b Caramelo Il — processo Para uso na
sulfito caustico superficie.
Caramelo 111 — processo Limite de 0,2
CORANTE 150c amonia quantum | 4/100g, na massa
satlis. de produtos que
contém proteina
Caramelo IV — processo
150d sulfito-amonia vegetal na sua
composigéo.
16_0a| Carotenos: e_xtratos 0,002 i
i naturais
Expresso como
Urucum, bixina, norbixina e
160b | norbixina, extrato de 0,002 somente para
annatto e sais de Na e K tratamento de

superficie.
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Extrato de péprica, Expresso como

160c . ! 0,001 .
capsorubina, capsantina capsantina.
Vermelho de beterraba, | quantum

162 . : -

betanina satis
200 Acido sérbico Expresso como
: acido sorbico,
201 Sorbato de sédio somente para uso
— externo, tratamento
202 Sorbato de potéassio 0,02

de superficie
(auséncia na

203 Sorbato de calcio massa) e sozinhos
ou em combinagao.

Somente para
tratamento da
superficie da pega
inteira de produtos
embutidos,
equivalente a 1

CONSERVADOR mg/dm? aplicado
na superficie a uma
profundidade
méaxima de 5 mm.

235 | Pimaricina, natamicina 0,002

249 Nitrito de potassio A soma dos nitritos
0,015 e nitratos,
250 Nitrito de sédio determinados

como quantidade

251 Nitrato de sodio maxima residual,
nédo deve superar
_ o 0,03 0,0159/100g,
252 Nitrato de potéssio expressa como

nitrito de sédio.

Diacetato de sadio,

262111 iacetato 4cido de s6dio 0.1 )
Acido fosférico, 4cido
338 orto-fosforico EXpresso como
0.5 P20s.
ESTABILIZANTE Fosfato S,e sodio ’ Quantidade
. monobasico, <
339i monofosfato adicionada, sem

considerar a

monossodico, fosfato quantidade

acido de sodio, bifosfato
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de sddio, dihidrogénio naturalmente
fosfato de sodio, presente na carne.
dihidrogénio ortofosfato
monossodico,
dihidrogénio
monofosfato
monossodico

Fosfato dissodico,
fosfato de sodio
dibasico, fosfato acido
dissodico, fosfato de
339ii s_édio §e9undério,
hidrogénio fosfato
dissodico, hidrogénio
ortofosfato dissédico,
hidrogénio monofosfato
dissodico

Fosfato trissodico,
monofosfato trissédico,
339iii ortofosfato trissé_dico,
fosfato de sodio
tribasico, fosfato de
soédio

Fosfato &cido de
potassio, fosfato de
potéassio monobaésico,
monofosfato
340i monopotassico,
bifosfato de potéassio,
dihidrogénio fosfato de
potassio, dihidrogénio
monofosfato
monopotassico

Fosfato dipotassico,
monofosfato
dipotassico, fosfato de
potéssio dibésico,
fosfato acido
dipotéssico, fosfato de
potassio secundario,
hidrogénio fosfato
dipotassico, hidrogénio

340ii
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ortofosfato dipotassico,
hidrogénio monofosfato
dipotéassico

Fosfato tripotassico,
monofosfato
tripotassico, ortofosfato
tripotassico, fosfato de
potassio tribasico,
fosfato de potassio

340iii

Fosfato monocalcico,
fosfato monobasico de
calcio, ortofosfato
monocalcico, fosfato de
341i calcio monobasico,
bifosfato de calcio,
fosfato acido de calcio,
dihidrogénio fosfato de
calcio

Fosfato dicalcico,
fosfato dibasico de
calcio, fosfato de calcio
dibésico, hidrogénio
ortofosfato de calcio,
fosfato de calcio
secundario, hidrogénio
fosfato de célcio,
hidrogénio monofosfato
de calcio

341ii

Fosfato tricalcico,
fosfato tribasico de
calcio, fosfato de calcio
tribasico, fosfato de
calcio precipitado,
fosfato de calcio

341iii

Fosfato monoamaénico,

fosfato monobasico de
amaonio, fosfato de

342j amdnio monobasico,
fosfato acido de

amaonio, fosfato de
amonio primario,

dihidrogénio fosfato de
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amonio, dihidrogénio
tetraoxofosfato de
amonio, monofosfato
monoamonico,
dihidrogénio ortofosfato
de ambnio

Fosfato de aménio
dibasico, fosfato
diamonico, hidrogénio
fosfato diamonico,
hidrogénio
tetraoxofosfato
diamonico, hidrogénio
ortofosfato diamonico

342ii

Fosfato dimagnésico,
fosfato de magnésio
dibasico, fosfato de

magnésio secundario,

hidrogénio ortofosfato
de magnesio
trihidratado, sal de
magnésio do acido
fosforico, hidrogénio
fosfato de magnésio

343ii

Fosfato trimagnésico,
ortofosfato
trimagnésico, fosfato de
magneésio tribasico,
fosfato de magnésio
terciario

343iii

Pirofosfato acido de
sodio, dihidrogénio
difosfato dissodico,
dihidrogénio pirofosfato
dissddico, pirofosfato
dissadico

450i

Difosfato trissodico,
pirofosfato acido
450ii trissodico,
monohidrogénio
difosfato trissédico
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Difosfato tetrassodico,
450iii | pirofosfato tetrassodico,
pirofosfato de sodio

Difosfato tetrapotassico,
pirofosfato
tetrapotassico,
pirofosfato de potéssio

450v

Pirofosfato dicalcico,
450vi difosfato dicélcico,
pirofosfato de célcio

Dihidrogénio difosfato
monocélcico,
pirofosfato acido de
célcio, dihidrogénio
pirofosfato monocalcico

450vi

Trifosfato pentassodico,
tripolifosfato de sodio,
451i trifosfato de sddio,
tripolifosfato
pentassodico

Trifosfato
pentapotassico,
tripolifosfato de

potéssio, tripolifosfato
pentapotassico,
trifosfato de potassio

451ii

Polifosfato de sodio,
metafosfato de sodio
insoltvel,
hexametafosfato de
sodio, sal de Graham,
tetrapolifosfato de sédio

452i

Polifosfato de potéassio,
metafosfato de potéssio,
polimetafosfato de
potassio

452ii

Polifosfato de calcio e

452111 sédio
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620 | Acido glutamico (L(+)-)

621

622

623

624

625

REALCADOR DE | 627
SABOR

628

629

630

631

632

633

EMULSIFICANTE | 472a

Glutamato de sodio,
glutamato monossédico

Glutamato de potassio

Diglutamato de calcio

Glutamato
monoamonico

Glutamato de magnésio

5’-guanilato dissédico,
guanilato dissodico,
dissodio 5° — guanilato

5-guanilato de potassio

5-guanilato de célcio

Acido inosinico

5’-inosinato de sédio,
inosinato dissodico,
dissddico 5’ — inosinato

Inosinato de potassio

5-inosinato de célcio

Esteres de mono e
diglicerideos de acidos
graxos com acido
acetico

quantum
satis

quantum
satis

quantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

quantum
satis

quantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

Somente para uso
na superficie, para
adesdo de
condimentos e
especiarias no
produto final.
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8.2.1.3 INDUSTRIALIZADOS COZIDOS: produtos industrializados que, qualquer
que seja sua forma de elaboragéo, foram submetidos a um processo de cozimento.

Funcéao INS

270

ACIDULANTE 330

575

325
326

327

331iii

REGULADOR DE
ACIDEZ 332ii

333

261

262i

300

ANTIOXIDANTE | 301

302

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.

Nome do aditivo

Acido lactico (L-, D- e
DL-)

Acido citrico
Glucono-delta-lactona

Lactato de sodio

Lactato de potassio
Lactato de calcio

Citrato trissodico,
citrato de sédio

Citrato tripotassico,
citrato de potassio

Citrato tricalcico, citrato
de calcio

Acetato de potassio

Acetato de sédio

Acido ascorbico (L-)

Ascorbato de sodio

Ascorbato de célcio

Limite
maximo
(9/100g)

guantum
satis

quantum
satis

quantum
satis

3,5
3,0

quantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

Notas



303

315

316

310

320

321

330

307a

307 Db

AROMATIZANTE -

249
250

251

252
CONSERVADOR

262ii

234
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Ascorbato de potassio
Acido eritdrbico, acido
isoascorbico

Eritorbato de sédio,
isoascorbato de sodio

Galato de propila

Butil hidroxianisol,
BHA

Butil hidroxitolueno,
BHT

Acido citrico
D-alfa-tocoferol

Mistura concentrada de
tocoferdis

Todos os autorizados
pela Resolucdo RDC n°
2, de 2007.

Nitrito de potassio
Nitrito de sodio

Nitrato de sédio

Nitrato de potassio

Diacetato de sadio,
diacetato acido de sédio

Nisina

quantum
satis

quantum
satis

quantum
satis

0,01

quantum
satis

0,05

quantum
satis

0,015

0,03

0,1

0,0025

Sobre o teor de
gordura. Sozinhos
ou em combinacgao

e somente para

produtos
congelados.

Sobre o teor de
gordura. Sozinhos
ou em combinagéo.

A soma dos nitritos
e nitratos,
determinados
como quantidade
maxima residual,
nédo deve superar
0,015¢/100g,
expressa como
nitrito de sodio.

Como nisina.

Exceto: salsicha
tipo Frankfurt
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280 Acido propiénico 0,5 Como acido
propionico.
281 Propionato de sodio 0,5 ComgAac_:ldo
propionico.
283 | Propionato de potassio 0,5 CompAac_:ldo
propidnico.

Expresso como

100i Cuarcuma, curcumina 0,002 .
curcumina.

Carmim, cochonilha,

120 | &cido carminico, sais de 0,01 Expresso como

Na, K. NHs e Ca acido carminico.
150a & Caramelo | — simples quantum -
satis
Caramelo Il — processo Para uso na
150b o .
sulfito caustico superficie.
Caramelo 111 — processo Limite de 0,29/
150c aménia qu:arggm 100g na massa de

produtos que

contém proteina

Caramelo IV — processo
CORANTE 150d sulfito-amania vegetal em sua

COmMposig&o.
16_0a| Carotenos: gxtratos 0,002 i
i naturais
Expresso como
Extrato de annatto, norbixina.
160b bixina, n_orblxma, 0,002 Somente para
urucum e sais de Nae K tratamento de
superficie.
160c Extratq de paprica, 0,001 Expresso como
capsorubina, capsantina capsantina.
Vermelho de beterraba, | quantum
162 . . -
betanina satis
ESTABILIZANTE 338 Acido fosforico, 4cido 05 Expresso como
DE COR orto-fosforico ’ P20s.
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Acido alginico
Alginato de sodio
Alginato de potassio
Alginato de aménio
Alginato de célcio

Alginato de propileno
glicol
Agar

Carragena (inclui a
furcelarana e seus sais
de sddio e potassio),
musgo irlandés

Alga euchema
processada (PES)
(inclui seus sais de
sadio e potassio)

Goma garrofina, goma
caroba, goma alfarroba,
goma jatai

Goma guar
Goma xantana
Metilcelulose

Hidroxipropilmetilcelul
ose

Carboximetilcelulose

Quantidade
adicionada, sem
considerar a
quantidade
naturalmente
presente na carne.

0,3 -
0,3 -
0,3 -

0,3 -

0,3 -

Expresso como

0,5
carragena.

Expresso como

0,3
alga euchema.

0,3 -

0,3 -
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Difosfato trissodico,

pirofosfato acido Expresso como

450ii trissadico, P20s.
monohidrogénio Quantidade
difosfato trissodico 05 adicionada, sem
: — considerar a
Polifosfato de potassio, quantidade

metafosfato de potéssio,

452ii limetafosfato d naturalmente
polime zti,os_ ato de presente na carne.
EMULSIFICANTE potassio
Mono e diglicerideos de | quantum
471 L ) -
acidos graxos satis
) Somente para uso
Esteres de mono e na superficie, para
diglicerideos de acidos | quantum adesdo de
472a L . -
graxos com &cido satis condimentos e
acético especiarias no
produto final.
Acido fosforico, 4cido
338 s
orto-fosforico
Fosfato de sodio
monobasico,
monofosfato
monossodico, fosfato
339; @ de sodio, dihidrogénio P,Os.
fosfato de sodio,
dihidrogénio ortofosfato 05 Quantidade
ESTABILIZANTE monossodico, adicionada, sem
dihidrogénio considerar a
monofosfato quantidade
monossodico naturalmente

T presente na carne.
Fosfato dissodico,

fosfato de sodio
dibasico, fosfato acido
330ii | dissadico, fosfato de
sédio secundario,
hidrogénio fosfato
dissodico, hidrogénio
ortofosfato dissédico,
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hidrogénio monofosfato
dissadico

Fosfato trissodico,
monofosfato trissédico,
ortofosfato trissodico,
fosfato de sodio
tribasico, fosfato de
sédio

339iii

Fosfato &cido de
potassio, fosfato de
potéassio monobaésico,
monofosfato
monopotassico,
bifosfato de potéssio,
dihidrogénio fosfato de
potéssio, dihidrogénio
monofosfato
monopotassico

340i

Fosfato dipotassico,
monofosfato
dipotéssico, fosfato de
potéssio dibésico,
fosfato acido
dipotassico, fosfato de
potassio secundario,
hidrogénio fosfato
dipotéssico, hidrogénio
ortofosfato dipotassico,
hidrogénio monofosfato
dipotassico

340ii

Fosfato tripotassico,
monofosfato
tripotassico, ortofosfato
tripotassico, fosfato de
potassio tribasico,
fosfato de potassio

340iii

Fosfato monocalcico,
fosfato monobasico de
341i calcio, ortofosfato
monocalcico, fosfato de
calcio monobasico,
bifosfato de calcio,
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fosfato acido de calcio,
dihidrogénio fosfato de
calcio

Fosfato dicalcico,
fosfato dibasico de
calcio, fosfato de calcio
dibésico, hidrogénio
ortofosfato de calcio,
fosfato de calcio
secundario, hidrogénio
fosfato de calcio,
hidrogénio monofosfato
de calcio

341ii

Fosfato tricalcico,
fosfato tribasico de
calcio, fosfato de calcio
tribasico, fosfato de
calcio precipitado,
fosfato de calcio

341iii

Fosfato monoamaénico,
fosfato monobasico de
amaonio, fosfato de
amodnio monobasico,
fosfato acido de
amonio, fosfato de
amonio primario,
dihidrogénio fosfato de
amonio, dihidrogénio
tetraoxofosfato de
amonio, monofosfato
monoamonico,
dihidrogénio ortofosfato
de amonio

342i

Fosfato de aménio
dibasico, fosfato
diaménico, hidrogénio
fosfato diamonico,
hidrogénio
tetraoxofosfato
diamdnico, hidrogénio
ortofosfato diamonico

342ii
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Fosfato dimagnésico,
fosfato de magnésio
dibésico, fosfato de

magnésio secundario,

343ii hidrogénio ort,ofosfato
de magnésio
trihidratado, sal de
magnésio do acido
fosférico, hidrogénio
fosfato de magnésio

Fosfato trimagnésico,
ortofosfato
343iii trimagnégi_co, fogfgto de
magnésio tribasico,
fosfato de magnésio
terciario

Pirofosfato acido de
sodio, dihidrogénio
difosfato dissodico,
dihidrogénio pirofosfato
dissddico, pirofosfato
dissadico

450i

Difosfato trissodico,
pirofosfato &cido
450ii trissodico,
monohidrogénio
difosfato trissodico

Difosfato tetrassodico,
450iii | pirofosfato tetrassddico,
pirofosfato de sédio

Difosfato tetrapotassico,
450V pirofo.f,faFo
tetrapotassico,
pirofosfato de potassio

Pirofosfato dicélcico,
450vi difosfato dicalcico,
pirofosfato de célcio

450vi = Dihidrogénio difosfato

i monocalcico,
pirofosfato &cido de
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célcio, dihidrogénio
pirofosfato monocalcico

Trifosfato pentassodico,
tripolifosfato de sodio,
451i trifosfato de sddio,
tripolifosfato
pentassodico

Trifosfato
pentapotassico,
tripolifosfato de

451 potéssio, tripolifosfato
pentapotassico,
trifosfato de potassio
Polifosfato de sédio,
metafosfato de sodio
) insoltvel,
4521 hexametafosfato de
sédio, sal de Graham,
tetrapolifosfato de sédio
Polifosfato de potassio,
452ii metafosfato de potéssio,
polimetafosfato de
potassio
452iii Pollfosfatg (_je célcio e
sodio
.- . y | quantum
620 | Acido glutamico (L(+)-) satis
601 Glutamato de sodio, quantum
Glutamato monossédico | Satis
REALCADOR DE
SABOR 622 | Glutamato de potassio qusa;][':gm
623 | Diglutamato de célcio quantum
satis
Glutamato guantum
624 A ;
monoamonico satis
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625 | Glutamato de magnésio quantum -
satis
5’-guanilato dissodico, uantum
627 guanilato dissodico, 9 satis -
dissodio 5° — guanilato
628 | 5-guanilato de potassio guantum -
satis
629 5-guanilato de calcio guantum -
satis
630 Acido inosinico quantum -
satis
5’-inosinato de sodio, uantum
631 inosinato dissédico, 9 satis -
dissodico 5” — inosinato
632 Inosinato de potassio guantum -
satis
633 5-inosinato de calcio quanFum -
satis
Sorbitol e xarope de
420 sorbitol, D-sorbita 2,0 i
UMECTANTE
422 Glicerina, glicerol quan?um -
satis

8.2.2 SALGADOS: produtos elaborados com carne e/ou subprodutos carneos
comestiveis* submetidos a um processo destinado a sua conservacdo mediante a adi¢cdo
de sal (cloreto de sddio).

(*) Subproduto carneo comestivel: € qualquer parte do animal de abate declarada apta
para consumo humano pela inspec¢do veterinaria oficial, que ndo se enquadra na defini¢do
de carne. Nos subprodutos carneos frescos, ndo € autorizado o uso de aditivos.

8.2.2.1 SALGADOS CRUS: produtos salgados ndo submetidos a um processo de
cozimento.
Limite
Funcao INS Nome do aditivo maximo Notas
(9/100g)
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Acido lactico (L-, D-e | quantum

270 DL-) satis
ACIDULANTE | 330 Acido citrico quantum
satis
575 | Glucono-delta-lactona guantum
satis
325 Lactato de sodio 3,5
326 Lactato de potéssio 3,0
327 Lactato de calcio quantum
satis
REGX'&'IA‘DDEOZR DE 331jii Citrato trissodico, guantum
citrato de sodio satis
332ii Citrato tripotassico, guantum
citrato de potassio satis
333 Citrato tricalcico, citrato | quantum
de calcio satis
300 | Acido ascorbico (L-) guantum
satis
301 Ascorbato de sddio quantum
satis
302 Ascorbato de calcio guantum
satis
ANTIOXIDANTE | 303 | Ascorbato de potassio q“:;}gm

315 Acido eritorbico, acido | quantum

isoascoérbico satis
Eritorbato de sddio, guantum
316 . L ;
isoascorbato de sodio satis
330 Acido citrico quantum
satis
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Todos os autorizados

AROMATIZANTE - pela Resolucdo RDC n°

2, de 2007.
200 Acido sérbico
201 Sorbato de sodio
202 Sorbato de potéssio
203 Sorbato de calcio
CONSERVADOR — s
249 Nitrito de potéssio
250 Nitrito de sédio
251 Nitrato de sodio
252 Nitrato de potassio
Acido fosférico, acido
338 gy
orto-fosforico
Fosfato de sddio
monobasico,
monofosfato
monossodico, fosfato
acido de sadio, bifosfato
.| de sadio, dihidrogénio
3391 fosfato de sédio,
dihidrogénio ortofosfato
ESTABILIZANTE Monossodico,
dihidrogénio
monofosfato
monossodico
Fosfato dissodico,
fosfato de sodio
.. | dibasico, fosfato acido
339ii

dissodico, fosfato de
sédio secundario,
hidrogénio fosfato

dissodico, hidrogénio

guantum
satis

Expresso como
acido sorbico.

Somente para uso
externo (auséncia
na massa).

0,02

Sozinhos ou em
combinacéo

A soma dos nitritos
e nitratos,
determinados
como quantidade
maxima residual,
ndo deve superar
0,015¢/100g,
expressa como
nitrito de sodio.

0,015

0,03

Expresso como
P20s.

Quantidade
adicionada, sem
considerar a
guantidade
naturalmente
presente na carne.

0,5
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ortofosfato dissddico,
hidrogénio monofosfato
dissodico

Fosfato trissodico,
monofosfato trissodico,
ortofosfato trissédico,
fosfato de sodio
tribasico, fosfato de
sédio

339iii

Fosfato &cido de
potéssio, fosfato de
potassio monobasico,
monofosfato
monopotassico,
bifosfato de potéassio,
dihidrogénio fosfato de
potassio, dihidrogénio
monofosfato
monopotassico

340i

Fosfato dipotéassico,
monofosfato
dipotassico, fosfato de
potassio dibasico,
fosfato acido
dipotéssico, fosfato de
potassio secundario,
hidrogénio fosfato
dipotassico, hidrogénio
ortofosfato dipotassico,
hidrogénio monofosfato
dipotassico

340ii

Fosfato tripotassico,
monofosfato
tripotassico, ortofosfato
tripotassico, fosfato de
potassio tribasico,
fosfato de potassio

340iii

Fosfato monocalcico,
fosfato monobasico de
3411 calcio, ortofosfato
monocalcico, fosfato de
calcio monobasico,
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bifosfato de calcio,
fosfato acido de célcio,
dihidrogénio fosfato de
calcio

Fosfato dicalcico,
fosfato dibasico de
calcio, fosfato de calcio
dibasico, hidrogénio
ortofosfato de calcio,
fosfato de calcio
secundério, hidrogénio
fosfato de calcio,
hidrogénio monofosfato
de calcio

341ii

Fosfato tricalcico,
fosfato tribasico de
calcio, fosfato de calcio
tribasico, fosfato de
calcio precipitado,
fosfato de calcio

341iii

Fosfato monoamaénico,
fosfato monobasico de
amonio, fosfato de
amoénio monobasico,
fosfato acido de
amaonio, fosfato de
amonio primario,
dihidrogénio fosfato de
amonio, dihidrogénio
tetraoxofosfato de
amonio, monofosfato
monoamonico,
dihidrogénio ortofosfato
de am6nio

342i

Fosfato de aménio
dibasico, fosfato
diamonico, hidrogénio
fosfato diamonico,
hidrogénio
tetraoxofosfato
diamonico, hidrogénio
ortofosfato diamonico

342ii
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Fosfato dimagnésico,
fosfato de magnésio
dibésico, fosfato de

magnésio secundario,

343ii hidrogénio ort,ofosfato
de magnésio
trihidratado, sal de
magnésio do acido
fosférico, hidrogénio
fosfato de magnésio

Fosfato trimagnésico,
ortofosfato
343iii trimagnégi_co, fogfgto de
magnésio tribasico,
fosfato de magnésio
terciario

Pirofosfato acido de
sodio, dihidrogénio
difosfato dissodico,
dihidrogénio pirofosfato
dissddico, pirofosfato
dissadico

450i

Difosfato trissodico,
pirofosfato &cido
450ii trissodico,
monohidrogénio
difosfato trissodico

Difosfato tetrassodico,
450iii | pirofosfato tetrassddico,
pirofosfato de sédio

Difosfato tetrapotassico,
450V pirofo.f,faFo
tetrapotassico,
pirofosfato de potassio

Pirofosfato dicélcico,
450vi difosfato dicalcico,
pirofosfato de célcio

450vi = Dihidrogénio difosfato

i monocalcico,
pirofosfato &cido de
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célcio, dihidrogénio
pirofosfato monocalcico

Trifosfato pentassodico,
tripolifosfato de sodio,
451i trifosfato de sddio,
tripolifosfato
pentassodico

Trifosfato
pentapotassico,
tripolifosfato de

potéssio, tripolifosfato
pentapotassico,
trifosfato de potassio

451ii

Polifosfato de sédio,
metafosfato de sodio
insoltvel,
hexametafosfato de
sédio, sal de Graham,
tetrapolifosfato de sédio

452i

Polifosfato de potassio,
metafosfato de potéssio,
polimetafosfato de
potassio

452ii

452iii Pollfosfatg (_je calcio e
sodio
o . | quantum
620 | Acido glutamico (L(+)-) satis

Glutamato de sédio, guantum

621 glutamato monossadico satis
REALCADOR DE L guantum
SABOR 622 | Glutamato de potéssio satis
623 | Diglutamato de célcio quantum
satis
Glutamato quantum
624 N .
monoamaonico satis
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625 | Glutamato de magnésio quantum
satis
5’-guanilato dissodico, uantum
627 guanilato dissodico, 9 satis
dissodio 5° — guanilato
628 | 5-guanilato de potassio guantum
satis
629 5-guanilato de calcio quantum
satis
630 Acido inosinico quantum
satis
5’-inosinato de sodio, uantum
631 inosinato dissédico, 9 satis
dissoédico 5’ —inosinato
632 Inosinato de potassio guantum
satis
633 5-inosinato de calcio quan'gum
satis

8.2.2.2 SALGADOS COZIDOS: produtos salgados que foram submetidos a um

processo de cozimento.

Limite
Funcéo INS Nome do aditivo maximo
(9/1009)
270 Acido lactico (L-, D-e | quantum
DL-) satis
ACIDULANTE | 330 Acido citrico quantum
satis
575 | Glucono-delta-lactona quan'gum
satis
.. Diacetato de sadio,
2621 diacetato acido de sédio 0.1
REGULADOR DE
ACIDEZ 325 Lactato de sodio 3,5
326 Lactato de potassio 3,0
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331iii

332ii

333

300

301

302

ANTIOXIDANTE | 303

315

316

330

AROMATIZANTE -

249
250

CONSERVADOR 251

252
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Lactato de célcio

Citrato trissodico,
citrato de sédio

Citrato tripotassico,
citrato de potassio

Citrato tricalcico, citrato
de calcio

Acido ascorbico (L-)

Ascorbato de sodio

Ascorbato de calcio

Ascorbato de potéssio
Acido eritdrbico, acido
isoascoérbico

Eritorbato de sédio,
isoascorbato de sodio

Acido citrico

Todos o0s autorizados no
MERCOSUL, de acordo
com o estabelecido no
RTM para aditivos
aromatizantes.

Nitrito de potassio
Nitrito de sodio

Nitrato de sédio

Nitrato de potassio

quantum
satis

quantum
satis

quantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

quantum
satis

quantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

0,015

0,03

A soma dos nitritos
e nitratos,
determinados
como quantidade
maxima residual,
nao deve ser
superior a
0,015¢/100g,
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expressa como
nitrito de sadio.

Expresso como

100i Cuarcuma, curcumina 0,002 .
curcumina.

Carmim, cochonilha,

120 | &cido carminico, sais de 0,01 Expresso como

4cido carminico.

Na, K, NHs e Ca
150a @ Caramelo | — simples quantum -
satis
Caramelo Il — processo Para uso na
150b L e
sulfito caustico superficie.
Caramelo 111 — processo Limite de 0,2
CORANTE 150c amania quan'gum g/100g, na massa
satis de produtos que
contém proteina
Caramelo IV — processo
150d sulfito-amonia vegetal em sua
composicéo.
16_0a| Carotenos: gxtratos 0,002 i
i naturais
160c Paprica, caps_orubma, 0,001 Expresso como
capsantina capsantina.
Vermelho de beterraba, | quantum
162 . . -
betanina satis
400 Acido alginico 0,3 -
401 Alginato de sodio 0,3 -
402 Alginato de potéssio 0,3 -
ESPESSANTE 403 Alginato de amonio 0,3 -
404 Alginato de calcio 0,3 -
405 Alginato d_e propileno 0.3 i
glicol
406 Agar 0,3 -
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Carragena (inclui a
furcelarana e seus sais

407 de sddio e potassio),
musgo irlandés
Alga euchema

4073 processada (PES)

(inclui seus sais de
sadio e potassio)

Goma garrofina, goma
410 | caroba, goma alfarroba,
goma jatai

412 Goma guar
415 Goma xantana

Acido fosforico, acido

338 orto-fosforico

Fosfato de sodio
monobasico,
monofosfato

monossodico, fosfato
acido de sddio, bifosfato
de saodio, dihidrogénio
fosfato de sodio,
dihidrogénio ortofosfato
monossadico,
dihidrogénio
monofosfato
monossddico

339i

ESTABILIZANTE

Fosfato dissodico,
fosfato de sodio
dibasico, fosfato acido
dissddico, fosfato de
sédio secundario,
hidrogénio fosfato
dissddico, hidrogénio
ortofosfato dissodico,
hidrogénio monofosfato
dissédico

339ii

339iii Fosfato trissodico,
monofosfato trissodico,

0,5

0,3

0,3

0,3

0,3

0,5

Expresso como
carragena.

Expresso como
alga euchema.

Expresso como
P20s.

Quantidade
adicionada, sem
considerar a
quantidade
naturalmente
presente na carne.
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ortofosfato trissodico,
fosfato de sodio
tribasico, fosfato de
sédio

Fosfato &cido de
potassio, fosfato de
poté&ssio monobaésico,
monofosfato
monopotassico,
bifosfato de potéassio,
dihidrogénio fosfato de
potassio, dihidrogénio
monofosfato
monopotassico

340i

Fosfato dipotassico,
monofosfato
dipotéssico, fosfato de
potéssio dibésico,
fosfato acido
dipotassico, fosfato de
potassio secundario,
hidrogénio fosfato
dipotassico, hidrogénio
ortofosfato dipotassico,
hidrogénio monofosfato
dipotassico

340ii

Fosfato tripotassico,
monofosfato
tripotassico, ortofosfato
tripotassico, fosfato de
potassio tribasico,
fosfato de potassio

340iii

Fosfato monocalcico,

fosfato monobasico de

calcio, ortofosfato
monocalcico, fosfato de

341i calcio monobasico,

bifosfato de calcio,
fosfato acido de calcio,
dihidrogénio fosfato de

calcio
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Fosfato dicalcico,
fosfato dibasico de
calcio, fosfato de calcio
dibasico, hidrogénio
.. | ortofosfato de calcio,
341ii .
fosfato de calcio
secundério, hidrogénio
fosfato de calcio,
hidrogénio monofosfato
de calcio

Fosfato tricalcico,
fosfato tribasico de
341ii célc.io,, f_osfato de calcio
tribasico, fosfato de
calcio precipitado,
fosfato de calcio

Fosfato monoamaénico,
fosfato monobasico de
amonio, fosfato de
amoénio monobasico,
fosfato acido de
amaonio, fosfato de
349i _ gm@niAo _primério,
dihidrogénio fosfato de
amonio, dihidrogénio
tetraoxofosfato de
amonio, monofosfato
monoamonico,
dihidrogénio ortofosfato
de aménio

Fosfato de aménio
dibasico, fosfato
diaménico, hidrogénio
342ii fosfat_o dia[nc?nico,
hidrogénio
tetraoxofosfato
diaménico, hidrogénio
ortofosfato diamonico

Fosfato dimagnésico,

343ii fosfato de magnésio
dibasico, fosfato de

magnésio secundario,
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hidrogénio ortofosfato
de magnésio
trihidratado, sal de
magnésio do acido
fosfdrico, hidrogénio
fosfato de magnésio

Fosfato trimagnésico,
ortofosfato
trimagnésico, fosfato de
magnésio tribasico,
fosfato de magnésio
terciario

343iii

Pirofosfato acido de
sodio, dihidrogénio
difosfato dissodico,
dihidrogénio pirofosfato
dissddico, pirofosfato
dissadico

450i

Difosfato trissodico,
pirofosfato &cido
450ii trissodico,
monohidrogénio
difosfato trissodico

Difosfato tetrassodico,
450iii | pirofosfato tetrassddico,
pirofosfato de sédio

Difosfato tetrapotassico,
pirofosfato
tetrapotassico,
pirofosfato de potassio

450v

Pirofosfato dicélcico,
450vi difosfato dicalcico,
pirofosfato de célcio

Dihidrogénio difosfato
monocalcico,
pirofosfato &cido de
calcio, dihidrogénio
pirofosfato monocélcico

450vi
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Trifosfato pentassodico,
tripolifosfato de sodio,
451i trifosfato de sddio,
tripolifosfato
pentassodico

Trifosfato
pentapotassico,
tripolifosfato de

451 potéssio, tripolifosfato
pentapotassico,
trifosfato de potassio
Polifosfato de sodio,
metafosfato de sodio
. insoltvel,
4521 hexametafosfato de
sodio, sal de Graham,
tetrapolifosfato de sédio
Polifosfato de potassio,
452ii metafosfato de potéssio,
polimetafosfato de
potassio
A52iii Pollfosfatg (_je célcio e
soédio
- . | quantum
620 | Acido glutamico (L(+)-) satis
Glutamato de sédio, guantum
621 L .
glutamato monossodico satis
622 | Glutamato de potassio quar]['gum
REALCADOR DE satis
SABOR
623 | Diglutamato de célcio quantum
satis
Glutamato guantum
624 o .
monoamonico satis
625 | Glutamato de magnésio quantum
satis
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5’- guanilato dissédico,

627 guanilato dissodico, qu;r:gm -
dissodio 5° — guanilato
628 | 5-guanilato de potassio guantum -
satis
629 | 5-guanilato de célcio quantum -
satis
630 Acido inosinico quantum -
satis
5’- inosinato de sodio, uantum
631 inosinato dissédico, 9 satis -
dissodico 5” — inosinato
632 Inosinato de potassio guantum -
satis
633 5- inosinato de calcio quanFum -
satis
Sorbitol e xarope de
420 sorbitol, D-sorbita 2 i
UMECTANTE
422 Glicerina, glicerol quan?um -
satis

8.2.3 CONSERVAS E SEMICONSERVAS CARNEAS E MISTAS

8.2.3.1 CONSERVAS CARNEAS E MISTAS: Conservas carneas sdo os produtos
elaborados a base de carnes e/ou subprodutos carneos comestiveis*, adicionados ou ndo
de ingredientes autorizados, embalados hermeticamente e submetidos a um tratamento de
esterilizacdo comercial. Conservas mistas sdo os produtos elaborados a base de carnes
e/ou subprodutos carneos comestiveis* e vegetais, adicionados ou ndo de ingredientes
autorizados, embalados hermeticamente e submetidos a um tratamento de esterilizacéo
comercial.

(*) Subproduto carneo comestivel: é qualquer parte do animal de abate declarada apta
para consumo humano pela inspecdo veterinaria oficial, que ndo se enquadra na definicao
de carne. Nos subprodutos carneos frescos, ndo é autorizado o uso de aditivos.

Limite
Funcéo INS Nome do aditivo maximo Notas
(9/1009)
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quantum

260 Acido acético .
satis

270 Acido lactico (L-, D-e | quantum

DL-) satis
ACIDULANTE
330 Acido citrico quantum
satis
575 | Glucono-delta-lactona quantum
satis
325 Lactato de sodio 3,5
326 Lactato de potéssio 3,0
327 Lactato de calcio quantum
satis
REGXIC‘:'IA‘DDEOZR DE 331jii Citrato trissodico, guantum
citrato de sodio satis
. Citrato tripotéssico, quantum
332ii . . .
citrato de potassio satis
Citrato tricélcico, citrato | quantum
333 o )
de calcio satis
300 | Acido ascorbico (L-) guantum
satis
301 Ascorbato de sédio guantum
satis
302 Ascorbato de calcio guantum
satis
ANTIOXIDANTE 303 | Ascorbato de potassio qu:;’:gm

Acido eritorbico, 4cido | quantum

315 isoascorbico satis
Eritorbato de sddio, guantum
316 . o .
isoascorbato de sodio satis
310 Galato de propila 0,02
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Butil hidroxianisol,
BHA

D-alfa-tocoferol

Mistura concentrada de
tocoferois

Todos os autorizados
pela Resolucdo RDC n°
2, de 2007.

Nitrito de potassio
Nitrito de sédio

Nitrato de sédio

Nitrato de potassio

Clrcuma, curcumina

Carmim, cochonilha,
acido carminico, sais de
Na, K, NHs e Ca

Caramelo | — simples

Sobre o teor de
gordura.

Sozinhos ou em
combinacgéo

Somente para
feijoada.

Sobre o teor de
gordura.

Sozinhos ou em
combinacéo.
Exceto para o

0,05 corned beef, e para
carne “luncheon”
definido de acordo
com CODEX
STAN 89-1981
ultima revisao.
quantum
satis i
A soma dos nitritos
e nitratos,
determinados
como quantidade
0,015 maxima residual,
nédo deve superar
0,015¢/100g,
expressa como
nitrito de sodio.
0,002 Expresso como
curcumina.
0,01 ,Expresso como
acido carminico.
guantum
satis i

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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Caramelo 11 — processo

150b sulfito caustico
150c Caramelo IIAI — processo
amonia
1504 Caramelg V- Prpcesso
sulfito-aménia
160ai Carotenos: extratos
i naturais
Extrato de annatto,
160b bixina, norbixina,

urucum e sais de Na e K

Péprica, capsorubina,

160c .
capsantina
162 Vermelho de_beterraba,
betanina
400 Acido alginico

401 Alginato de sodio
402 Alginato de potassio
403 Alginato de aménio
404 Alginato de célcio
406 Agar

Carragena (inclui a
furcelarana e seus sais

407 de sodio e potassio),
musgo irlandés
Alga euchema

4072 processada (PES)

(inclui seus sais de
sadio e potassio)

Para uso na
superficie.
Limite de 0,2
quan'gum 9/100g na massa
satis de produtos que
contém proteina
vegetal na sua
COMpOsiGao.
0,002 -
Expresso como
norbixina.
0,002 Somente para uso
na superficie de
salsichas em
conserva.
0,001 Expresso como
capsantina.
quantum )
satis
0,3 -
0,3 -
0,3 -
0,3 -
0,3 -
0,3 -
03 Expresso como
’ carragena.
0.3 Expresso como

alga euchema.
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Goma garrofina, goma
410 | caroba, goma alfarroba, 0,3 -
goma jatai

412 Goma guar 0,3 -
415 Goma xantana 0,3 -

Acido fosforico, acido

338 orto-fosforico

Fosfato de sodio
monobasico,
monofosfato

monossodico, fosfato
acido de sddio, bifosfato
de sodio, dihidrogénio
fosfato de sodio,
dihidrogénio ortofosfato
monossadico,
dihidrogénio
monofosfato
monossadico

339i

Expresso como

Fosfato dissddico, P20s.
fosfato de sodio
dibasico, fosfato acido
dissddico, fosfato de
sddio secundario,
hidrogénio fosfato
dissadico, hidrogénio
ortofosfato dissodico,
hidrogénio monofosfato
dissédico

05 Quantidade
adicionada, sem
considerar a
quantidade
naturalmente
presente na carne.

ESTABILIZANTE

339ii

Fosfato trissodico,
monofosfato trissédico,
ortofosfato trissodico,
fosfato de sodio
tribasico, fosfato de
soédio

339iii

Fosfato 4cido de
potassio, fosfato de
potéassio monobaésico,
monofosfato
monopotassico,

340i

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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bifosfato de potéssio,
dihidrogénio fosfato de
potéssio, dihidrogénio
monofosfato
monopotassico

Fosfato dipotassico,
monofosfato
dipotassico, fosfato de
potéssio dibésico,
fosfato acido
dipotéssico, fosfato de
potassio secundario,
hidrogénio fosfato
dipotassico, hidrogénio
ortofosfato dipotassico,
hidrogénio monofosfato
dipotassico

Fosfato tripotassico,
monofosfato
tripotéssico, ortofosfato
tripotassico, fosfato de
potéssio tribasico,
fosfato de potassio

Fosfato monocalcico,
fosfato monobasico de
calcio, ortofosfato
monocalcico, fosfato de
calcio monobasico,
bifosfato de célcio,
fosfato acido de célcio,
dihidrogénio fosfato de
calcio

Fosfato dicalcico,
fosfato dibasico de
calcio, fosfato de calcio
dibasico, hidrogénio
ortofosfato de calcio,
fosfato de calcio
secundario, hidrogénio
fosfato de calcio,
hidrogénio monofosfato
de calcio
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Fosfato tricalcico,
fosfato tribasico de
341jii célcjo, fosfato de calcio
tribasico, fosfato de
calcio precipitado,
fosfato de calcio

Fosfato monoamaénico,
fosfato monobasico de
amaonio, fosfato de
amonio monobasico,
fosfato acido de
amonio, fosfato de

342 | . gm()niAo _primério,
dihidrogénio fosfato de
amonio, dihidrogénio
tetraoxofosfato de
amonio, monofosfato
monoamonico,
dihidrogénio ortofosfato
de amonio

Fosfato de aménio
dibasico, fosfato
diamdnico, hidrogénio
342ii fosfat_o dia[nQnico,
hidrogénio
tetraoxofosfato
diaménico, hidrogénio
ortofosfato diamonico

Fosfato dimagnésico,
fosfato de magnésio
dibasico, fosfato de
magnésio secundario,
343ii hidrogénio or'Eofosfato
de magnésio
trihidratado, sal de
magnésio do acido
fosforico, hidrogénio
fosfato de magnésio

Fosfato trimagnésico,
343iii ortofosfato
trimagnésico, fosfato de
magnésio tribasico,
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fosfato de magnésio
terciario

Pirofosfato acido de
sadio, dihidrogénio
difosfato dissodico,
dihidrogénio pirofosfato
dissadico, pirofosfato
dissddico

450i

Difosfato trissddico,
pirofosfato acido
450ii trissodico,
monohidrogénio
difosfato trissédico

Difosfato tetrassodico,
450iii | pirofosfato tetrassodico,
pirofosfato de sodio

Difosfato tetrapotassico,
pirofosfato
tetrapotassico,
pirofosfato de potéssio

450v

Pirofosfato dicalcico,
450vi difosfato dicélcico,
pirofosfato de célcio

Dihidrogénio difosfato
monocalcico,
pirofosfato &cido de
calcio, dihidrogénio
pirofosfato monocélcico

450vi

Trifosfato pentassadico,
tripolifosfato de sodio,
451i trifosfato de sodio,
tripolifosfato
pentassodico

Trifosfato
451ii pentapotassico,
tripolifosfato de
potassio, tripolifosfato
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pentapotassico,
trifosfato de potassio

Polifosfato de sédio,
metafosfato de sodio
insoltvel,
hexametafosfato de
sodio, sal de Graham,
tetrapolifosfato de sédio

452i

Polifosfato de potassio,
metafosfato de potéssio,
polimetafosfato de
potassio

452ii

452iii Pollfosfatp (_je calcio e
sodio
< . A | quantum
620 | Acido glutamico (L(+)-) satis

Glutamato de sodio, guantum

621 glutamato monossédico satis
622 | Glutamato de potéssio guantum
satis
623 | Diglutamato de célcio quantum
satis
REALCADOR DE | 624 Glutamato quantum
SABOR monoamonico satis
625 | Glutamato de magnésio gquantum
satis
5’-guanilato dissédico, uantum
627 guanilato dissédico, 9 satis
dissodio 5° — guanilato
628 | 5-guanilato de potassio quantum
satis
629 5-guanilato de célcio quantum
satis
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630 Acido inosinico quantum -
satis
5’- inosinato de sodio, uantum
631 inosinato dissodico, 9 satis -
dissédico 5” — inosinato
632 Inosinato de potassio guantum -
satis
633 5-inosinato de calcio quan§um -
satis
Sorbitol e xarope de
420 sorbitol, D-sorbita 2 i
UMECTANTE
422 Glicerina, glicerol gquantum -
satis

EMULSIEICANTE | 471 I\/Ionq e_dlgllcerldeos de quantum i
acidos graxos satis

8.2.3.2 SEMICONSERVAS CARNEAS E MISTAS: Semiconservas carneas sio 0s
produtos elaborados a base de carnes e/ou subprodutos carneos comestiveis*, adicionados
ou ndo de ingredientes autorizados, embalados e submetidos a um tratamento térmico que
permite prolongar, por um periodo inferior ao das conservas, sua aptidao para o0 consumo.
Semiconservas mistas sdo os produtos elaborados a base de carnes e/ou subprodutos
carneos comestiveis™ e vegetais, adicionados ou ndo de ingredientes autorizados,
embalados e submetidos a um tratamento térmico que permite prolongar, por um periodo
inferior ao das conservas, sua aptidao para o consumo.

(*) Subproduto carneo comestivel: é qualquer parte do animal de abate declarada apta
para consumo humano pela inspecdo veterinaria oficial, que ndo se enquadra na definicéo
de carne. Nos subprodutos carneos frescos, ndo é autorizado o uso de aditivos.

Limite
Funcéo INS Nome do aditivo maximo Notas
(9/1009)
260 Acido acético guantum -
satis

ACIDULANTE 270 Acido lactico (L-, D-e | quantum ]

DL-) satis
330 Acido citrico quantum -
satis
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331iii
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300
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Glucono-delta-lactona

Diacetato de sodio,
diacetato acido de sédio

Lactato de sodio

Lactato de potéssio
Lactato de calcio

Citrato trissodico,
citrato de sédio

Citrato tripotassico,
citrato de potassio

Citrato tricalcico, citrato
de calcio

Acido ascorbico (L-)

Ascorbato de sodio

Ascorbato de calcio

Ascorbato de potassio
Acido eritdrbico, acido
isoascoérbico

Eritorbato de sodio,
isoascorbato de sodio

Todos os autorizados
pela Resolucdo RDC n°
2, de 2007.

Nitrito de potassio

Nitrito de sédio

quantum
satis

0,1

3,5
3

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

quantum
satis

quantum
satis

quantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

guantum
satis

0,015

A soma dos nitritos
e nitratos,
determinados
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Nitrato de sodio

Nitrato de potassio

Cuarcuma, curcumina

Carmim, cochonilha,
acido carminico, sais de
Na, K, NH4 e Ca

Caramelo | — simples

Caramelo Il — processo
sulfito caustico

Caramelo 11 — processo

amonia

Caramelo IV — processo
sulfito-amonia

Carotenos: extratos
naturais

Extrato de annatto,
bixina, norbixina,
urucum e sais de Na e K

Paprica, capsorubina,
capsantina

Vermelho de beterraba,
betanina

Acido alginico

Alginato de sodio

0,03

0,002

0,01

quantum
satis

guantum
satis

0,002

0,002

0,001

guantum
satis

0,3

0,3

como quantidade
maxima residual,
néo deve superar
0,015¢/100g,
expressa como
nitrito de sodio.

Expresso como
curcumina.

Expresso como
acido carminico.

Para uso na
superficie.

Limite de 0,2
9/100g na massa
de produtos que
contém proteina

vegetal na sua

ComMposigao.

Expresso como
norbixina.

Somente para uso
na superficie de
salsichas em
conserva.

Expresso como
capsantina.

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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402 Alginato de potassio
403 Alginato de aménio
404 Alginato de célcio
406 Agar

Carragena (inclui a
furcelarana e seus sais

407 de sodio e potassio),
musgo irlandés
Alga euchema

4073 processada (PES)

(inclui seus sais de
sodio e potéssio)

Goma garrofina, goma
410 | caroba, goma alfarroba,
goma jatai

412 Goma guar
415 Goma xantana

Acido fosférico, acido

338 orto-fosforico

Fosfato de sodio
monobasico,
monofosfato

monossodico, fosfato
acido de sodio, bifosfato
de sodio, dihidrogénio
fosfato de sodio,
dihidrogénio ortofosfato
monossadico,
dihidrogénio
monofosfato
monossodico

339i
ESTABILIZANTE

Fosfato dissodico,
fosfato de sodio
339iji | dibasico, fosfato acido
dissddico, fosfato de
sddio secundario,
hidrogénio fosfato

0,3
0,3
0,3
0,3

0,3

0,3

0,3

0,3
0,3

0,5

Expresso como
carragenina.

Expresso como
alga euchema.

Expresso como
P20:s.

Quantidade
adicionada, sem
considerar a
quantidade
naturalmente
presente na carne.

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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dissodico, hidrogénio
ortofosfato dissédico,
hidrogénio monofosfato
dissodico

Fosfato trissodico,
monofosfato trissédico,
ortofosfato trissodico,
fosfato de sodio
tribasico, fosfato de
sédio

339iii

Fosfato &cido de
potassio, fosfato de
potassio monobasico,
monofosfato
monopotassico,
bifosfato de potéssio,
dihidrogénio fosfato de
potéssio, dihidrogénio
monofosfato
monopotassico

340i

Fosfato dipotassico,
monofosfato
dipotéssico, fosfato de
potéssio dibésico,
fosfato acido
dipotassico, fosfato de
potassio secundario,
hidrogénio fosfato
dipotéssico, hidrogénio
ortofosfato dipotassico,
hidrogénio monofosfato
dipotassico

340ii

Fosfato tripotassico,
monofosfato
tripotassico, ortofosfato
tripotassico, fosfato de
potéssio tribasico,
fosfato de potassio

340iii

Fosfato monocalcico,
341i @ fosfato monobasico de
calcio, ortofosfato
monocalcico, fosfato de

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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calcio monobasico,
bifosfato de calcio,
fosfato acido de calcio,
dihidrogénio fosfato de
calcio

Fosfato dicalcico,
fosfato dibasico de
calcio, fosfato de calcio
dibésico, hidrogénio
ortofosfato de calcio,
fosfato de calcio
secundario, hidrogénio
fosfato de célcio,
hidrogénio monofosfato
de calcio

341ii

Fosfato tricalcico,
fosfato tribasico de
calcio, fosfato de calcio
tribasico, fosfato de
calcio precipitado,
fosfato de calcio

341iii

Fosfato monoamaénico,
fosfato monobasico de
amaonio, fosfato de
amodnio monobasico,
fosfato acido de
amonio, fosfato de
amonio primario,
dihidrogénio fosfato de
amonio, dihidrogénio
tetraoxofosfato de
amonio, monofosfato
monoamonico,
dihidrogénio ortofosfato
de amonio

342i

Fosfato de aménio
dibasico, fosfato
342ii = diamonico, hidrogénio
fosfato diamonico,
hidrogénio
tetraoxofosfato
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diamonico, hidrogénio
ortofosfato diamonico

Fosfato dimagnésico,
fosfato de magnésio
dibésico, fosfato de

magnésio secundario,

343ii hidrogénio ort,ofosfato
de magnésio
trihidratado, sal de
magnésio do acido
fosférico, hidrogénio
fosfato de magnésio

Fosfato trimagnésico,
ortofosfato
... | trimagnésico, fosfato de
343 AR
magneésio tribasico,
fosfato de magnésio
terciario

Pirofosfato acido de
sodio, dihidrogénio
450 | . d_ifosfato_ dis_s()dico,
dihidrogénio pirofosfato
dissddico, pirofosfato
dissadico

Difosfato trissodico,
pirofosfato acido
450ii trissodico,
monohidrogénio
difosfato trissodico

Difosfato tetrassodico,
450iii | pirofosfato tetrassddico,
pirofosfato de sédio

Difosfato tetrapotassico,
450V pirofo.f,faFo
tetrapotassico,
pirofosfato de potassio

Pirofosfato dicalcico,
450vi difosfato dicalcico,
pirofosfato de célcio
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Dihidrogénio difosfato
monocalcico,
pirofosfato &cido de
calcio, dihidrogénio
pirofosfato monocalcico

450vi

Trifosfato pentassadico,
tripolifosfato de sodio,
451i trifosfato de sodio,
tripolifosfato
pentassodico

Trifosfato
pentapotassico,
tripolifosfato de

potéssio, tripolifosfato
pentapotassico,
trifosfato de potassio

451ii

Polifosfato de sodio,
metafosfato de sodio
insoltvel,
hexametafosfato de
sodio, sal de Graham,
tetrapolifosfato de sodio

452i

Polifosfato de potéassio,
metafosfato de potéssio,
polimetafosfato de
potassio

452ii

45iii Pollfosfatp (_je calcio e
sodio
o . | quantum
620 | Acido glutamico (L(+)-) satis

621 Glutamato de sédio, quantum
REALCADOR DE glutamato monossadico satis

SABOR quantum

622 | Glutamato de potassio .
satis

quantum

623 | Diglutamato de célcio .
satis
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624 Glutamato guantum
monoamanico satis
625 | Glutamato de magnésio quantum
satis
5’-guanilato dissodico, uantum
627 guanilato dissodico, 9 satis
dissodio 5° — guanilato
628 | 5-guanilato de potassio guantum
satis
629 | 5-guanilato de calcio gquantum
satis
630 Acido inosinico quantum
satis
5’-inosinato de sodio, uantum
631 inosinato dissodico, 9 satis
dissodico 5” — inosinato
632 Inosinato de potassio quantum
satis
633 5-inosinato de calcio quantum
satis
Sorbitol e xarope de
420 sorbitol, D-sorbita 2
UMECTANTE
422 Glicerina, glicerol quan'gum
satis
471 Mono e diglicerideos de | quantum
acidos graxos satis
Esteres de mono e quantum
EMULSIFICANTE | 4720 | diglicerideos de acidos | ;o
graxos com &cido latico
Esteres de mono e antum
472c | diglicerideos de acidos q satis

graxos com &cido citrico

8.2.4 OUTROS PRODUTOS CARNEOS
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8.2.4.1. PRODUTOS CARNEOS DESIDRATADOS: produtos carneos obtidos a partir
de um processo tecnoldgico de desidratacdo adequado, ndo devendo conter mais de 5%

de umidade.
Funcéo INS
100i
120
150a
150b
CORANTE 150c

150d

160ali

160c
162
551

ANTIUMECTANT

= 341

Limite
Nome do aditivo maximo
(9/1009)
Cdrcuma ou curcumina 0,002
Carmim, cochonilha,
acido carminico, sais de 0,01
Na, K, NHs e Ca
Caramelo | —simples guantum
satis
Caramelo Il — processo
sulfito caustico
Caramelo 11 — processo uantum
amonia 9 .
satis
Caramelo IV — processo
sulfito-aménia
Carotenos: e_xtratos 0,002
naturais
Extratq de paprica, 0,001
capsorubina, capsantina
Vermelho de beterraba, | quantum
betanina satis
Di6xido de Silicio | duantum
satis
Fosfato tricalcico,
fosfato tribasico de
calcio, fosfato de célcio 15

tribasico, fosfato de
calcio precipitado,
fosfato de calcio

Notas

Expresso como
curcumina.

Expresso como
acido carminico.

Para uso na
superficie.

Limite de 1g/100g
no produto final
gue contém
proteina vegetal
em sua
ComMposigao.

Expresso como
capsantina.

Expresso como
P20s.
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Todos os autorizados

AROMATIZANTE | - | pela Resolugio RDC n° q“:‘arg;‘m
2, de 2007.
‘. A | quantum
620 | Acido glutamico (L(+)-) satis
621 Glutamato de sédio, guantum
glutamato monossddico satis
622 | Glutamato de potéssio guantum
satis
623 | Diglutamato de célcio guantum
satis
624 Glutamato quantum
monoamaonico satis
625 | Glutamato de magnésio guantum
satis
5’-guanilato dissodico, uantum
REALCADOR DE | 627 guanilato dissodico, 9 satis
SABOR dissodio 5° — guanilato
628 | 5-guanilato de potassio guantum
satis
629 5-guanilato de calcio quantum
satis
630 Acido inosinico | quantum
satis
5’-inosinato de sodio, uantum
631 inosinato dissodico, 9 satis
dissodico 5” — inosinato
632 Inosinato de potassio quantum
satis
633 5-inosinato de célcio quantum
satis
ANTIOXIDANTE | 300 | Acido ascérbico (L-) q“:‘arggm
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301 Ascorbato de sodio quan'gum -
satis

302 Ascorbato de célcio quan'gum -
satis

303 | Ascorbato de potassio gquantum -
satis

Acido eritorbico, 4cido | quantum
315 X e . -
isoascorbico satis

Eritorbato de sddio, guantum
316 . o . -
isoascorbato de sodio satis

310 Galato de propila
Sobre o teor de

320 Butil hidroxianisol, gordura.
BHA 0,01
Sozinhos ou em
321 Butil hidroxitolueno, combinacéo.
BHT
307a D-alfa-tocoferol Sobre o teor de
gordura.
Mistura concentrada de 0,05 .
307 b Sozinhos ou em

tocoferois combinagio.
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RESOLUCAO N° 383, DE 5 DE AGOSTO DE 1999
(Publicada no DOU n° 151, de 9 de agosto de 1999)

O Diretor-Presidente da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVS, no
uso de suas atribuicGes e considerando:

a necessidade de constante aperfeicoamento das agdes de controle sanitario na area
de alimentos visando a protecdo a satde da populacgéo;

a importancia de compatibilizar a legislacdo nacional, com base nos instrumentos
harmonizados no Mercosul relacionados a aditivos alimentares (Resolugdéo GMC
n°50/98) ;

que é indispensavel o estabelecimento de regulamentos técnicos sobre aditivos em
alimentos, com vistas a minimizar os riscos a satde humana;

que é necessario aprovar o uso de Aditivos Alimentares, estabelecendo suas
funcdes e seus Limites Maximos para a Categoria de Alimentos 7 : Produtos de
Panificacdo e Biscoitos, resolve:

Art. 1° Aprovar o “REGULAMENTO TECNICO QUE APROVA O USO DE
ADITIVOS ALIMENTARES, ESTABELECENDO SUAS FUNCOES E SEUS
LIMITES MAXIMOS PARA A CATEGORIA DE ALIMENTOS 7 — PRODUTOS DE
PANIFICACAO E BISCOITOS”, constante do Anexo desta Resolugao.

Art. 2° O descumprimento desta Resolugdo constitui infracdo sanitaria sujeitando
os infratores as penalidades da Lei n.° 6.437, de 20 de agosto de 1977 e demais
disposicdes aplicaveis.

Art. 3° Revogam-se as disposicdes em contrario, especialmente, os itens da Tabela
| — Aditivos Intencionais por Classe Funcional anexa da Resolugdo CNS/MS n.° 04 de
24/11/88, da Portaria DETEN/MS n.° 263 de 13/10/95, da Portaria DTEN/MS n.° 13 de
11/01/96, referentes aos seguintes alimentos: produtos de panificacdo; paes; biscoitos e
similares; produtos de confeitaria; bolos, tortas, doces e massas de confeitaria e misturas
para preparo destes.

Art. 4° Esta Resolucdo entrara em vigor na data de sua publicac&o.

GONZALO VECINA NETO
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ANEXO

“REGULAMENTO TECNICO QUE APROVA O USO DE ADITIVOS
ALIMENTARES, ESTABELECENDO SUAS FUNCOES E SEUS LIMITES
MAXIMOS PARA A CATEGORIA DE ALIMENTOS 7 - PRODUTOS DE
PANIFICACAO E BISCOITOS

CATEGORIA 7 - PRODUTOS DE PANIFICACAO E BISCOITOS

NUmero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS 9/100g

7.1. PAES PRONTOS PARA O CONSUMO E SEMIPRONTOS

7.1.1. PAES COM FERMENTO BIOLOGICO

ACIDULANTE
Todos os autorizados como BPF guantum satis
334 Acido tartarico 0,5
338 Acido fosforico 2,0 (como P20s)

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF guantum satis

3351 Tartarato monossodico 0,5

335 ii Tartarato dissddico 0,5

3361 Tartarato monopotassico 0,5

336 ii Tartarato dipotassico 0,5

337 Tartarato duplo de sddio e potassio 0,5

3391 Fosfato monossadico, fosfato de sodio 2,0 (como P20s)
monobasico, monossodio dihidrogénio
monofosfato
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339ii Fosfato dissodico, fosfato de sddio dibasico, 2,0 (como P20s)
dissodio hidrogénio monofosfato

340 i Fosfato monopotassico, monofosfato 2,0 (como P20s)
monopotassio

340 ii Fosfato hidrogénio dipotassico, monofosfato 2,0 (como P20s)
dipotéssico

341 i Fosfato dicalcico, fosfato dibasico de calcio, 2,0 (como P20s)
ortofosfato dicalcico

341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 2,0 (como P20s)

ortofosfato tricalcico

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

304 Palmitato de ascorbila 0,02 sobre o teor de gordura
305 Estearato de ascorbila 0,02 sobre o teor de gordura
306 Mistura concentrada de tocoferois 0,05 sobre o teor de gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor de gordura
310 Galato de propila 0,01 sobre o teor de gordura
319 Terc-butil-hidrogquinona, TBHQ 0,02 sobre o teor de gordura
320 Butil Hidroxianisol, BHA 0,02 sobre o teor de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,01 sobre o teor de gordura
384 Citrato de isopropila (mistura) 0,01 sobre o teor de gordura
3841 Citrato de isopropila (mono) 0,01 sobre o teor de gordura

AROMATIZANTE

Todos os autorizados

guantum satis

NUmero

FUNCAO / NOME

Limite maximo
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INS 9/100g

CONSERVADOR
Todos os autorizados como BPF guantum satis

200 Acido sorbico 0,1

201 Sorbato de sédio 0,1 como &c. sérbico

202 Sorbato de potassio 0,1 como &c. sérbico

203 Sorbato de célcio 0,1 como &c. sérbico
EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF quantum satis
405 Alginato de propileno glicol 0,2
430 Polioxietileno (8) Estearato 0,3
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,3
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,3
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de sorbitana 0,3
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de sorbitana 0,3
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,3
472 ¢ Esteres de acido diacetil tartarico e &cidos 0,5

graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos

477 Esteres de acidos graxos com propileno glicol 0,5
4811 Estearoil-2-lactil lactato de sddio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de célcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 1,0
492 Triestearato de sorbitana 1,0
494 Monooleato de sorbitana 1,0
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495

Monopalmitato de sorbitana

1,0

ESPESSANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

405 Alginato de propileno glicol 0,2
430 Polioxietileno (8) Estearato 0,3
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,3
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,3
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de sorbitana 0,3
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de sorbitana 0,3
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,3
472 ¢ Esteres de 4cido diacetil tartarico e acidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
477 Esteres de acidos graxos com propileno glicol 0,5
4811 Estearoil-2-lactil lactato de sddio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 1,0
492 Triestearato de sorbitana 1,0
494 Monooleato de sorbitana 1,0
495 Monopalmitato de sorbitana 1,0
NUmero FUNCAO / NOME Limite maximo
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9/100g

MELHORADOR DE FARINHA

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

220 Dio6xido de enxofre, anidrido sulfuroso 0,005 (como SO»)
221 Sulfito de sddio 0,005 (como SO2)
222 Bissulfito de sddio 0,005 (como SO2)
223 Metabissulfito de sodio 0,005 (como SO3)
224 Metabissulfito de potassio 0,005 (como SO2)
225 Sulfito de potéassio 0,005 (como SO2)
226 Sulfito de célcio 0,005 (como SO3)
227 Bissulfito de célcio, sulfito &cido de calcio 0,005 (como SO3)
228 Bissulfito de potassio 0,005 (como SO2)
3411 Fosfato monocalcico, fosfato monobasico de 0,14 (como P20s)
célcio, ortofosfato monocalcico
341 ii Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio, 0,14 (como P20x)
ortofosfato dicalcico
341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 0,14 (como P20x)
ortofosfato tricalcico
3421 Fosfato de amdnio monobasico, monoamonio 0,15 (como P20s)
monofosfato
342 ii Fosfato de amonio dibasico 0,15 (como P20s)
920 Cloridrato de L-cisteina 0,009
927 Azodicarbonamida 0,004
928 Perdxido de benzoila 0,006
1101 Protease (Aspergillus niger) quantum satis

7.1.2.PAES COM FERMENTO QUIMICO
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ACIDULANTE
Todos os autorizados como BPF guantum satis
334 Acido tartarico 0,5
338 Acido fosforico 2,0 (como P20s)

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF guantum satis
3351 Tartarato monossadico 0,5
335 ii Tartarato dissodico 0,5
3361 Tartarato monopotassico 0,5
336 ii Tartarato dipotéssico 0,5
337 Tartarato duplo de sddio e potassio 0,5
339 Fosfato monossodico, fosfato de sédio 2,0 (como P20s)
monobasico, monossodio dihidrogénio
monofosfato
339 ii Fosfato dissodico, fosfato de sédio dibasico, 2,0 (como P20s)
dissodio hidrogénio monofosfato
3401 Fosfato monopotassico, monofosfato 2,0 (como P20s)
monopotassio
340 ii Fosfato hidrogénio dipotassico, monofosfato 2,0 (como P20s)
dipotéassico
341 ii Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio, 2,0 (como P20s)

ortofosfato dicalcico

341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 2,0 (como P20s)
ortofosfato tricalcico

NUmero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS 9/100g
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ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

304 Palmitato de ascorbila 0,02 sobre o teor de gordura
305 Estearato de ascorbila 0,02 sobre o teor de gordura
306 Mistura concentrada de tocoferois 0,05 sobre o teor de gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor de gordura
310 Galato de propila 0,01 sobre o teor de gordura
319 Terc-butil-hidrogquinona, TBHQ 0,02 sobre o teor de gordura
320 Butil Hidroxianisol, BHA 0,02 sobre o teor de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,01 sobre o teor de gordura
384 Citrato de isopropila (mistura) 0,01 sobre o teor de gordura
384 i Citrato de isopropila (mono) 0,01 sobre o teor de gordura

AROMATIZANTE

Todos os autorizados

guantum satis

CONSERVADOR

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

200 Acido sérbico 0,1

201 Sorbato de sédio 0,1 como 4c. sorbico
202 Sorbato de potassio 0,1 como ac. sérbico
203 Sorbato de célcio 0,1 como ac. sorbico

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

405

Alginato de propileno glicol

0,2
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430 Polioxietileno (8) Estearato 0,3
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,3
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,3
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de sorbitana 0,3
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de sorbitana 0,3
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,3
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e acidos 0,5

graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos

477 Esteres de acidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sodio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 1,0
492 Triestearato de sorbitana 1,0
494 Monooleato de sorbitana 1,0
495 Monopalmitato de sorbitana 1,0
NUmero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS 9/100g

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF guantum satis
405 Alginato de propileno glicol 0,2
430 Polioxietileno (8) Estearato 0,3
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,3
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,3
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434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de sorbitana 0,3
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de sorbitana 0,3
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,3
472 ¢ Esteres de 4cido diacetil tartarico e acidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
477 Esteres de acidos graxos com propileno glicol 0,5
4811 Estearoil-2-lactil lactato de sddio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de célcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 1,0
492 Triestearato de sorbitana 1,0
494 Monooleato de sorbitana 1,0
495 Monopalmitato de sorbitana 1,0

MELHORADOR DE FARINHA

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

220 Dioxido de enxofre, anidrido sulfuroso 0,005 (como SO)
221 Sulfito de sddio 0,005 (como SO2)
222 Bissulfito de sddio 0,005 (como SO2)
223 Metabissulfito de sddio 0,005 (como SO3)
224 Metabissulfito de potassio 0,005 (como SO2)
225 Sulfito de potéassio 0,005 (como SO2)
226 Sulfito de célcio 0,005 (como SO)
227 Bissulfito de célcio, sulfito acido de calcio 0,005 (como SO)
228 Bissulfito de potassio 0,005 (como SO»)
3411 Fosfato monocalcico, fosfato monobasico de 0,14 (como P20s)

calcio, ortofosfato monocalcico
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341 ii Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio, 0,14 (como P20s)
ortofosfato dicalcico
341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 0,14 (como P20s)
ortofosfato tricalcico
3421 Fosfato de am6nio monobasico, monoamaonio 0,15 (como P20x)
monofosfato
342 ii Fosfato de amonio dibasico 0,15 (como P20s)
920 Cloridrato de L-cisteina 0,009
927 Azodicarbonamida 0,004
928 Perdxido de benzoila 0,006
11011 Protease (Aspergillus niger) guantum satis
NUmero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS 9/100g

FERMENTO QUIMICO

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

3411 Fosfato monocalcico, fosfato monobasico de 2,0 (como P20s)
calcio, ortofosfato monocalcico

341 ii Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio, 2,0 (como P20s)
ortofosfato dicélcico

341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 2,0 (como P20s)
ortofosfato tricalcico

450 i Difosfato dihidrogénio dissddico, difosfato de 2,0 (como P20s)
sodio, pirofosfato dissédico

450 iii Difosfato tetrassodico, pirofosfato tetrassodico 2,0 (como P20s)

450 vii Difosfato dihidrogénio monocalcio, difosfato 2,0 (como P20s)
de célcio

. to cido do alurnii dioalurmimi W, ;

fostato-de-sodio-acido-(Excluido pela
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Resolugéo - RDC n° 285, de 21 de maio de

2019)

7.2. BISCOITOS E SIMILARES

7.2.1. BISCOITOS E SIMILARES COM OU SEM RECHEIO, COM OU SEM

COBERTURA

ACIDULANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

334 Acido tartarico 0,5
338 Acido fosforico 2,0 (como P20s)
355 Acido adipico 0,2

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

3351 Tartarato monossodico 0,5

335 ii Tartarato dissddico 0,5

3361 Tartarato monopotassico 0,5

336 ii Tartarato dipotassico 0,5

337 Tartarato duplo de sddio e potassio 0,5

3391 Fosfato monossadico, fosfato de sodio 2,0 (como P20s)
monobasico, monossédio dihidrogénio
monofosfato

339ii Fosfato dissddico, fosfato de sddio dibasico, 2,0 (como P20s)
dissodio hidrogénio monofosfato

340 i Fosfato monopotassico, monofosfato 2,0 (como P20s)
monopotassio

340 ii Fosfato hidrogénio dipotassico, monofosfato 2,0 (como P20s)

dipotassico
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341 iii

Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de calcio,
ortofosfato tricalcico

2,0 (como P20s)

ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 2,5 (como P20x)
ortofosfato tricalcico
Nimero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS 9/100g

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

304 Palmitato de ascorbila 0,02 sobre o teor de gordura
305 Estearato de ascorbila 0,02 sobre o teor de gordura
306 Mistura concentrada de tocoferois 0,05 sobre o teor de gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor de gordura
310 Galato de propila 0,01 sobre o teor de gordura
319 Terc-butil-hidroguinona, TBHQ 0,02 sobre o teor de gordura
320 Butil Hidroxianisol, BHA 0,02 sobre o teor de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,01 sobre o teor de gordura
384 Citrato de isopropila (mistura) 0,01 sobre o teor de gordura
384 i Citrato de isopropila (mono) 0,01 sobre o teor de gordura

AROMATIZANTE

Todos os autorizados

guantum satis
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CORANTE
100 i Curcumina, curcuma 0,02
1011 Riboflavina guantum satis
101 ii Riboflavina 5'- fosfato de sodio guantum satis
102 Tartrazina 0,02
110 Amarelo crepusculo 0,005
122 Azorrubina 0,005
124 Ponceau 4R 0,005
129 Vermelho 40 0,02
132 Indigotina 0,02
133 Azul Brilhante FCF 0,02
143 Verde rapido FCF 0,02
150 a Caramelo I - simples quantum satis
150 b Caramelo I1- processo sulfito caustico guantum satis
150 ¢ Caramelo I11- processo amonia guantum satis
150 d Caramelo V- processo sulfito-aménia guantum satis
160 ai Caroteno: beta - caroteno sintético guantum satis
160 a i Carotenos naturais (alfa, beta e gama) guantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,001
171 Dioxido de titénio guantum satis

CONSERVADOR

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

Ndmero

FUNCAO / NOME

Limite maximo
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EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

405 Alginato de propileno glicol 0,2
430 Polioxietileno (8) Estearato 0,3
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,3
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,3
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de sorbitana 0,3
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de sorbitana 0,3
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,3
472 ¢ Esteres de 4cido diacetil tartarico e acidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
477 Esteres de acidos graxos com propileno glicol 0,5
4811 Estearoil-2-lactil lactato de sddio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 1,0
492 Triestearato de sorbitana 1,0
494 Monooleato de sorbitana 1,0
495 Monopalmitato de sorbitana 1,0

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

405 Alginato de propileno glicol 0,2
430 Polioxietileno (8) Estearato 0,3
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,3
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433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,3
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de sorbitana 0,3
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de sorbitana 0,3
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,3
472 € Esteres de 4cido diacetil tartarico e acidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de &cido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
477 Esteres de acidos graxos com propileno glicol 0,5
4811 Estearoil-2-lactil lactato de sodio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de célcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 1,0
492 Triestearato de sorbitana 1,0
494 Monooleato de sorbitana 1,0
495 Monopalmitato de sorbitana 1,0

MELHORADOR DE FARINHA

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

220 Dioxido de enxofre, anidrido sulfuroso 0,005 (como SO2)
221 Sulfito de sddio 0,005 (como SO2)
222 Bissulfito de sddio 0,005 (como SO3)
223 Metabissulfito de sodio 0,005 (como SO2)
224 Metabissulfito de potassio 0,005 (como SO2)
225 Sulfito de potéassio 0,005 (como SO)
226 Sulfito de célcio 0,005 (como SO)
227 Bissulfito de célcio, sulfito acido de célcio 0,005 (como SO»)
228 Bissulfito de potassio 0,005 (como SO»)
341ii Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio, 0,14 (como P20s)

ortofosfato dicélcico
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NUmero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS 9/100g
MELHORADOR DE FARINHA (continuacéo)
341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 0,14 (como P20s)
ortofosfato tricalcico
3421 Fosfato de amdnio monobasico, monoaménio 0,15 (como P20s)
monofosfato
342 ii Fosfato de amonio dibasico 0,15 (como P20s)
920 Cloridrato de L-cisteina 0,009
927 Azodicarbonamida 0,004
928 Peroxido de benzoila 0,006
11011 Protease (Aspergillus niger) quantum satis

UMECTANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

1520

Propileno glicol, metil glicol

0,15

FERMENTO QUIMICO

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

3411 Fosfato monocalcico, fosfato monobasico de 2,0 (como P20s)
calcio, ortofosfato monocalcico

341ii Fosfato dicalcico, fosfato dibasico de calcio, 2,0 (como P20s)
ortofosfato dicalcico

341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 2,0 (como P20s)
ortofosfato tricalcico

450 i Difosfato dihidrogénio dissddico, difosfato de 2,0 (como P20s)

sodio, pirofosfato dissédico
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450 iii Difosfato tetrassédico, pirofosfato tetrassddico 2,0 (como P20x)
450 vii Difosfato dihidrogénio monocalcio, difosfato 2,0 (como P20s)
de célcio
W Fostato acidodealumini Sdio_alumini XY N

fostato-de-sodio-acido-(Excluido pela
Resolugéo - RDC n° 285, de 21 de maio de
2019)

REALCADOR DE SABOR

Todos os autorizados com BPF guantum satis

7.3. PRODUTOS DE CONFEITARIA

7.3.1. BOLQOS, TORTAS, DOCES E MASSAS DE CONFEITARIA, COM FERMENTO
BIOLOGICO OU FERMENTACAO NATURAL, COM OU SEM RECHEIO, COM OU
SEM COBERTURA, PRONTOS PARA O CONSUMO OU SEMIPRONTOS (INCLUE
PANETONE E PAN DULCE)

ACIDULANTE

(em solucéo para borrifar)

Todos os autorizados como BPF guantum satis
334 Acido tartarico 0,5
Nimero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS 9/100g

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF quantum satis
3351 Tartarato monossadico 0,5
335 ii Tartarato dissédico 0,5
336 i Tartarato monopotassico 0,5
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336 ii Tartarato dipotassico 0,5
337 Tartarato duplo de sodio e potassio 0,5

3391 Fosfato monossodico, fosfato de sodio 2,0 (como P20s)
monobasico, monossodio dihidrogénio
monofosfato

339ii Fosfato dissodico, fosfato de sodio dibasico, 2,0 (como P20x)
dissodio hidrogénio monofosfato

340 i Fosfato monopotassico, monofosfato 2,0 (como P20s)
monopotassio

340 ii Fosfato hidrogénio dipotassico, monofosfato 2,0 (como P20s)
dipotéssico

341 ii Fosfato dicalcico, fosfato dibasico de célcio, 0,14 (como P20s)
ortofosfato dicélcico

341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 2,0 (como P20s)

ortofosfato tricalcico

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

304 Palmitato de ascorbila 0,02 sobre o teor de gordura
305 Estearato de ascorbila 0,02 sobre o teor de gordura
306 Mistura concentrada de tocoferois 0,05 sobre o teor de gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor de gordura
310 Galato de propila 0,01 sobre o teor de gordura
319 Terc-butil-hidroguinona, TBHQ 0,02 sobre o teor de gordura
320 Butil Hidroxianisol, BHA 0,02 sobre o teor de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,01 sobre o teor de gordura
384 Citrato de isopropila (mistura) 0,01 sobre o teor de gordura
384 i Citrato de isopropila (mono) 0,01 sobre o teor de gordura

AROMATIZANTE
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Todos os autorizados

guantum satis

CORANTE
100 i Curcumina, curcuma 0,02
160 ai Caroteno: beta - caroteno sintético guantum satis
160 a ii Carotenos naturais (alfa, beta e gama) guantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,001 (como bixina)

CONSERVADOR

(em solucéo para borrifar)

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

200 Acido sérbico 0,2

201 Sorbato de sodio 0,2 como ac. sorbico

202 Sorbato de potassio 0,2 como &c. sérbico

203 Sorbato de célcio 0,2 como 4&c. sorbico
Nimero FUNCAO / NOME Limite maximo

INS 9/100g

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

405 Alginato de propileno glicol 0,2
430 Polioxietileno (8) Estearato 0,3
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,3
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,3
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de sorbitana 0,3
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435 Polioxietileno (20) Monoestearato de sorbitana 0,3
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,3
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e 4cidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de &cido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
477 Esteres de acidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sédio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de célcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 1,0
492 Triestearato de sorbitana 1,0
494 Monooleato de sorbitana 1,0
495 Monopalmitato de sorbitana 1,0
ESTABILIZANTE
Todos os autorizados como BPF g.s.p.
405 Alginato de propileno glicol 0,2
430 Polioxietileno (8) Estearato 0,3
432 Monolaurato de polioxietileno sorbitana, 0,3
polisorbato 20
433 Monooleato de polioxietileno sorbitana, 0,3
polisorbato 80
434 Monopalmitato de polioxietileno sorbitana, 0,3
polisorbato 40
435 Monoestearato de polioxietileno sorbitana, 0,3
polisorbato 60
436 Triestearato de polioxietileno sorbitana, 0,3
polisorbato 65
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e acidos 0,5

graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
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477 Esteres de acidos graxos com propileno glicol 0,5
4811 Estearoil-2-lactil lactato de sddio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de célcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 1,0
492 Triestearato de sorbitana 1,0
494 Monooleato de sorbitana 1,0
495 Monopalmitato de sorbitana 1,0
Nimero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS 9/100g

MELHORADOR DE FARINHA

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

220 Dioxido de enxofre, anidrido sulfuroso 0,005 (como SO2)
221 Sulfito de sddio 0,005 (como SO2)
222 Bissulfito de sddio 0,005 (como SO)
223 Metabissulfito de sddio 0,005 (como SO3)
224 Metabissulfito de potassio 0,005 (como SO2)
225 Sulfito de potéassio 0,005 (como SO2)
226 Sulfito de célcio 0,005 (como SO3)
227 Bissulfito de célcio, sulfito acido de célcio 0,005 (como SO»)
228 Bissulfito de potassio 0,005 (como SO»)
3411 Fosfato monocalcico, fosfato monobasico de 0,14 (como P20s)

calcio, ortofosfato monocalcico
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341 ii Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio, 0,14 (como P20s)
ortofosfato dicalcico
341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 0,14 (como P20s)
ortofosfato tricalcico
3421 Fosfato de am6nio monobasico, monoamaonio 0,15 (como P20s)
monofosfato
342 ii Fosfato de amonio dibasico 0,15 (como P20s)
920 Cloridrato de L-cisteina 0,009
927 Azodicarbonamida 0,004
928 Peroxido de benzoila 0,006
11011 Protease (Aspergillus niger) guantum satis

UMECTANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

1520

Propileno glicol, metil glicol

0,15

7.3.2BOLOS, TORTAS, DOCES E MASSAS DE CONFEITARIA, COM FERMENTO
QUIMICO, COM OU SEM RECHEIO, COM OU SEM COBERTURA, PRONTOS
PARA O CONSUMO OU SEMIPRONTQOS

ACIDULANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

334 Acido tartarico 0,5

338 Acido fosforico 2,0 (como P,0s)

355 Acido adipico 0,2
NUumero FUNCAO / NOME Limite maximo
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REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

3351 Tartarato monossodico 0,5

335 ii Tartarato dissodico 0,5

3361 Tartarato monopotassico 0,5

336 ii Tartarato dipotassico 0,5

337 Tartarato duplo de sddio e potassio 0,5

3391 Fosfato monossodico, fosfato de sodio 2,0 (como P20s)
monobasico, monossédio dihidrogénio
monofosfato

339 ii Fosfato dissodico, fosfato de sédio dibésico, 2,0 (como P20s)
dissodio hidrogénio monofosfato

3401 Fosfato monopotassico, monofosfato 2,0 (como P20s)
monopotassico

340 ii Fosfato hidrogénio dipotassico, monofosfato 2,0 (como P20s)
dipotéassico

341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 2,0 (como P20s)

ortofosfato tricalcico

ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

341 iii

Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de calcio,
ortofosfato tricalcico

2,5 (como P20s)

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

304

Palmitato de ascorbila

0,02 sobre o teor de gordura

305

Estearato de ascorbila

0,02 sobre o teor de gordura
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306 Mistura concentrada de tocoferois 0,05 sobre o teor de gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor de gordura
310 Galato de propila 0,01 sobre o teor de gordura
319 Terc-butil-hidroquinona, TBHQ 0,02 sobre o teor de gordura
320 Butil Hidroxianisol, BHA 0,02 sobre o teor de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,01 sobre o teor de gordura
384 Citrato de isopropila (mistura) 0,01 sobre o teor de gordura
3841 Citrato de isopropila (mono) 0,01 sobre o teor de gordura

AROMATIZANTE

Todos os autorizados

guantum satis

CORANTE

100 i Curcumina, curcuma 0,02
1011 Riboflavina guantum satis
101 ii Riboflavina 5'- fosfato de sodio guantum satis
102 Tartrazina 0,02

110 Amarelo crepusculo 0,005

122 Azorrubina 0,005

124 Ponceau 4R 0,005

129 Vermelho 40 0,02

132 Indigotina 0,02

133 Azul brilhante FCF 0,02

143 Verde rapido FCF 0,02

150 a Caramelo I - simples quantum satis
150 b Caramelo I1- processo sulfito caustico guantum satis
150 ¢ Caramelo I11- processo amonia guantum satis
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150d Caramelo IV- processo sulfito-amonia quantum satis
NUmero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS 9/100g
CORANTE (Continuacéo)
160 ai Caroteno: beta - caroteno sintético guantum satis
160 a ii Carotenos naturais (alfa, beta e gama) guantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,001 (como bixina)
171 Dioxido de titanio guantum satis

CONSERVADOR

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

200 Acido sorbico 0,1

201 Sorbato de sédio 0,1 como 4c. sorbico
202 Sorbato de potassio 0,1 como &c. sérbico
203 Sorbato de célcio 0,1 como ac. sorbico

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

405 Alginato de propileno glicol 0,2
430 Polioxietileno (8) Estearato 0,3
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,3
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,3
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de sorbitana 0,3
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de sorbitana 0,3
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,3
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472 ¢ Esteres de 4cido diacetil tartarico e acidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
475 Esteres de acidos graxos com poliglicerol 1,0
477 Esteres de acidos graxos com propileno glicol 0,5
4811 Estearoil-2-lactil lactato de sodio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de célcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 1,0
492 Triestearato de sorbitana 1,0
494 Monooleato de sorbitana 1,0
495 Monopalmitato de sorbitana 1,0

ESPESSANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

405 Alginato de propileno glicol 0,2
430 Polioxietileno (8) Estearato 0,3
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,3
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,3
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de sorbitana 0,3
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de sorbitana 0,3
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,3
472 ¢ Esteres de acido diacetil tartarico e acidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
475 Esteres de 4cidos graxos com poliglicerol 1,0
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477 Esteres de acidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sodio 0,5
Nimero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS 9/100g
ESTABILIZANTE (continuacao)
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 1,0
492 Triestearato de sorbitana 1,0
494 Monooleato de sorbitana 1,0
495 Monopalmitato de sorbitana 1,0

REALCADOR DE SABOR

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

AGENTE DE FIRMEZA

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

MELHORADOR DE FARINHA

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

220 Dioxido de enxofre, anidrido sulfuroso 0,005 (como SO3)
221 Sulfito de sddio 0,005 (como SO»)
222 Bissulfito de sddio 0,005 (como SO»)
223 Metabissulfito de sodio 0,005 (como SO)
224 Metabissulfito de potéssio 0,005 (como SO)
225 Sulfito de potassio 0,005 (como SO»)
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226 Sulfito de célcio 0,005 (como SO»)
227 Bissulfito de célcio, sulfito acido de célcio 0,005 (como SO2)
228 Bissulfito de potassio 0,005 (como SO2)
341 ii Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de célcio, 0,14 (como P20s)
ortofosfato dicalcico
341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 0,14 (como P20s)
ortofosfato tricalcico
3421 Fosfatos de ambnio monobasico, monoamonio 0,15 (como P20s)
monofosfato
342 ii Fosfato de amonio dibasico 0,15 (como P20s)
920 Cloridrato de L-cisteina 0,009
927 Azodicarbonamida 0,004
928 Peroxido de benzoila 0,006
11011 Protease (Aspergillus niger) guantum satis

GLACEANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

903

Cera de carnatba

0,001

GELIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

UMECTANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

1520

Propileno glicol, metil glicol

0,15

Ndmero

FUNCAO / NOME

Limite maximo
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9/100g

FERMENTO QUIMICO

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

341 Fosfato monocalcico, fosfato monobasico de 2,0 (como P20x)
calcio, ortofosfato monocalcico
341 ii Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio, 2,0 (como P20s)
ortofosfato dicalcico
341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 2,0 (como P20s)
ortofosfato tricalcico
450 i Difosfato dihidrogénio dissddico, difosfato de 2,0 (como P20s)
sodio, pirofosfato dissédico
450 iii Difosfato tetrassodico, pirofosfato tetrassodico 2,0 (como P20s)
450 vii Difosfato dihidrogénio monocalcio, difosfato 2,0 (como P20s)
de célcio
5411 Fosfato acido de aluminio e sédio, aluminio 0,1( como Al)

fosfato de sédio acido

7.3.3. MISTURA PARA O PREPARO DE BOLOS, TORTAS, DOCES E MASSAS DE
CONFEITARIA COM FERMENTO QUIMICO, COM OU SEM RECHEIO, COM OU
SEM COBERTURA.

Admitem-se as mesmas funcdes que para 7.3.2., exceto conservadores, e 0s aditivos para
cada funcdo, em quantidades tais que o produto pronto para o consumo, preparado segundo
as instrucdes do fabricante, contenha no méximo os limites estabelecidos para a categoria
7.3.2. Admite-se também o uso de antiumectantes/antiaglutinantes, conforme indicado a
seguir:

ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE

Todos os autorizados como BPF quantum satis

341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de calcio,

ortofosfato tricalcico

2,5 (como P20s)
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RESOLUGAO Ne 387, DE 5 DE AGOSTO DE 1999

(Publicado em DOU n2 151-E, de 9 de agosto de 1999)

O Diretor-Presidente da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -. ANVS, no
uso de suas atribuicdes e considerando:

a necessidade de constante aperfeicoamento das a¢des de controle sanitario na
area de alimentos visando a protec¢do a saude da populagao;

a importancia de compatibilizar a legislacdo nacional, com base nos instrumentos
harmonizados no Mercosul relacionados a aditivos alimentares (Resolucdo GMC
n°53/98);

gue é indispensavel o estabelecimento de regulamentos técnicos sobre aditivos
em alimentos, com vistas a minimizar os riscos a saide humana;

gue é necessdrio aprovar o uso de Aditivos alimentares, estabelecendo suas
Fungdes e seus Limites Maximos para a Categoria de Alimentos 5 : Balas, Confeitos,
Bombons, Chocolates e Similares", resolve:

Art. 1° Aprovar o "REGULAMENTO TECNICO QUE APROVA O USO DE ADITIVOS
ALIMENTARES, ESTABELECENDO SUAS FUNCOES E SEUS LIMITES MAXIMOS PARA A
CATEGORIA DE ALIMENTOS 5: BALAS, CONFEITOS, BOMBONS, CHOCOLATES E
SIMILARES" , constante do Anexo desta Resolucdo.

Art. 2° O descumprimento desta Resolugao constitui infracdao sanitaria sujeitando
os infratores as penalidades da Lei n.° 6.437, de 20 de agosto de 1977 e demais
disposicdes aplicaveis.

Art. 3° Revogam-se as disposicdes em contrdrio, especialmente, os itens da
Tabela | — Aditivos Intencionais por Classe Funcional anexa da Resolugdo CNS/MS n.°
04 de 24/11/88, da Portaria DETEN/MS n.° 13 de 11/01/96, da Portaria DTEN/MS n.°
393 de 07/08/96, referentes aos seguintes alimentos: balas, caramelos, pastilhas,
confeitos e similares; balas de goma e de gelatina; bombons e similares; gomas de
mascar ou chicle; produtos de cacau; torrones; chocolates; alimentos com cacau para
preparo de bebidas; coberturas, xaropes e seus pds para preparo; recheios e pds para
preparo.

Art. 4° Esta Resolucdo entrard em vigor na data de sua publicacdo.

GONZALO VECINA NETO
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ANEXO

"REGULAMENTO TECNICO QUE APROVA O USO DE ADITIVOS ALIMENTARES,
ESTABELECENDO SUAS FUNGOES E SEUS LIMITES MAXIMOS PARA A CATEGORIA DE
ALIMENTOS 5: BALAS, CONFEITOS, BOMBONS, CHOCOLATES E SIMILARES".

CATEGORIA 5 — BALAS, CONFEITOS, BOMBONS, CHOCOLATES E SIMILARES

Numero
INS

FUNCAO / NOME

Limite maximo
g/100g

5.1. BALAS, CARAMELOS, PASTILHAS, CONFEITOS E SIMILARES

5.1.1. BALAS E CARAMELOS

ACIDULANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

334

Acido tartérico

0,5

335

Acido adipico

1,0

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

335 Tartarato monossodico 0,5
335 i Tartarato dissodico 0,5
336i Tartarato monopotassico 0,5
336 ii Tartarato dipotassico 0,5
337 Tartarato duplo de sédio e potassio 0,5

AGENTE DE MASSA

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

ANTIESPUMANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

900

Dimetilpolisiloxano, polidimetilsiloxana

0,001

ATIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

304 Palmitato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura

305 Estearato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura

306 Mistura concentrada de tocoferdis 0,05 sobre o teor
de gordura

307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor
de gordura
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310 Galato de propila 0,01 sobre o teor
de gordura
319 Terc-butil-hidroquinona, TBHQ 0,02 sobre o teor
de gordura
320 Butil Hidroixianisol, BHA 0,02 sobre o teor
de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,01 sobre o teor
de gordura
384 Citrato de isopropila (mistura) 0,01 sobre o teor
de gordura
AROMATIZANTE
Todos os autorizados quantum satis
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
CORANTE
100 Curcumina, circuma 0,015 (como
curcumina)
101 Riboflavina quantum satis
101 ii Riboflavina, 5’-fosfato de sddio quantum satis
102 Tartrazina 0,030
110 Amarelo crepusculo 0,010
120 Carmim/cochonilha/acido carminico 0,030
122 Azorrubina 0,005
123 Amaranto, Bordeaux S 0,010
124 Ponceau 4R 0,010
127 Eritrosina 0,005
129 Vermelho 40 0,030
131 Azul patente V 0,030
132 Indigotina 0,030
133 Azul Brilhante FCF 0,030
140 i Clorofila quantum satis
140 ii Clorofilina quantum satis
141 Clorofila cuprica quantum satis
141 ii Clorofilina cuprica quantum satis
143 Verde rapido FCF 0,030
150 a Caramelo | - simples quantum satis
150 b Caramelo Il — processo sulfito caustico quantum satis
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150 c Caramelo Il — processo amonia quantum satis
150d Caramelo IV — processo sulfito-amonia quantum satis
160ai Caroteno: beta - caroteno sintético quantum satis
160 a i Carotenos naturais (alfa, beta e gama) quantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,020 (como bixina)
160 c Péprica/capsorubina/capsantina quantum satis
160 e Beta-apo-8'carotenal 0,030
160 f Ester etilico ou metilico do acido beta-apo- 0,030
8'carotendico
162 Vermelho de beterraba, betanina quantum satis
163 Antocianinas quantum satis
170i Carbonato de calcio (Incluido pela Resolugdo — quantum satis
RDC n2 588, de 20 de dezembro de 2021)
171 Didxido de titanio quantum satis

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

405 Alginate-depropilenoglicel (Revogado pela 8,5
Resolugao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,1
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,1
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,1
sorbitana
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1
sorbitana
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,1
442 Sais de amonio do acido fosfatidico 0,5
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e 4cidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
EMULSIFICANTE (continuacao)
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,2
476 Esteres de acido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sédio 0,5
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482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5

ESPESSANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

405

Alginate-de-propilenoglicel (Revogado pela
Resolugdao — RDC n2 201, de 5 de junho de

2005)

65

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

339iii Fosfato trissédico, fosfato de sddio tribasico, 0,5 (como P,0s)
tribasico monofosfato
405 Alginate-de-propienoglicel- (Revogado pela 8,5
Resolugao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,1
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,1
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,1
sorbitana
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1
sorbitana
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,1
442 Sais de amonio do acido fosfatidico 0,5
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e 4cidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,2
476 Esteres de acido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sédio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5
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GELIFICANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
GLACEANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
903 Cera de carnauba 0,5
905 a Parafina liquida, 6leo mineral 0,5
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
UMECTANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
1520 Propileno glicol, metilglicol 0,10
5.1.2. PASTILHAS
| ACIDULANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
334 Acido tartérico 0,5
338 Acido fosférico 0,5
355 Acido adipico 1,0

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF quantum satis

ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE

Todos os autorizados como BPF quantum satis

470 Estearato de magnésio 2,0

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF quantum satis
AROMATIZANTE
Todos os autorizados quantum satis
CORANTE
100 i Curcumina, circuma 0,015 (como
curcumina)
101 Riboflavina quantum satis
101 ii Riboflavina, 5’-fosfato de sddio quantum satis
102 Tartrazina 0,030
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110 Amarelo crepusculo 0,010
120 Carmim/cochonilha/acido carminico 0,030
122 Azorrubina 0,005
123 Amaranto, Bordeaux S 0,010
124 Ponceau 4R 0,010
127 Eritrosina 0,005
129 Vermelho 40 0,030
131 Azul patente V 0,030
132 Indigotina 0,030
133 Azul Brilhante FCF 0,030
140 Clorofila quantum satis
140 ii Clorofilina quantum satis
141 Clorofila cuprica quantum satis
141 ii Clorofilina cuprica quantum satis
143 Verde rapido FCF 0,030
150 a Caramelo | - simples quantum satis
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
CORANTE (Continuacgao)
150 b Caramelo Il — processo sulfito caustico quantum satis
150 c Caramelo Il — processo amonia quantum satis
150d Caramelo IV — processo sulfito-amonia quantum satis
153 Carvdo vegetal — fontes vegetais quantum satis
160 ai Caroteno: beta - caroteno sintético quantum satis
160 aiii Carotenos naturais (alfa, beta e gama) quantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,020 (como bixina)
160 c Paprica/capsorubina/capsantina quantum satis
160 e Beta-apo-8'carotenal 0,030
160 f Ester etilico ou metilico do acido beta-apo- 0,030
8'carotendico
162 Vermelho de beterraba, betanina quantum satis
163i Antocianinas quantum satis
170i Carbonato de célcio (Incluido pela Resolugdo — quantum satis
RDC n2 588, de 20 de dezembro de 2021)
171 Didxido de titanio quantum satis

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.




A 2=y
3 :’Qw et

Ministério da Saude - MS
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA

ESPESSANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
ESTABILIZANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
470 Estearato de magnésio 2,0
GELIFICANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
UMECTANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
1520 Propileno, glicol, metil, glicol 0,10
GLACEANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
903 Cera de carnauba 0,5
905 a Parafina liquida, 6leo mineral 0,5
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g

5.1.3. CONFEITOS

Além dos aditivos listados, podem estar presentes: a)os aditivos que provém do
recheio, quando este é um alimento definido; b) os aditivos indicados em 5.9, para
outros recheios

\ ACIDULANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
334 Acido tartérico 0,5
355 Acido adipico 1,0

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF quantum satis

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF quantum satis
304 Palmitato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura
305 Estearato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura
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306 Mistura concentrada de tocoferdis 0,05 sobre o teor
de gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor
de gordura
310 Galato de propila 0,01 sobre o teor
de gordura
319 Terc-butil-hidroquinona, TBHQ 0,02 sobre o teor
de gordura
320 Butil Hidroixianisol, BHA 0,02 sobre o teor
de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,01 sobre o teor
de gordura
384 Citrato de isopropila (mistura) 0,01 sobre o teor
de gordura
AROMATIZANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

CORANTE
100 i Curcumina, circuma 0,015 (como
curcumina)
101 Riboflavina quantum satis
101 ii Riboflavina, 5’-fosfato de sdédio quantum satis
102 Tartrazina 0,030
110 Amarelo crepusculo 0,010
120 Carmim/cochonilha/acido carminico 0,030
122 Azorrubina 0,005
123 Amaranto, Bordeaux S 0,010
124 Ponceau 4R 0,010
127 Eritrosina 0,005
129 Vermelho 40 0,030
131 Azul patente V 0,030
132 Indigotina 0,030
133 Azul Brilhante FCF 0,030
140 Clorofila quantum satis
140 ii Clorofilina quantum satis
141 Clorofila cuprica quantum satis
141 ii Clorofilina cuprica quantum satis
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
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CORANTE (Continuacgao)

143 Verde rapido FCF 0,030
150 a Caramelo | - simples quantum satis
150 b Caramelo Il — processo sulfito caustico quantum satis
150 c Caramelo Il — processo amonia quantum satis
150d Caramelo IV — processo sulfito-amonia quantum satis

153 Carvdo vegetal — fonte vegetais quantum satis
160 ai Caroteno: beta - caroteno sintético quantum satis

160 aii Carotenos naturais (alfa, beta e gama) quantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,020 (como Bixina)
160 c Péprica/capsorubina/capsantina quantum satis
160 e Beta-apo-8'carotenal 0,030
160 f Ester etilico ou metilico do acido beta-apo- 0,030

8'carotendico

162 Vermelho de beterraba, betanina quantum satis
163 Antocianinas quantum satis
170i Carbonato de célcio (Incluido pela Resolugao — quantum satis

RDC n2 588, de 20 de dezembro de 2021)

171 Didxido de titanio quantum satis

173 Aluminio — somente para superficie quantum satis

174 Prata — somente para superficie quantum satis

175 Ouro — somente para superficie quantum satis

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

435

Polioxietileno (20) Monoestearato de
sorbitana

0,1

ESPESSANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1
sorbitana
470i Estearato de magnésio 1,0
GELIFICANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
GLACEANTE
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Todos os autorizados como BPF

quantum satis

| UMECTANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
1520 Propileno, glicol, metil, glicol 0,10
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g

5.1.4. BALAS DE GOMA E BALAS DE GELATINA

ACIDULANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
334 Acido tartérico 0,5
355 Acido adipico 1,0

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

335 Tartarato monossaddico 0,5
335 i Tartarato dissodico 0,5
336i Tartarato monopotdssico 0,5
336ii Tartarato dipotdssico 0,5
337 Tartarato duplo de sédio e potdassio 0,5

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

AROMATIZANTE
Todos os autorizados quantum satis
CORANTE
100 Curcumina, circuma 0,015 (como
curcumina)
101 Riboflavina quantum satis
101 ii Riboflavina, 5’-fosfato de sddio quantum satis
102 Tartrazina 0,030
110 Amarelo crepusculo 0,010
120 Carmim/cochonilha/dcido carminico 0,030
122 Azorrubina 0,005
123 Amaranto, Bordeaux S 0,010
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124 Ponceau 4R 0,010
127 Eritrosina 0,005
129 Vermelho 40 0,030
131 Azul patente V 0,030
132 Indigotina 0,030
133 Azul Brilhante FCF 0,030
140 Clorofila quantum satis
140 ii Clorofilina quantum satis
141 Clorofila cuprica quantum satis
141 i Clorofilina cuprica quantum satis
143 Verde rapido FCF 0,030
150a Caramelo | - simples quantum satis
150 b Caramelo Il — processo sulfito caustico quantum satis
150 c Caramelo Il — processo amonia quantum satis
150d Caramelo IV — processo sulfito-amonia quantum satis
153 Carvao vegetal — fonte vegetais quantum satis
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
CORANTE (Continuacgao)
160 ai Caroteno: beta - caroteno sintético quantum satis
160 aii Carotenos naturais (alfa, beta e gama) quantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,020 (como Bixina)
160 c Péprica/capsorubina/capsantina quantum satis
160 e Beta-apo-8'carotenal 0,030
160 f Ester etilico ou metilico do acido beta-apo- 0,030
8'carotendico
162 Vermelho de beterraba, betanina quantum satis
163 Antocianinas quantum satis
170i Carbonato de calcio (Incluido pela Resolugdo — quantum satis
RDC n2 588, de 20 de dezembro de 2021)
171 Didxido de titanio quantum satis

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

ESPESSANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

ESTABILIZANTE
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Todos os autorizados como BPF

quantum satis

GELIFICANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
GLACEANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
903 Cera de carnauba 0,5
905 a Parafina liquida, 6leo mineral 0,5

UMECTANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

1520

Propileno, glicol, metil, glicol

0,10

5.2. GOMA DE MASCAR OU CHICLETE

|

ACIDULANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

334 Acido tartérico 0,5

355 Acido adipico 1,0
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo

INS g/100g

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

335 Tartarato monossddico 0,5
335ii Tartarato dissédico 0,5
336i Tartarato monopotdssico 0,5
336ii Tartarato dipotdssico 0,5
337 Tartarato duplo de sédio e potassio 0,5

ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

ANTIESPUMANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

900

Dimetilpolisiloxano, polidimetilsiloxana

0,001

ANTIOXIDANTE
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Todos os autorizados como BPF quantum satis
304 Palmitato de ascorbila 0,02
305 Estearato de ascorbila 0,02
306 Mistura concentrada de tocoferais 0,02
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,02
310 Galato de propila 0,04
319 Terc-butil-hidroquinona, TBHQ 0,02
320 Butil Hidroixianisol, BHA 0,04
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,04
384 Citrato de isopropila (mistura) 0,01
AROMATIZANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
CORANTE
100 i Curcumina, circuma 0,015 (como
curcumina)
101 Riboflavina quantum satis
101 ii Riboflavina, 5’-fosfato de sdédio quantum satis
102 Tartrazina 0,030
110 Amarelo crepusculo 0,010
120 Carmim/cochonilha/acido carminico 0,030
122 Azorrubina 0,005
123 Amaranto, Bordeaux S 0,010
124 Ponceau 4R 0,010
127 Eritrosina 0,005
129 Vermelho 40 0,030
131 Azul patente V 0,030
132 Indigotina 0,030
133 Azul Brilhante FCF 0,030
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
CORANTE (Continuacao)
140 Clorofila quantum satis
140 ii Clorofilina quantum satis
141 Clorofila cuprica quantum satis
141 ii Clorofilina cuprica quantum satis
143 Verde rapido FCF 0,030
150 a Caramelo | - simples quantum satis

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.




A 2=y
3 :’Qw et

Ministério da Saude - MS

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA

150 b Caramelo Il — processo sulfito caustico quantum satis
150 ¢ Caramelo Il — processo amoénia quantum satis
150d Caramelo IV — processo sulfito-amonia quantum satis
153 Carvao vegetal — fonte vegetais quantum satis
160ai Caroteno: beta - caroteno sintético quantum satis
160 aii Carotenos naturais (alfa, beta e gama) quantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,020 (como Bixina)
160 c Paprica/capsorubina/capsantina quantum satis
160 e Beta-apo-8'carotenal 0,030
160 f Ester etilico ou metilico do acido beta-apo- 0,030
8'carotendico
162 Vermelho de beterraba, betanina quantum satis
163 Antocianinas quantum satis
170i Carbonato de calcio (Incluido pela Resolugdo — quantum satis
RDC n2 588, de 20 de dezembro de 2021)
171 Didxido de titanio quantum satis

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

405 Alginate-depropilenoglicel (Revogado pela 8,5
Resolugao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,5
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,5
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,5
sorbitana
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,5
sorbitana
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e 4cidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,5
476 Esteres de &cido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sddio 0,2
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,2
491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5
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ESPESSANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

405 Alginate-depropilenoglicel (Revogado pela 6,5
Resolugao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

341 ii Fosfato dicalcico, fosfato dibasico de calcio, 0,5 (como P,05)
ortofosfato dicalcico
405 Alginato-de-propienoglicel (Revogado pela 8,5
Resolugdao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,5
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,5
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,5
sorbitana
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,5
sorbitana
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,5
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e 4cidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,5
476 Esteres de &cido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sédio 0,2
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,2
491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5

REALCADOR DE SABOR
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951 Aspartame 0,25
GELIFICANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
GLACEANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
903 Cera de carnauba 0,5
UMECTANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
SEQUESTRANTE
385 EDTA célcio dissédico 0,01
(etilenodiaminotetraacetato de calcio e
dissédico)
386 EDTA acido dissodico 0,01
(etilenodiaminotetraacetato diacido dissédico)
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
5.3. TORRONES, MARZIPANS, PASTA DE SEMENTES COMESTIVEIS COM, OU SEM
ACUCAR
| ACIDULANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
334 Acido tartérico 0,5
355 Acido adipico 1,0

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

335 Tartarato monossddico 0,5
335ii Tartarato dissodico 0,5
336i Tartarato monopotdssico 0,5
336ii Tartarato dipotdssico 0,5
337 Tartarato duplo de sédio e potdassio 0,5

AGENTE DE MASSA

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

ANTIESPUMANTE
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Todos os autorizados como BPF

quantum satis

900

Dimetilpolisiloxano, polidimetilsiloxana

0,001

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

304 Palmitato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura
305 Estearato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura
306 Mistura concentrada de tocoferdis 0,05 sobre o teor
de gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor
de gordura
319 Terc-butil-hidroquinona, TBHQ 0,02 sobre o teor
de gordura
320 Butil Hidroixianisol, BHA 0,02 sobre o teor
de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,01 sobre o teor
de gordura
384 Citrato de isopropila (mistura) 0,01 sobre o teor
de gordura

AROMATIZANTE

Todos os autorizados no MERCOSUL

quantum satis

CORANTE

Ndo se autoriza

0 uso para pastas de sementes com ou sem agucar

100 Curcumina, circuma 0,015 (como
curcumina)
101 Riboflavina quantum satis
101 ii Riboflavina, 5’-fosfato de sddio quantum satis
102 Tartrazina 0,030
110 Amarelo crepusculo 0,010
120 Carmim/cochonilha/acido carminico 0,030
122 Azorrubina 0,005
123 Amaranto, Bordeaux S 0,010
124 Ponceau 4R 0,010
NUmero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
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CORANTE (Continuacgao)

127 Eritrosina 0,005
129 Vermelho 40 0,030
131 Azul patente V 0,030
132 Indigotina 0,030
133 Azul Brilhante FCF 0,030
140 Clorofila quantum satis
140 ii Clorofilina quantum satis
141 Clorofila cuprica quantum satis
141 i Clorofilina cuprica quantum satis
143 Verde rapido FCF 0,030
150a Caramelo | - simples quantum satis
150 b Caramelo Il — processo sulfito caustico quantum satis
150 c Caramelo Il — processo amonia quantum satis
150d Caramelo IV — processo sulfito-amonia quantum satis
153 Carvao vegetal — fonte vegetais quantum satis
160 ai Caroteno: beta - caroteno sintético quantum satis
160 aii Carotenos naturais (alfa, beta e gama) quantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,020 (como Bixina)
160 c Péprica/capsorubina/capsantina quantum satis
160 e Beta-apo-8'carotenal 0,030
160 f Ester etilico ou metilico do acido beta-apo- 0,030
8'carotendico
162 Vermelho de beterraba, betanina quantum satis
163 Antocianinas quantum satis
171 Didxido de titanio quantum satis

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

405 Alginate-de-propienoglicel (Revogado pela 8,55
Resolugdo — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)

432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,1

433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,1

434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,1
sorbitana

435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1
sorbitana

436 Polioxietileno (20) Triesterato de sorbitana 0,1

442 Sais de amonio do acido fosfatidico 0,1

472 e Esteres de acido diacetil tartarico e acidos 0,5

graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
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tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,2
476 Esteres de 4cido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sddio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
ESPESSANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
\ EMULSIFICANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
405 Alginate-de-propilenoglicel (Revogado pela 8,5
Resolugao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,1
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,1
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,1
sorbitana
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1
sorbitana
436 Polioxietileno (20) Triesterato de sorbitana 0,1
442 Sais de amonio do acido fosfatidico 0,1
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e 4cidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,2
476 Esteres de acido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sédio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
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491 Monoestearato de sorbitana 0,5

492 Triestearato de sorbitana 0,5

494 Monooleato de sorbitana 0,5

495 Monopalmitato de sorbitana 0,5
GELIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

GLACEANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
UMECTANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
1520 Propileno, glicol, metil, glicol 0,10

5.4. PRODUTOS DE CACAU

5.4.1. MASSA DE CACAU E TORTA DE CACAU

5.4.2. MASSA DE CACAU ALCALINIZADA E TORTA DE CACAU ALCALINIZADA

| REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

334 Acido tartérico 0,5
335 Tartarato monossadico 0,5
335ii Tartarato dissédico 0,5
336i Tartarato monopotassico 0,5
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
REGULADOR DE ACIDEZ (continuacao)
336ii Tartarato dipotdssico 0,5
337 Tartarato duplo de sédio e potassio 0,5
338 Acido fosférico 0,25

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

442 Sais de amonio do acido fosfatidico

1,0

5.4.3. MANTEIGA DE CACAU

N3o autorizado

5.4.4. CACAU EM PO E CACAU EM PO COM ACUCARES
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ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

AROMATIZANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

Exceto aroma de cacau ou chocolate

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

44?2 Sais de amonio do acido fostatidico

1,0

5.4.5. CACAU EM PO ALCALINIZANDO E CACAU EM PO ALCALINIZANDO COM

ACUCARES

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

334 Acido tartérico 0,5
335 Tartarato monossodico 0,5
335 i Tartarato dissodico 0,5
336i Tartarato monopotdssico 0,5
336ii Tartarato dipotdssico 0,5

337 Tartarato duplo de sédio e potdassio 0,5

338 Acido fosférico 0,25

ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

AROMATIZANTE

Todos os autorizados

quantum satis

Exceto aroma de cacau ou chocolate

|

Numero FUNCAO / NOME
INS

Limite maximo
g/100g

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

442 Sais de amonio do acido fosfatidico

1,0

5.5. ALIMENTOS COM CACAU PARA PREPARO DE BEBIDAS
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ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

341 Fosfato monocalcico, fosfato monobasico de 0,2 (como P,05)
calcio, ortofosfato monocalcido

341 ii Fosfato dicalcico, fosfato dibdsico de calcio, 0,2 (como P,05)
ortofosfato ticalcido

341 iii Fosfato tricdlcico, fosfato tribasico de célcio, 0,2 (como P,05)

ortofosfato tricalcido

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

304 Palmitato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura
305 Estearato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura
306 Mistura concentrada de tocoferdis 0,05 sobre o teor
de gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor
de gordura
310 Galato de propila 0,01 sobre o teor
de gordura
319 Terc-butil-hidroquinona, TBHQ 0,02 sobre o teor
de gordura
320 Butil Hidroixianisol, BHA 0,02 sobre o teor
de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,01 sobre o teor
de gordura

AROMATIZANTE

Todos os autorizados

quantum satis

Exceto aroma de cacau ou chocolate

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,1

433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,1

434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,1
sorbitana

435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1
sorbitana

436 Polioxietileno (20) Triesterato de sorbitana 0,1

442 Sais de amonio do acido fosfatidico 0,1
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450 v Difosfato tetrapotassico, polifosfato 0,2 (como P,0s)
tetrapotdssico
452 i Trifosfato pentassodico, tripolifosfato de 0,2 (como P,05)
sadio, trifosfato de sédio
452 ii Trifosfato pentapotassico, tripolifosfato de 0,2 (como P,05)
potassio, trifosfato de potdssio
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e 4cidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de 4cidos graxos, com poliglicerol 0,5
476 Esteres de acido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sddio 0,5
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
EMULSIFICANTE (continuacao)
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5

ESPESSANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

339iii Fosfato trissddico, fosfato de sédio tribasico, 0,5 (como P,0s)
trissddio monofosfato
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,1
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,1
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,1
sorbitana
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1
sorbitana
436 Polioxietileno (20) Triesterato de sorbitana 0,1
442 Sais de amonio do acido fosfatidico 1,0
450 v Difosfato tetrapotassico, polifosfato 0,2 (como P,05)

tetrapotassico
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452 i Trifosfato pentassddico, tripolifosfato de 0,2 (como P,0s)
sadio, trifosfato de sddio
452 ii Trifosfato pentapotassico, tripolifosfato de 0,2 (como P,05)
potassio, trifosfato de potdssio
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e 4cidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,5
476 Esteres de acido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sddio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5
GELIFICANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
UMECTANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

480 Dioctil, sulfossuccinato de sédio, DSS 0,025

1520 Propileno glicol, metil glicol 0,10
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo

INS g/100g

5.6. CHOCOLATES

5.6.1. CHOCOLATES, CHOCOLATES COBERTURA E CHOCOLATE EM PO

| ACIDULANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
330 Acido citrico 0,5
334 Acido tartarico
AROMATIZANTE

Todos os autorizados

quantum satis

Exceto aroma de cacau ou chocolate
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EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF quantum satis

435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 1,0
sorbitana

442 Sais de amonio do acido fosfatidico 1,0

476 Esteres de &cido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol

491 Monoestearato de sorbitana 1,0

492 Triestearato de sorbitana 1,0

ESTABILIZANTE

207 - (el I ™ Srio, -
potassie-e-a-furcelarana} (Revogado pela
Resolug¢dao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
GLACEANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
903 Cera de carnauba 0,5
UMECTANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis

|

5.6.2. CHOCOLATES RECHEADOS E CHOCOLATES COBERTURA RECHEADOS

Além dos aditivos listados em 5.6.1. podem estar presentes: a) os aditivos que provém
do recheio quando este é um alimento definido: h) os aditivos listados em 5.9. para
outros recheios

5.6.3. CHOCOLATES E CHOCOLATES COBERTURA COM INGREDIENTES

Além dos aditivos listados em 5.6.1. podem estar presentes os aditivos que provém
dos ingredientes usados

5.7. BOMBONS

5.7.1. BOMBONS DE CHOCOLATE E BOMBONS COM CHOCOLATE

Além dos aditivos listados em 5.6.1. podem estar presentes os aditivos que provém
dos ingredientes usados

Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
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5.7.2. OUTROS BOMBONS (SEM CHOCOLATE)

| ACIDULANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
334 Acido tartérico 0,5
355 Acido adipico 1,0

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

335 Tartarato monossaddico 0,5
335ii Tartarato dissédico 0,5
336i Tartarato monopotdssico 0,5
336ii Tartarato dipotdssico 0,5
337 Tartarato duplo de sédio e potassio 0,5

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

304 Palmitato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura
305 Estearato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura
306 Mistura concentrada de tocoferais 0,05 sobre o teor
de gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor
de gordura
310 Galato de propila 0,01 sobre o teor
de gordura
319 Terc-butil-hidroquinona, TBHQ 0,02 sobre o teor
de gordura
320 Butil Hidroixianisol, BHA 0,02 sobre o teor
de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,01 sobre o teor
de gordura
384 Citrato de isopropila (mistura) 0,01 sobre o teor
de gordura
AROMATIZANTES
Todos os autorizados quantum satis
CORANTE

100

Curcumina, circuma

0,015 (como
curcumina)
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101 Riboflavina quantum satis
101 ii Riboflavina, 5’-fosfato de sédio quantum satis
102 Tartrazina 0,030
110 Amarelo crepusculo 0,010
120 Carmim/cochonilha/acido carminico 0,030
122 Azorrubina 0,005
123 Amaranto, Bordeaux S 0,010
124 Ponceau 4R 0,010
127 Eritrosina 0,005
129 Vermelho 40 0,030
131 Azul patente V 0,030
132 Indigotina 0,030
133 Azul Brilhante FCF 0,030
140 Clorofila quantum satis
140 ii Clorofilina quantum satis
141 Clorofila cuprica quantum satis
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
CORANTE (Continuacgao)
141 ii Clorofilina cuprica quantum satis
143 Verde rapido FCF 0,030
150 a Caramelo | - simples quantum satis
150 b Caramelo Il — processo sulfito caustico quantum satis
150 c Caramelo Il — processo amoénia quantum satis
150d Caramelo IV — processo sulfito-amonia quantum satis
153 Carvao vegetal — fonte vegetais quantum satis
160 ai Caroteno: beta - caroteno sintético quantum satis
160 aii Carotenos naturais (alfa, beta e gama) quantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,020 (como Bixina)
160 c Péprica/capsorubina/capsantina quantum satis
160 e Beta-apo-8'carotenal 0,030
160 f Ester etilico ou metilico do acido beta-apo- 0,030
8'carotendico
162 Vermelho de beterraba, betanina quantum satis
163 Antocianinas quantum satis
171 Didxido de titanio quantum satis

CONSERVADOR

Todos os autorizados como BPF

quantum satis
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200 Acido sérbico 0,1

201 Sorbato de sddio 0,1 (como &c.
sorbico)

202 Sorbato de potdssio 0,1 (como ac.
sorbico)

203 Sorbato de calcio 0,1 (como ac.
sorbico)

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

405 Alginate-depropilenoglicel (Revogado pela 8,5
Resolugao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,1
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,1
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,1
sorbitana
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1
sorbitana
436 Polioxietileno (20) Triesterato de sorbitana 0,1
442 Sais de amonio do acido fosfatidico 0,5
472 e Esteres de acido diacetil tartdrico e acidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,2
476 Esteres de &cido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sddio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5
NUmero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
ESPESSANTE
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Todos os autorizados como BPF quantum satis
405 Alginate-depropilenoglicoel (Revogado pela 045
Resolugao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
ESTABILIZANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
339 iii Fosfato trissddico, fosfato de sédio tribasico, 0,5 (como P,05)
trissddio monofosfato
405 Alginate-depropilenoglicel (Revogado pela 8,5
Resolugao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,1
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,1
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,1
sorbitana
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1
sorbitana
436 Polioxietileno (20) Triesterato de sorbitana 0,1
442 Sais de amonio do acido fosfatidico 0,5
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e acidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,2
476 Esteres de &cido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sddio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5
GELIFICANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
GLACEANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
903 Cera de carnauba 0,5
905 a Parafina liquida, 6leo mineral 0,5
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UMECTANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

1520

Propileno, glicol, metil, glicol

0,10

5.8. COBERTURAS E XAROPES PARA PRODUTOS DE PANIFICAGAO E BISCOITOS,
PRODUTOS DE CONFEITARIA, SOBREMESAS, GELADOS COMESTIVEIS, BALAS,
CONFEITOS, BOMBONS. CHOCOLATES E SIMILARES E BANHOS DE CONFEITARIA

Ndmero
INS

FUNCAO / NOME

Limite maximo
g/100g

5.8.1. COBERTURAS E XAROPES PARA PRODUTOS DE PANIFICAGAO E BISCOITOS,
PRODUTOS DE CONFEITARIA, SOBREMESAS, GELADOS COMESTIVEIS, BALAS,

CONFEITOS, BOMBONS, CHOCOLATES E SIMILARES E BANHOS DE CONFEITARIA,
PRONTOS PARA O CONSUMO

| ACIDULANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
334 Acido tartdrico 0,5
355 Acido adipico 1,0

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL

quantum satis

335 Tartarato monossodico 0,5

335ii Tartarato dissédico 0,5

336i Tartarato monopotdssico 0,5

336ii Tartarato dipotdssico 0,5

337 Tartarato duplo de sédio e potassio 0,5

339ii Fosfato dissédico, fosfato de sédio dibasico, 0,3 (como P,05)
dissédio hidrogénio monofosfato

450 i Difosfato dihifdrogénio dissédico, difosfato de 0,3 (como P,05)
sodio, pirofosfato dissédico

450 iii Difosfato tetrassodico, pirofosfato tetrassodico 0,3 (como P,05)

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

304 Palmitato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura

305 Estearato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura
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306 Mistura concentrada de tocoferdis 0,05 sobre o teor
de gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor
de gordura
310 Galato de propila 0,01 sobre o teor
de gordura
319 Terc-butil-hidroquinona, TBHQ 0,02 sobre o teor
de gordura
320 Butil Hidroixianisol, BHA 0,02 sobre o teor
de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,01 sobre o teor
de gordura
384 Citrato de isopropila (mistura) 0,01 sobre o teor
de gordura
AROMATIZANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
CORANTE

Somente para coberturas. NGo autorizado para banhos de confeit
cacau, quando denominados banhos de confeitaria com cacau.

aria que contém

100 i Curcumina, circuma 0,015 (como
curcumina)
101 Riboflavina quantum satis
101 ii Riboflavina, 5’-fosfato de sddio quantum satis
102 Tartrazina 0,050
110 Amarelo crepusculo 0,050
120 Carmim/cochonilha/acido carminico 0,050
122 Azorrubina 0,030
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
CORANTE (Continuacao)
123 Amaranto, Bordeaux S 0,010
124 Ponceau 4R 0,050
127 Eritrosina 0,005
129 Vermelho 40 0,050
131 Azul patente V 0,050
132 Indigotina 0,050
133 Azul Brilhante FCF 0,050
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140 Clorofila quantum satis
140 ii Clorofilina quantum satis
141 Clorofila cuprica quantum satis
141 ii Clorofilina cuprica quantum satis
143 Verde rapido FCF 0,030
150 a Caramelo | - simples quantum satis
150 b Caramelo Il — processo sulfito caustico quantum satis
150 ¢ Caramelo Il — processo amoénia quantum satis
150d Caramelo IV — processo sulfito-amonia quantum satis
153 Carvdo vegetal — fonte vegetais quantum satis
160 ai Caroteno: beta - caroteno sintético quantum satis
160 aii Carotenos naturais (alfa, beta e gama) quantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,020 (como Bixina)
160 c Péprica/capsorubina/capsantina quantum satis
160 e Beta-apo-8'carotenal 0,030
160 f Ester etilico ou metilico do acido beta-apo- 0,030
8'carotendico
162 Vermelho de beterraba, betanina quantum satis
163 Antocianinas quantum satis
171 Didxido de titanio quantum satis
CONSERVADOR
Todos os autorizados como BPF quantum satis
200 Acido sérbico 0,1
201 Sorbato de sddio 0,1 (como ac.
sorbico)
202 Sorbato de potdssio 0,1 (como 4c.
sorbico)
203 Sorbato de cdlcio 0,1 (como ac.
sorbico)

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

405 Alginate-de-propienoglicel (Revogado pela 8,55
Resolug¢do — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,1
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,1
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,1
sorbitana
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1

sorbitana
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436 Polioxietileno (20) Triesterato de sorbitana 0,1
442 Sais de amonio do acido fosfatidico 1,0
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e 4cidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,2
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
EMULSIFICANTE (continuagdo)
476 Esteres de acido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sddio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5

ESPESSANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

405

Alginate-de-propienoglicel (Revogado pela
Resolug¢do — RDC n2 201, de 5 de junho de

2005)

65

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

339iii Fosfato trissddico, fosfato de sédio tribasico, 0,5 (como P,05)

trissédio monofosfato

405 Alginate-depropilenoglicoel (Revogado pela 85
Resolugao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)

432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,1

433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,1

434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,1
sorbitana

435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1
sorbitana

436 Polioxietileno (20) Triesterato de sorbitana 0,1
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442 Sais de amonio do acido fosfatidico 0,5
472 e Esteres de acido diacetil tartdrico e acidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,2
476 Esteres de &cido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sédio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5
GELIFICANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
UMECTANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
1520 Propileno, glicol, metil, glicol 0,10
NUmero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g

5.8.2. POS PARA O PREPARARO DE COBERTURAS E XAROPES PARA PRODUTOS DE
PANIFICACAO E BISCOITOS, PRODUTOS DE CONFEITARIA, SOBREMESAS, GELADOS
COMESTIVEIS, BALAS, CONFEITOS, BOMBONS, CHOCOLATES E SIMILARES E BANHOS

DE CONFEITARIA

Admitem-se as mesmas func¢des que para 5.8.1., exceto conservadores, e os aditivos
para cada func¢do, em quantidades tais que o produto pronto para o consumo
contenha no maximo os limites estabelecidos para a categoria 5.8.1. Admite-se
também o uso de antiumectantes/antiaglutinantes, como se indica a seguir:

ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

341 iii

Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de calcio,
ortofosfato tricalcido

1,0 (como P,0s)

5.9.RECHEIOS PARA PRODUTOS DE PANIFICAGAO E BISCOITOS, PRODUTOS DE
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CONFEITARIA, SOBREMESAS, GELADOS COMESTIVEIS, BALAS, CONFEITOS, BOMBONS,
CHOCOLATES E SIMILARES E BANHOS DE CONFEITARIA

5.9.1. RECHEIOS PARA PRODUTOS DE PANIFICAGAO E BISCOITOS, PRODUTOS DE
CONFEITARIA, SOBREMESAS, GELADOS COMESTIVEIS, BALAS, CONFEITOS, BOMBONS,
CHOCOLATES E SIMILARES E BANHOS DE CONFEITARIA PRONTOS PARA O CONSUMO

ACIDULANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

334 Acido tartdarico (Recheios n3o efervescente) 0,5
334 Acido tartdrico (Recheios efervescente) 2,0
338 Acido fosférico 0,5
355 Acido adipico 0,2

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

335 Tartarato monossadico 0,5
335 i Tartarato dissodico 0,5
336i Tartarato monopotassico 0,5
336 ii Tartarato dipotdassico 0,5
337 Tartarato duplo de sédio e potdssio 0,5
450 iii Difosfato tetrassodico, pirofosfato tetrassodico 0,5 (como P,0s)

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

304 Palmitato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura
305 Estearato de ascorbila 0,02 sobre o teor
de gordura
306 Mistura concentrada de tocoferdis 0,05 sobre o teor
de gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor
de gordura
310 Galato de propila 0,01 sobre o teor
de gordura
319 Terc-butil-hidroquinona, TBHQ 0,02 sobre o teor
de gordura
NUmero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
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ANTIOXIDANTE (continuagdo)

320 Butil Hidroixianisol, BHA 0,02 sobre o teor
de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT 0,01 sobre o teor
de gordura
384 Citrato de isopropila (mistura) 0,01 sobre o teor
de gordura
AROMATIZANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
CORANTE
100 Curcumina, circuma 0,015 (como
curcumina)
101 Riboflavina quantum satis
101 ii Riboflavina, 5'-fosfato de sodio quantum satis
102 Tartrazina 0,030
110 Amarelo crepusculo 0,010
120 Carmim/cochonilha/acido carminico 0,030
122 Azorrubina 0,005
123 Amaranto, Bordeaux S 0,010
124 Ponceau 4R 0,010
127 Eritrosina 0,005
129 Vermelho 40 0,030
131 Azul patente V 0,030
132 Indigotina 0,030
133 Azul Brilhante FCF 0,030
140 Clorofila quantum satis
140 ii Clorofilina quantum satis
141 Clorofila cuprica quantum satis
141 ii Clorofilina cuprica quantum satis
143 Verde rapido FCF 0,030
150 a Caramelo | - simples quantum satis
150 b Caramelo Il — processo sulfito cdustico quantum satis
150 c Caramelo Il — processo amoénia quantum satis
150d Caramelo IV — processo sulfito-amonia quantum satis
153 Carvao vegetal — fonte vegetais quantum satis
160 ai Caroteno: beta - caroteno sintético quantum satis
160 aii Carotenos naturais (alfa, beta e gama) quantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,020 (como Bixina)
160 c Paprica/capsorubina/capsantina quantum satis
160 e Beta-apo-8'carotenal 0,030
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160 f Ester etilico ou metilico do acido beta-apo- 0,030
8'carotendico
162 Vermelho de beterraba, betanina quantum satis
163 Antocianinas quantum satis
171 Didxido de titanio quantum satis
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g

CONSERVADOR (para recheios gordurosos)

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

200 Acido sérbico 0,1

201 Sorbato de sédio 0,1 (como &c.
sorbico)

202 Sorbato de potdssio 0,1 (como &c.
sorbico)

203 Sorbato de célcio 0,1 (como &c.
sorbico)

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

405 Alginate-de-propienoglicol (Revogado pela 6,5
Resolugao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,1
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,1
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,1
sorbitana
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1
sorbitana
436 Polioxietileno (20) Triesterato de sorbitana 0,1
442 Sais de amonio do acido fosfatidico 0,5
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e 4cidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,2
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sédio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
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491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5

ESPESSANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

405

Alginate-depropilenoglicel (Revogado pela
Resolugdao — RDC n2 201, de 5 de junho de

2005)

65

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

339iii Fosfato trissédico, fosfato de sddio tribasico, 0,5 (como P,0s)
trissddio monofosfato
405 Alginato-de-propienoglicel (Revogado pela 8,5
Resolugdao — RDC n2 201, de 5 de junho de
2005)
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,1
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,1
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de 0,1
sorbitana
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de 0,1
sorbitana
436 Polioxietileno (20) Triesterato de sorbitana 0,1
442 Sais de amonio do acido fosfatidico 0,5
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e acidos 0,5
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
475 Esteres de acidos graxos, com poliglicerol 0,2
Numero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS g/100g
ESTABILIZANTE (continuacgdo)
476 Esteres de acido ricinoléico interesterificado 0,5
como poliglicerol
477 Esteres de 4cidos graxos com propileno glicol 0,5
481 i Estearoil-2-lactil lactato de sédio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de calcio 0,5
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491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5
GELIFICANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
UMECTANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
1520 Propileno, glicol, metil, glicol 0,10

5.9.2. POS PARA O PREPARO DE RECHEIOS PARA PRODUTOS DE PANIFICACAO E
BISCOITOS, PRODUTOS DE CONFEITARIA, SOBREMESAS, GELADOS COMESTIVEIS,
BALAS, CONFEITOS, BOMBONS, CHOCOLATES E SIMILARES E BANHOS DE
CONFEITARIA

Admitem-se as mesmas fungdes que para 5.9.1., exceto conservadores, e os aditivos
para cada fungdo, em quantidades tais que o produto pronto para o consumo
contenha no maximo os limites estabelecidos para a categoria 5.9.1. Admite-se
também o uso de antiumectantes/antiaglutinantes, como se indica a seguir:

‘ ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE

Todos os autorizados como BPF quantum satis

341 iii Fosfato tricélcico, fosfato tribasico de calcio, 1,0 (como P,0s)
ortofosfato tricalcido

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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RESOLUCAO Ne 388, DE 5 DE AGOSTO DE 1999

(Publicada no DOU n° 151, de 09 de agosto de 1999)

O Diretor-Presidente da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -. ANVS, no uso
de suas atribuicdes e considerando:

a necessidade de constante aperfeicoamento das agdes de controle sanitario na area
de alimentos visando a protecdo a satde da populacgéo;

a importancia de compatibilizar a legislagdo nacional, com base nos instrumentos
harmonizados no Mercosul relacionados a aditivos alimentares (Resolugdo GMC
n°54/98);

que é indispensavel o estabelecimento de regulamentos técnicos sobre aditivos em
alimentos, com vistas a minimizar os riscos a satde humana;

que é necessario aprovar o uso de Aditivos Alimentares, estabelecendo suas
Funcdes e seus Limites Maximos para a Categoria de Alimentos 19: Sobremesas, resolve:

Art. 1° Aprovar o "REGULAMENTO TECNICO QUE APROVA O USO DE
ADITIVOS ALIMENTARES, ESTABELECENDO SUAS FUNCOES E SEUS
LIMITES MAXIMOS PARA A CATEGORIA DE ALIMENTOS 19 - SOBREMESAS",
constante do Anexo desta Resolucao.

Art. 2° O descumprimento desta Resolucdo constitui infracdo sanitaria sujeitando os
infratores as penalidades da Lei n.° 6.437, de 20 de agosto de 1977 e demais disposi¢Ges
aplicaveis.

Art. 3° Revogam-se as disposicdes em contrario, especialmente, os itens da Tabela | -
Aditivos Intencionais por Classe Funcional anexa da Resolu¢do CNS/MS n.° 04 de
24/11/88, da Portaria DINAL/MS n.° 38 de 15/12/89, da Portaria DETEN/MS n.° 13 de
11/01/96, referentes aos seguintes alimentos: sobremesas de gelatina, outras sobremesas
e seu pos para preparo, pudins e flans e seus pds para o preparo.

Art. 4° Esta Resolucdo entrara em vigor na data de sua publicag&o.

GONZALO VECINA NETO

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Didrio Oficial da Unido.
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ANEXO

REGULAMENTO TECNICO QUE APROVA O USO DE ADITIVOS
ALIMENTARES, ESTABELECENDO SUAS FUNCOES E SEUS LIMITES
MAXIMOS PARA A CATEGORIA DE ALIMENTOS 19 —- SOBREMESAS

(Vide a Resolucéo - RDC n° 201, de 5 de julho de 2005)

GRUPO 19 - Sobremesas

Ndmero

FUNCAO / NOME

Limite maximo

INS

9/100g

19.1. sobremesas de gelatina

19.1.1. PRONTAS PARA O CONSUMO

ACIDULANTE

Todos 0s

autorizados como BPF

quantum satis

334 Acido tartarico 0,2

355 Acido adipico 0,2
REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF quantum satis

336 i Tartarato monopotassico 0,5

336ii  |Tartarato dipotassico 0,5

339 ii Ei(:jsrfg;% r?iloss:]cglncgfc,) ;‘?;tf:to de sodio dibasico, dissodio 0,2 (como P205)

450 i ;Lﬁfﬁ;ggg&%igm dissodico, difosfato de sodio, 0.2 (como P205)
ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF quantum satis
AROMATIZANTE

Todos os autorizados quantum satis
CORANTE

1001 Curcumina, cdrcuma 0,015 (gomo

curcumina)

1011 Riboflavina quantum satis

101ii  |Riboflavina 5'- fosfato de sddio quantum satis

102 Tartrazina 0,015

110 Amarelo creplsculo 0,01

120 Carmim/cochonilha/Acido carminico 0,015
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122 Azorrubina 0,01

123 Amaranto, Bordeaux S 0,01

124 Ponceau 4 R 0,01

127 Eritrosina 0,005

129 Vermelho 40 0,015

131 Azul patente V 0,015

132 Indigotina 0,015

133 Azul brilhante FCF 0,015

1401 Clorofila guantum satis
1401i  |Clorofilina quantum satis
141§ Clorofila cuprica quantum satis
141ii  |Clorofilina cuprica quantum satis
143 Verde rapido FCF 0,015

150a  |Caramelo I - Simples quantum satis
150 b  |Caramelo Il - processo sulfito caustico quantum satis
150 ¢ Caramelo |11 - processo amonia quantum satis
150d |Caramelo IV - processo sulfito amonia quantum satis
160 ai |Caroteno: beta - caroteno sintét ico quantum satis
160 aii |Carotenos naturais (alfa, beta e gama) quantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina gi?((i)nla§como
160 c  |Paprica/capsorubina/capsantina guantum satis
160 e Beta-apo-8 .!. carotenal 0,015

160 f Ester etilico ou metilico do &cido beta-apo-8 .!. carotendico |0,015

162 Vermelho de beterraba, betanina quantum satis
1631 Antocianinas quantum satis
171 Dioxido de titanio quantum satis

19.1.2. POS PARA O PREPARO DE SOBREMESAS DE GELAT INA

Admitem-se as mesmas funcdes que para 19.1.1. e os aditivos para cada funcdo, em
quantidades tais que o produto pronto para 0 consumo contenha no maximo os limites
estabelecidos para a categoria produto pronto. Admite-se também o uso de
antiumectantes/antiaglutinantes e umectantes, conforme indicado a seguir:

ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE

Todos 0s

autorizados como BPF

quantum satis

341 iii

tricalcico

Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, ortofosfato

2,5

470 i

Estearato de magnésio

2,0
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UMECTANTE

Todos 0s

autorizados como BPF

quantum satis

19.2. Qutras sobremesas (com ou sem gelatina, com ou sem amidos, com ou sem
gelificantes)

19.2.1. OUTRAS SOBREMESAS (COM OU SEM GELATINA, COM OU SEM
AMIDOS, COM OU SEM GELIFICANTES) PRONTOS PARA O CONSUMO

ACIDULANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
334 Acido tartarico 0,2
355 Acido adipico 0,2
REGULADOR DE ACIDEZ
Todos os autorizados como BPF quantum satis
3361 Tartarato monopotassico 0,5
336 |Tartarato dipotassico 0,5
339 ii F_osfatq d_|ssod|co , fosfato de sodio dibasico, dissodio 0,2 (como P205)
hidrogénio monofosfato
450 i D_|fosfato dlh_ldrpg_enlo dissodico, difosfato de sodio, 0.2 (como P205)
pirofosfato dissodico
ANTIOXIDANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
304 Palmitato de ascorbila 8’02 S0l3lfS @ 1507
e gordura
305 Estearato de ascorbila UEE89R 0 1207
de gordura
306 Mistura concentrada de tocoferois U9 0 1207
de gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol O S8 O t3ur
de gordura
. 0,01 sobre o teor
310 Galato de propila de gordura
319 Terc-butil-hidroguinona, TBHQ D2 80 0 130y
de gordura
320 |Butil Hidroxianisol, BHA IO
de gordura
321 Butil Hidroxitolueno, BHT U £891 0 1207
de gordura
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384

Citrato de isopropila (mistura)

0,01 sobre o teor

de gordura
AROMATIZANTE
Todos os autorizados quantum satis
CORANTE
1001 Curcumina, curcuma OC’Srlc?Jr(r?ionrz)o
1011 Riboflavina quantum satis
101ii  |Riboflavina 5'- fosfato de sddio quantum satis
102 Tartrazina 0,015
110 Amarelo crepusculo 0,01
120 Carmim/cochonilha/&cido carminico 0,015
122 Azorrubina 0,01
123 Amaranto, Bordeaux S 0,01
124 Ponceau 4 R 0,01
127 Eritrosina 0,005
129 Vermelho 40 0,015
131 Azul patente V 0,015
132 Indigotina 0,015
133 Azul brilhante FCF 0,015
1401 Clorofila quantum satis
140ii  |Clorofilina quantum satis
1411 Clorofila ctprica quantum satis
141ii  |Clorofilina cuprica quantum satis
143 Verde rapido FCF 0,015
150a  |Caramelo | - Simples quantum satis
150 b  |Caramelo Il - processo sulfito caustico quantum satis
150c  |Caramelo Il - processo amonia quantum satis
150d |Caramelo IV - processo sulfito amoénia quantum satis
160 ai |Caroteno: beta - caroteno sintético quantum satis
160 aii |Carotenos naturais (alfa, beta e gama) quantum satis
160 b Urucum/bixina/norbixina %i(:((i)ﬁa()como
160 c Paprica/capsorubina/capsantina quantum satis
160 e Beta-apo-8 .!. carotenal 0,015
160 f Ester etilico ou metilico do cido beta-apo-8 .!. carotendico 0,015
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162 Vermelho de beterraba, betaina quantum satis
1631 Antocianinas quantum satis
171 Dioxido de titanio quantum satis
CONSERVADOR
Todos os autorizados como BPF quantum satis
200 Acido sorbico 0,05
201 Sorbato de sodio 0,,05_como el
sorbico
202 Sorbato de potéssio 0,,05_como acido
sorbico
203 Sorbato de célcio 0,105_como acido
sorbico
EMULSIFICANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,3
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,3
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de sorbitana 0,3
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de sorbitana 0,3
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,3
473 Esteres graxos de sacarose 0,5
477 Esteres de acidos graxos com propileno glicol 0,5
4811 Estearoil-2-lactil lactato de sodio 0,5
482 Estearoil-2-lactil lactato de célcio 0,5
491 Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Triestearato de sorbitana 0,5
494 Monooleato de sorbitana 0,5
495 Monopalmitato de sorbitana 0,5
ESPESSANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
ESTABILIZANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
432 Polioxietileno (20) Monolaurato de sorbitana 0,3
433 Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana 0,3
434 Polioxietileno (20) Monopalmitato de sorbitana 0,3
435 Polioxietileno (20) Monoestearato de sorbitana 0,3
436 Polioxietileno (20) Triestearato de sorbitana 0,3
450 iii  |Difosfato tetrassédico, pirofosfato tetrassodico 0,3 (como P205)
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473 Esteres graxos de sacarose 0,5

AT7 Esteres de acidos graxos com propileno glicol 0,5

4811 Estearoil-2-lactil lactato de sodio 0,5

482 Estearoil-2-lactil lactato de célcio 0,5

491 Monoestearato de sorbitana 0,5

492 Triestearato de sorbitana 0,5

494 Monooleato de sorbitana 0,5

495 Monopalmitato de sorbitana 0,5
AGENTE DE FIRMEZA

Todos os autorizados como BPF quantum satis
GELIFICANTE

Todos os autorizados como BPF quantum satis

19.2.2. POS PARA O PREPARO DE OUTRAS SOBREMESAS (COM OU SEM

GELATINA, COM OU SEM AMIDOQOS, COM OU SEM GELIFICANTES)

~

Admitem-se as mesmas funcdes que para 19.2.1. e os aditivos para cada funcéo, em
quantidades tais que o produto pronto para o consumo contenha no maximo os limites
estabelecidos para a categoria produto pronto. Admite-se também o uso de
antiumectantes/antiaglutinantes e umectantes, conforme indicado a seguir: (Redacéo
dada pela Resolucédo — RDC n° 169, de 10 de junho de 2002)

ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE

Todos os autorizados como BPF quantum satis

... |Fosfato tricélcico, fosfato tribasico de célcio, ortofosfato

341 il C 2,5
tricalcico

470 i Estearato de magnésio 2,0
UMECTANTE

Todos os autorizados como BPF quantum satis

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Didrio Oficial da Unido.
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RESOLUC}AO DE DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 27, DE 28 DE MARCO DE 2000
(Publicada no DOU n° 120, de 28 de margo de 2000)

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria no uso da
atribuicdo que lhe confere o art. 11, inciso IV, do Regulamento da ANVS aprovado pelo
Decreto 3.029, de 16 de abril de 1999, em reunido realizada em 22 de marc¢o de 2000,

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das agdes de controle
sanitario na area de alimentos, visando a protecao a saude da populacéo;

considerando a necessidade de seguranca de uso tecnoldgico de aditivos
alimentares na fabricagé@o de alimentos;

considerando que os aditivos em questdo estdo permitidos na legislacdo brasileira
na funcdo pleiteada para outros tipos de alimentos;

considerando que existe justificativa tecnologica para a funcdo conservador em
xarope de glicose;

considerando que foram avaliados toxicologicamente pelo JECFA, em 1986, que
estabeleceu uma IDA numérica de grupo de 0,7 mg/kg p.c.;

considerando que o uso dos aditivos deve ser limitado a alimentos especificos, em
condic@es especificas e ao menor nivel para alcangar o efeito desejado;

considerando que constam da lista geral do MERCOSUL,;

considerando que fazem parte da lista de aditivos permitidos para alimentos na
Comunidade Européia (Diretiva 94/34/EC) e

considerando que o estabelecimento de limites maximos de aditivos em xarope
de glicose deve se limitar a produtos prontos para 0 consumo, ja que a quantidade do
aditivo na matéria prima para uso industrial serd determinada em funcdo da
quantidade de xarope que sera adicionado no produto a ser oferecido ao consumidor,
bem como do limite maximo permitido de dioxido de enxofre e sulfitos no produto,

adota a seguinte Resolucdo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente,
determino a sua publicagao:
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Art. 1° Aprovar a EXTENSAO DE USO DOS ADITIVOS DIOXIDO DE
ENXOFRE E SEUS SAIS DE CALCIO, SODIO E POTASSIO, NA FUNCAO DE
CONSERVADOR PARA XAROPE DE GLICOSE de acordo com a tabela abaixo:

INS ADITIVO Limite Maximo g/100g
220 Dioxido de enxofre 0,004 (como SOy)
221 Sulfito de sddio 0,004 (como SO»)
222 Bissulfito de sddio 0,004 (como SOy)
223 Metabissulfito de sodio 0,004 (como SO2)
224 Metabissulfito de potéssio 0,004 (como SOy)
225 Sulfito de potéssio 0,004 (como SOy)
226 Sulfito de calcio 0,004 (como SO2)
227 Bissulfito de célcio, sulfito {0,004 (como SO»)

acido de célcio
228 Bissulfito de potéssio 0,004 (como SO2)

Art. 2° Esta Resolucdo de Diretoria Colegiada entrard em vigor da data da sua
publicacéo.

GONZALO VECINA NETO

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Didrio Oficial da Unido.
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RESOLUC}AO DA DIRETORIA COLEGIADA —-RDC N° 77, DE 17 DE AGOSTO DE 2000
(Publicada no DOU n° 162-E, de 22 de agosto de 2000)

Disp0e sobre a extensdo de uso do aditivo INS
905a Oleo Mineral, como coadjuvante de
tecnologia nas fungdes de agente de moldagem
em balas de goma e de gelatina e de agente
supressor de p6 em grdos de cereais

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria no uso da
atribuicdo que Ihe confere o art. 11 inciso IV do Regulamento da ANVS aprovado pelo
Decreto 3.029, de 16 de abril de 1999, c/c o § 1° do Art. 95 do Regimento Interno
aprovado pela Resolucdo n.° 1, de 26 de abril de 1999, em reunido realizada em 16 de
agosto de 2000,

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acdes de controle
sanitario na area de alimentos, visando a protecdo a satde da populagéo;

considerando a necessidade de seguranca de uso tecnoldgico de aditivos
alimentares e coadjuvantes de tecnologia na fabricacao de alimentos;

considerando que o aditivo em questdo foi avaliado toxicologicamente pelo
JECFA, em 1995, que estabeleceu uma IDA numeérica de 20 mg/kg de peso corporeo;

considerando que o uso dos aditivos deve ser limitado a alimentos especificos, em
condic@es especificas e ao menor nivel para alcangar o efeito desejado;

considerando que consta da lista geral do MERCOSUL,;

considerando que o 6leo mineral INS 905a ja estd aprovado pela Legislacdo
Brasileira para uso como aditivo na funcédo glaceante em cereais processados;

considerando que o Code of Federal Regulations dos EUA aprova o uso de 6leo
mineral branco como agente de controle de pd para aplicacdo em trigo, milho, soja,
centeio, arroz, aveia, cevada e sorgo no nivel de 200 ppm; e,

considerando que faz parte da lista de aditivos permitidos para alimentos na
Comunidade Européia (Diretiva 94/34/EC), adota a seguinte Resolucdo de Diretoria
Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua publicacao:

Art. 1° - Aprovar a extensdo de uso do aditivo INS 905a Oleo Mineral, como
coadjuvante de tecnologia conforme tabela abaixo:
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Ministério da Saude - MS
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA

aveia, cevada e
sorgo

LIMITE
INS | COADJUV | FUNCAO | ALIMENTO MAXIMO
ANTE g/100g g/100ml
905 | Oleo Agente de |Balas de goma e| 0,3g em 100g do
a |Mineral, moldagem |balas de gelatina | amido utilizado
parafina como molde
liquida Agente Gréos de trigo, 0,02
supressor | milho, soja,
de pé centeio,  arroz,

Art. 2° - Entende-se como Agente Supressor de Pd, a substancia que aglutina as
particulas de p6 emitidas por cereais ndo processados durante o transporte e

armazenagem dos gréos.

Art. 3° - Esta Resolucdo de Diretoria de Colegiada entra em vigor na data de sua

publicacéo.

GONZALO VECINA NETO
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RESOLUC}AO DA DIERTORIA COLEGIADA- RDC N° 7, DE 2 DE JANEIRO DE 2001
(Publicada no DOU n° 5, de 8 de janeiro de 2001)

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria no uso da atribuicdo que
Ihe confere o art. 11 inciso IV do Regulamento da ANVISA aprovado pelo Decreto n° 3.029, de 16
de abril de 1999, em reuni&o realizada em 28 de dezembro de 2001,

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acdes de controle sanitario na
area de alimentos, visando a protecdo a saude da populacao;

considerando a necessidade de seguranca de uso tecnologico de aditivos alimentares na
fabricacdo de alimentos;

considerando que o uso dos aditivos deve ser limitado a alimentos especificos, em condi¢des
especificas e ao menor nivel para alcancar o efeito desejado;

considerando que o aditivo em questdo estd permitido na legislacdo brasileira como
coadjuvante de tecnologia para outros tipos de alimentos;

considerando que foram avaliados toxicologicamente pelo JECFA, em 1973, que estabeleceu
uma IDA "ndo limitada”, o que significa que o uso esta limitado a quantidade necessaria para atender
as Boas Préticas de Fabricacdo (BPF), ou seja, quantidade suficiente para obter o efeito tecnoldgico
necessario;

considerando que o aditivo consta na lista de aditivos GRAS (Generally Recognized as Safe)
do FDA com a funcéo de agente antimicrobiano;

considerando que consta da lista de aditivos alimentares a serem empregados segundo as Boas
Praticas de Fabricacdo do MERCOSUL;

considerando o parecer técnico favoravel do Departamento de Inspecdo de Origem Animal da
Secretaria de Defesa Agropecuéria do Ministério da Agricultura e do Abastecimento para 0 uso do
aditivo na funcédo proposta;

adotou a seguinte Resolucdo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua
publicagao:

Art. 1° Aprovar a extensdo de uso Acido Latico (INS 270) como coadjuvante de tecnologia, na
funcdo de agente de controle de microrganismos na lavagem de ovos, carcagas ou partes de animais
de acougue em quantidade suficiente para obter o efeito desejado.

Art. 2° Esta Resolucéo de Diretoria Colegiada entra em vigor na data de sua publicacao.

GONZALO VECINA NETO

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Didrio Oficial da Unido.
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RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA RDC N ° 33, DE 9 DE MARCO DE 2001
(Publicada no DOU n° 49, de 12 de margo de 2001)

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria no uso da atribuicéo que lhe
confere o art. 11 inciso IV do Regulamento da ANVISA aprovado pelo Decreto 3.029, de 16 de abril
de 1999, em reunido realizada em 7 de marco de 2001,

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das a¢es de controle sanitario na
area de alimentos visando a protecédo a saude da populagéo;

considerando a importancia de compatibilizar a legislacdo nacional, com base nos instrumentos
harmonizados no Mercosul relacionados a aditivos alimentares (Resolu¢do GMC n°16/00);

considerando que é indispensavel o estabelecimento de regulamentos técnicos sobre aditivos
em alimentos com vistas a minimizar os riscos a saude humana;

considerando que é necessario aprovar o uso de Aditivos Alimentares, estabelecendo suas
funcdes e seus limites maximos para a Categoria de Alimentos 12: Sopas e Caldos;

adotou a seguinte Resolugéo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua
publicacao:

Art. 1° Aprovar o "Regulamento Técnico que aprova o uso de Aditivos Alimentares,
estabelecendo suas funcbes e seus limites méaximos para a Categoria de Alimentos 12: Sopas e
Caldos", constante do Anexo desta Resolugéo.

Paragrafo unico. Os limites maximos indicados no anexo referem-se aos géneros alimenticios
prontos para o0 consumo, preparados de acordo com as instrucées do fabricante.

Art. 2° O descumprimento desta Resolucdo constitui infracdo sanitaria sujeitando os infratores
as penalidades da Lei n.° 6.437, de 20 de agosto de 1977 e demais disposicOes aplicaveis.

Art. 3° Revogam-se as disposi¢fes em contrario, especialmente, os itens da Tabela | — Aditivos
Intencionais por Classe Funcional anexa da Resolu¢cdo CNS/MS n.° 04 de 24/11/88, da Resolucao
CNNPA n.° 20 de 18/08/72 e Portaria DETEN/SVS/MS n.° 13 de 11/01/96, referentes aos seguintes
alimentos: sopas; sopas e caldos; sopa desidratada; sopas e caldos concentrados; preparados
concentrados para sopas e caldos; preparados desidratados para sopas e caldos.

Art. 4° Esta Resolucéo de Diretoria Colegiada entrara em vigor na data de sua publicacéo.

GONZALO VECINA NETO

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.



A B
Xow vl 2
RN

Ministério da Saude - MS
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA

ANEXO

CATEGORIA 12 . SOPAS E CALDOS

ATRIBUICAO DE ADITIVOS

INS

FUNCAO/NOME

LIMITE MAXIMO
9/100g

12.1. SOPAS E CALDOS PRONTOS PARA O CONSUMO

ACIDULANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

334

Acido tartarico

0,025

ANTIESPUMANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

900

Dimetilsilicone, dimetilpolisiloxano

0,001

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

304 Palmitato de ascorbila 0,02 sobre o teor de gordura
305 Estearato de ascorbila 0,02 sobre o teor de gordura
306 Tocoferdis 0,03 sobre o teor de gordura
310 Galato de propila 0,01 sobre o teor de gordura
319 Tercbutilhidroxiquinona, TBHQ, 0,02 sobre o teor de gordura
butilhidroxiguinona
320 Butilhidroxianisol BHA 0,02 sobre o teor de gordura
321 Butilhidroxitolueno BHT 0,01 sobre o teor de gordura

AROMATIZANTE

Todos os autorizados

quantum satis

CORANTE
1001 Curcuma (como curcumina) 0,005
101 Riboflavina quantum satis
101 ii Riboflavina 5’-fosfato de sodio quantum satis
102 Tartrazina 0,005
110 Amarelo creplsculo 0,005
120 Acido carminico/cochonilha 0,005
122 Azorubina 0,005
124 Ponceau 4R 0,005
129 Vermelho 40 0,005
131 Azul patente V 0,005
132 Indigotina 0,005
133 Azul brilhante FCF 0,005
1401 Clorofila quantum satis
140 ii Clorofilina quantum satis
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141§ Clorofila clprica 0,04

141 ii Clorofilina cuprica, sais de sodio e potassio 0,04
150a Caramelo | —simples quantum satis
150b Caramelo Il — processo sulfito caustico quantum satis
150c Caramelo 11 — processo amonio quantum satis
150d Caramelo IV — processo sulfito-amonia quantum satis
153 Carvdo vegetal 0,003
160ai |Beta-caroteno (sintético idéntico ao natural) 0,02
160aii |Carotenos extratos naturais 0,02
160b Anatto, bixina, norbixina, urucum, rocu 0,015 (como hixina)
160c Paprica, capsorrubina, capsantina quantum satis
160d Licopeno 0,005
160e Beta-apo-8°-carotenal 0,02
160f Ester metilico ou etilico do 0,02

ac.beta-apo-8’-carotendico

161b Luteina 0,005
161g Cantaxantina 0,003
162 Betanina quantum satis
163 i Antocianinas quantum satis
171 Dioxido de titdnio quantum satis

CONSERVADOR
(exceto para produtos esterilizados
industrialmente)

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

200 Acido sorbico 0,05

201 Sorbato de sédio 0,05 (como &cido sérbico)
202 Sorbato de potassio 0,05 (como &cido sérbico)
203 Sorbato de célcio 0,05 (como &cido sorbico)

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

432 Monolaurato de polioxietileno sorbitana 0,10
433 Monooleato de polioxietileno sorbitana 0,10
434 Monopalmitato de polioxietileno sorbitana 0,10
435 Monoestearato de polioxietileno sorbitana 0,10
436 Triestearato de polioxietileno sorbitana 0,10
450 i Difosfato de sédio 0,10 (como P205)
450 ii Difosfato trissodico 0,10 (como P205)
450 iii  |Difosfato tetrassodico 0,10 (como P205)
450 v Difosfato tetrapotassico 0,10 (como P205)
450 vii  |Difosfato de célcio 0,10 (como P205)
452 i Polifosfato de sddio 0,10 (como P205)
452 ii Polifosfato de potassio 0,10 (como P205)
473 Esteres graxos de sacarose 0,20
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474 1i Esteres de glicerol e sacarose, sucroglicerideos 0,20
491 Monoestearato de sorbitana 1,00
492 Triestearato de sorbitana 1,00
495 Monopalmitato de sorbitana 1,00

ESPESSANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

3391i Fosfato dissodico 0,10 (como P205)
432 Monolaurato de polioxietileno sorbitana 0,10
433 Monooleato de polioxietileno sorbitana 0,10
434 Monopalmitato de polioxietileno sorbitana 0,10
435 Monoestearato de polioxietileno sorbitana 0,10
436 Triestearato de polioxietileno sorbitana 0,10
450 i Difosfato de sddio 0,10 (como P205)
450 ii Difosfato trissédico 0,10 (como P205)
450 iii  |Difosfato tetrassodico 0,10 (como P205)
450 v Difosfato tetrapotassico 0,10 (como P205)
450 vii  |Difosfato de célcio 0,10 (como P205)
451 i Trifosfato pentassddico 0,10 (como P205)
452 i Polifosfato de sddio 0,10 (como P205)
452 i Polifosfato de potassio 0,10 (como P205)
473 Esteres graxos da sacarose 0,20
474 i Esteres de glicerol e sacarose, sucroglicerideos 0,20

GELIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

3361 Tartarato acido de potéssio, tartarato 0,025
monopotassico

336 ii Tartarato dipotassico 0,025

450 i Difosfato dissodico 0,10 (como P205)
450 ii Difosfato trissodico 0,10 (como P205)
450 iii  |Difosfato tetrassodico 0,10 (como P205)
450 v Difosfato tetrapotassico 0,10 (como P205)
450 vii  |Difosfato de célcio 0,10 (como P205)
451 i Trifosfato pentassodico 0,10 (como P205)
451 i Trifosfato pentapotassico 0,10 (como P205)

REALCADOR DE SABOR

Todos os autorizados como BPF

guantum satis
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SEQUESTRANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
385 EDTA célcio dissodico 0,0075
386 EDTA é&cido dissédico 0,0075

12.2. SOPAS E CALDOS CONCENTRADOS

Admitem-se as mesmas funcdes que para Sopas e Caldos Prontos para 0 Consumo e os aditivos para
cada funcdo, em quantidades tais que o produto pronto para 0 consumo contenha no maximo os
limites estabelecidos para a subcategoria Sopas e Caldos Prontos para o0 Consumo.

| |

12.3. SOPAS E CALDOS DESIDRATADOS

Admitem-se as mesmas funcGes que para Sopas e Caldos Prontos para o Consumo, exceto
Conservadores, e o0s aditivos para cada funcdo, em quantidades tais que o produto pronto para o
consumo contenha no maximo os limites estabelecidos para a subcategoria Sopas e Caldos Prontos
para 0 Consumo. Admite-se também o uso de Antiumectantes/Antiaglutinantes, conforme
especificado a seguir.

ANTIUMECTANTE / ANTIAGLUTINANTE
Todos os autorizados como BPF guantum satis
341 iii |[Fosfato tricélcico 1,50
470 |Sais de aluminio, célcio, magnésio, potassio, sédio e amonio dos acidos 1,50
miristico, palmitico e esteérico
4701 |Estearato de magnésio 1,50
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RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA-RDC N ° 34, DE 9 DE MARCO DE 2001
(Publicada no DOU n° 49, de 12 de marco de 2001)
A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria no uso da atribuicéo que lhe
confere o art. 11 inciso IV do Regulamento da ANVISA aprovado pelo Decreto 3.029, de 16 de abril

de 1999, em reunido realizada em 7 de marco de 2001,

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acdes de controle sanitario na
area de alimentos visando a protecédo a salde da populacéo;

considerando a importancia de compatibilizar a legislacdo nacional, com base nos instrumentos
harmonizados no Mercosul relacionados a aditivos alimentares (Resolugdo GMC n.° 51/00);

considerando que é indispensavel o estabelecimento de regulamentos técnicos sobre aditivos
em alimentos com vistas a minimizar os riscos a saude humana;

considerando que é necessario aprovar o uso de Aditivos Alimentares, estabelecendo suas
funces e seus limites maximos para a Categoria de Alimentos 21: PreparacGes Culinarias Industriais;

adotou a seguinte Resolucdo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua
publicacao:

Art. 1° Aprovar o "Regulamento Técnico que aprova o uso de Aditivos Alimentares,
estabelecendo suas funcdes e seus limites maximos para a Categoria de Alimentos 21: Preparac6es
culinarias industriais", constante do Anexo desta Resolucéo.

Paragrafo Unico. Os limites maximos indicados no anexo referem-se aos géneros alimenticios
prontos para o0 consumo, preparados de acordo com as instrucdes do fabricante.

Art. 2° O descumprimento desta Resolucdo constitui infracdo sanitaria sujeitando os infratores
as penalidades da Lei n.° 6.437, de 20 de agosto de 1977 e demais disposi¢cOes aplicaveis.

Art. 3° Esta Resolucédo de Diretoria Colegiada entrara em vigor na data de sua publicacéo.

GONZALO VECINA NETO

Este texto n&o substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Uniéo.
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ANEXO

CATEGORIA 21. PREPARACOES CULINARIAS INDUSTRIAIS

ATRIBUICAO DE ADITIVOS

INS

FUNCAO/ NOME

Limite maximo
9/100g

21. PREPARACOES CULINARIAS INDUSTRIAIS

21.1. PRONTAS PARA CONSUMO (CONGELADAS OU NAO)

PreparacGes Culinarias Industriais Prontas para o Consumo, congeladas ou ndo, a base de
ingredientes de origem vegetal e/ou animal processados ou ndo, ndo incluidas em outras categorias

Além dos aditivos listados abaixo, poderdo estar presentes os aditivos que provém dos ingredientes

utilizados, seguindo o principio da Transferéncia de Aditivos.

ACIDULANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

334

Acido Tartéarico

0,025

338

Acido Fosforico, Acido Orto-Fosforico

0,50

AGENTE DE FIRMEZA

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

ANTIESPUMANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

900

Dimetilpolisiloxana

0,001

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

220 |Dioxido de Enxofre 0,02

221 |Sulfito de Sodio 0,02 (como SO3)

222 |Bissulfito de Sodio 0,02 (como SO>)

223 |Metabissulfito de Sadio 0,02 (como SO3)

224 |Metabissulfito de Potassio 0,02 (como SO3)

225 |Sulfito de Potassio 0,02 (como SO3)

226 [Sulfito de Célcio 0,02 (como SO>)

227 |Bissulfito de Célcio, Sulfito 4cido de Calcio 0,02 (como SO3)

228 |Bissulfito de Potassio 0,02 (como SO3)

306 |Mistura Concentrada de Tocoferdis 0,03 sobre o teor de gordura
307 |Tocoferol, alfa-tocoferol 0,03 sobre o teor de gordura
310 |[Galato de Propila 0,02 sobre o teor de gordura
319 |Butilhidroquinona terciaria, TBHQ 0,02 sobre o teor de gordura
320 |(Butil-hidroxianisol BHA 0,02 sobre o teor de gordura
321 (Butil-hidroxitolueno BHT 0,01 sobre o teor de gordura

AROMATIZANTE

Todos os autorizados

guantum satis

Este texto n&o substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Uniéo.




25 1S
EET

Ministério da Saude - MS

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA

CONSERVADOR

(exceto para produtos congelados)

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

200 |Acido Sérbico 0,10

201 |Sorbato de Sodio 0,10 (como &cido sérbico)
202 |Sorbato de Potassio 0,10 (como &cido sérbico)
203 |Sorbato de Calcio 0,10 (como &cido sbrbico)

CORANTE

100i |Curcuma, Curcumina 0,005 (como curcumina)
101i |Riboflavina guantum satis
101ii |Riboflavina 5'-fosfato de sodio guantum satis

102 |Tartrazina 0,005

110 |Amarelo Crepusculo 0,005

120 |Carmin, Cochonila, Acido Carminico 0,005

122 |Azorubina 0,005

124 |Ponceau 4R 0,005

129 |Vermelho 40 0,005

131 |Azul Patente V 0,005

132 |Indigotina natural ou sintética 0,005

133 |Azul Brilhante 0,005

140i |Clorofila guantum satis
140ii |Clorofilina guantum satis

141i |Clorofila Cuprica 0,040

141ii |Clorofilina Cuprica 0,040

1502 |Caramelo I- Simples guantum satis
150b |Caramelo I1- Processo Sulfito Caustico guantum satis
150c |Caramelo Il1- Processo Amonia guantum satis
150d |Caramelo IV- Processo Sulfito Amonia guantum satis

153 |Carvao Vegetal guantum satis
160ai |Beta-Caroteno Sintético 0,020
160aii |Carotenos Naturais 0,020

160b |[Urucum/Bixina/Norbixina/Anatto 0,015 (como bixina)
160c |Paprica/Capsantina/Capsorubina guantum satis
160d |Licopeno 0,005

160e |Beta-apo-8'-carotenal 0,020

160f |Ester metilico ou etilico do &cido 0,020

beta-apo-8'-carotendico

161b |Luteina 0,005

161g |Cantaxantina 0,003

162 |Vermelho de Beterraba/Betanina guantum satis

163i |Antocianinas guantum satis

171 |Dio6xido de Titanio quantum satis

Este texto n&o substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Uniéo.




gk
R D
N T g

Ministério da Saude - MS

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA

ESPESSANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

339ii |Fosfato dissodico, fosfato dissddico dibasico, 0,30 (como P20s)
disédio hidrogenio monofosfato
432 |Monolaurato de Polioxietileno sorbitana, 0,10
polisorbato 20
433 |Monooleato de Polioxietileno sorbitana, 0,10
polisorbato 80
434 |Monopalmitato de Polioxietileno Sorbitana, 0,10
polisorbato 40
435 |Monoestearato de Polioxietileno Sorbitana, 0,10
polisorbato 60
436 |Triestearato de Polioxietileno Sorbitana, 0,10
polisorbato 65
450i |Difosfato de Sodio, Pirofosfato Dissddico 0,30 (como P20s)
450ii |Difosfato Trissodico 0,30 (como P20s)
450iii |Difosfato Tetrassddico, Pirofosfato tetrassodico 0,30 (como P20s)
450v |Difosfato Tetrapotassico, Pirofosfato tetrapotassico 0,30 (como P20s)
450vii |Difosfato Dihidrogénio Monocélcio, Difosfato de 0,30 (como P20s)
Célcio
451i |Trifosfato Pentassadico, Tripolifosfato de Sadio, 0,30 (como P20x)
Trifosfato de Sodio
451ii |Trifosfato Pentapotassico, Tripolifosfato de 0,30 (como P20x)
Potassio, Trifosfato de Potéssio
452i |Polifosfato de Sodio, Hexametafosfato de sodio 0,30 (como P20s)
452ii |Polifosfato de Potassio 0,30 (como P20s)
452iii |Polifosfato de Sodio e Célcio 0,30 (como P20s)
473 |Esteres Graxos de Sacarose 0,20
474 ii |Esteres de Glicerol e Sacarose 0,20

GELIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

REALCADOR DE SABOR

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

450i |Difosfato de Sodio, Pirofosfato Dissddico 0,30 (como P20s)
450ii |Difosfato Trissddico 0,30 (como P»0s)
450iii |Difosfato Tetrassddico, Pirofosfato tetrassodico 0,30 (como P»0s)
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450v |Difosfato Tetrapotassico, Pirofosfato tetrapotassico 0,30 (como P20s)
450vii |Difosfato Dihidrogénio Monocélcio, Difosfato de 0,30 (como P20s)
Calcio
451i |Trifosfato Pentassadico, Tripolifosfato de Sadio, 0,30 (como P20s)
Trifosfato de Sodio
451ii |Trifosfato Pentapotassico, Tripolifosfato de 0,30 (como P20s)

Potassio, Trifosfato de Potassio

SEQUESTRANTE
Todos os autorizados como BPF quantum satis
385 |EDTA célcio dissodico 0,01
386 |EDTA &cido dissodico 0,01

21.2. DESIDRATADAS

Preparac@es Culinarias Industriais Desidratadas a base de ingredientes de origem vegetal e/ou animal
processados ou ndo, ndo incluidos em outras categorias

Admitem-se as mesmas funcdes que para Preparacdes Culinarias Industriais Prontas para Consumo,
exceto Conservadores, e os aditivos para cada funcdo, em quantidades tais que o produto pronto para
0 consumo contenha no maximo os limites estabelecidos para a subcategoria PreparacGes Culinéarias
Industriais Prontas para Consumo. Admite-se também o uso de Antiumectantes / Antiaglutinantes e
Umectantes, conforme especificado a seguir.

| ANTIUMECTANTE
Todos os autorizados como BPF Quantum satis
341iii |Fosfato Tricélcico, fosfato tribasico de calcio 1,0 (como P,0x)
UMECTANTE
Todos os autorizados como BPF Quantum satis
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RESOLUC}AO DA DIERTORIA COLEGIADA- RDC N° 7, DE 2 DE JANEIRO DE 2001
(Publicada no DOU n° 5, de 8 de janeiro de 2001)

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria no uso da atribuicdo que
Ihe confere o art. 11 inciso IV do Regulamento da ANVISA aprovado pelo Decreto n° 3.029, de 16
de abril de 1999, em reuni&o realizada em 28 de dezembro de 2001,

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acdes de controle sanitario na
area de alimentos, visando a protecdo a saude da populacao;

considerando a necessidade de seguranca de uso tecnologico de aditivos alimentares na
fabricacdo de alimentos;

considerando que o uso dos aditivos deve ser limitado a alimentos especificos, em condi¢des
especificas e ao menor nivel para alcancar o efeito desejado;

considerando que o aditivo em questdo estd permitido na legislacdo brasileira como
coadjuvante de tecnologia para outros tipos de alimentos;

considerando que foram avaliados toxicologicamente pelo JECFA, em 1973, que estabeleceu
uma IDA "ndo limitada”, o que significa que o uso esta limitado a quantidade necessaria para atender
as Boas Préticas de Fabricacdo (BPF), ou seja, quantidade suficiente para obter o efeito tecnoldgico
necessario;

considerando que o aditivo consta na lista de aditivos GRAS (Generally Recognized as Safe)
do FDA com a funcéo de agente antimicrobiano;

considerando que consta da lista de aditivos alimentares a serem empregados segundo as Boas
Praticas de Fabricacdo do MERCOSUL;

considerando o parecer técnico favoravel do Departamento de Inspecdo de Origem Animal da
Secretaria de Defesa Agropecuéria do Ministério da Agricultura e do Abastecimento para 0 uso do
aditivo na funcédo proposta;

adotou a seguinte Resolucdo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua
publicagao:

Art. 1° Aprovar a extensdo de uso Acido Latico (INS 270) como coadjuvante de tecnologia, na
funcdo de agente de controle de microrganismos na lavagem de ovos, carcagas ou partes de animais
de acougue em quantidade suficiente para obter o efeito desejado.

Art. 2° Esta Resolucéo de Diretoria Colegiada entra em vigor na data de sua publicacao.

GONZALO VECINA NETO

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Didrio Oficial da Unido.
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RESOLUCAO DE DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 02, DE 08 DE JANEIRO DE 2004
(Publicada em DOU n° 06, de 09 de janeiro de 2004)

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria no uso da
atribuicdo que lhe confere o art. 11 inciso IV do Regulamento da ANVISA, aprovado
pelo Decreto 3.029, de 16 de abril de 1999, c/c o art. 111, inciso I, alinea “b” § 1° do
Regimento Interno aprovado pela Portaria n.° 593, de 25 de agosto de 2000, republicada
no DOU de 22 de dezembro de 2000, em reunido realizada em 7 de janeiro de 2004,

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das ac¢bes de controle
sanitario na area de alimentos, visando a protecdo a satde da populagéo;

considerando a necessidade de seguranca de uso tecnoldgico de aditivos
alimentares, incluindo os coadjuvantes de tecnologia, na fabricacdo de alimentos;
considerando que o uso dos aditivos deve ser limitado a alimentos especificos, em
condicdes especificas e ao menor nivel para alcancar o efeito desejado;

considerando que o acido peracético consta do Inventario de Coadjuvantes de
Tecnologia adotado pela Comissao do Codex Alimentarius (CAC/MISC 3) na funcdo de
agente de controle de microrganismo;

considerando que o &cido peracético apresenta alto poder germicida em baixas
concentragdes e que apds decomposicao resulta em produtos ndo toxicos ou perigosos a
salide e a0 meio ambiente, tais como o acido acético e oxigénio. O &cido acético foi
avaliado toxicologicamente pelo Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives
- JECFA, que estabeleceu em 1997 uma Ingestdo Diaria Aceitavel - IDA "ndo limitada”,
significando que o uso estd limitado & quantidade necesséaria para atender as Boas
Praticas de Fabricacdo (BPF), ou seja, quantidade suficiente para obter o efeito
tecnoldgico necessario;

considerando que a utilizagdo do acido peracético, do ponto de vista da tecnologia
industrial de fabricacdo, foi avaliado tecnicamente e aprovado para lavagem de ovos,
carcagas e ou partes de animais de agougue, peixes e crustidceos pela autoridade
competente pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, estando o seu
uso condicionado ao enquadramento nos parametros estabelecidos em legislagdo
vigente;

adota a seguinte Resolucdo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente,
Substituto determino a sua publicagéo:

Observacédo: a Resolugcdo — RDC n° 7, de 6 de marco de 2013, revogou as disposicdes
acerca do uso do acido peracético como coadjuvante de tecnologia na fun¢ao de agente
de controle de micro-organismos na lavagem de hortifruticolas.
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Art. 1° Aprovar o uso do acido peracético como coadjuvante de tecnologia na
funcdo de agente de controle de microrganismos na lavagem de ovos, carcagas € ou
partes de animais de acougue em quantidade suficiente para obter o efeito desejado, sem
deixar residuos no produto final. (Redac@o dada pela Resolucdo — RDC n° 329, de 19
de dezembro de 2019)

Art. 2° O &cido peracético, assim como qualquer outro coadjuvante de tecnologia
com funcdo de agente de controle de microrganismos, ndo deve ser utilizado em
subsituicdo as boas praticas de fabricacédo e ou agricolas.

Art. 3° O descumprimento aos termos desta Resolucdo constitui infracdo sanitaria
sujeitando os infratores as penalidades previstas na Lei n° 6.437, de 20 de agosto de
1977 e demais disposi¢des aplicaveis.

Art. 4° Revoga-se a Resolugdo RDC n° 11, de 10 de janeiro de 2002, publicada no
Diéario Oficial da Unido de 14 de janeiro de 2002.

Art. 5° Esta Resolucdo entra em vigor na data de sua publicacéo.

LUIS CARLOS WANDERLEY LIMA

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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RESOLUCAO DE DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 27, DE 13 DE FEVEREIRO DE 2004

(Publicado em DOU n° 32, de 16 de fevereiro de 2004)

A DIRETORIA COLEGIADA DA AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA
SANITARIA no uso de sua atribui¢do que lhe confere o art. 11, inciso IV, do Regulamento
da ANVISA aprovado pelo Decreto 3.029, de 16 de abril de 1999, c/c o art. 111, inciso I,
alinea “b”, §1° do Regimento Interno aprovado pela Portaria n® 593, de 25 de agosto de 2000,
republicada no DOU de 22 de dezembro de 2000, em reunido realizada 3 de fevereiro de
2004,

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acGes de controle
sanitario na area de alimentos, visando a satde da populacéo;

considerando que é indispensavel o estabelecimento de regulamentos técnicos sobre
aditivos alimentares em alimentos, com vistas a minimizar os riscos a sadde humana;

considerando que o uso de aditivos deve ser limitado a alimentos especificos e ao menor
nivel para alcangar o efeito desejado;

considerando a necessidade de expressar o limite maximo de aromas sobre a base de
produto pronto para o consumo, além da base seca;

adota a seguinte Resolucdo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente determino a
sua publicagé&o:

Art. 1° Aprovar para Alimentos a Base de Cereais para Alimentacdo Infantil a extensdo
de uso de aditivos alimentares coadjuvantes de tecnologia constantes do anexo da Portaria;

Art. 2° O descumprimento desta Resolucdo constitui infracdo sanitaria sujeitando os
infratores as penalidades da Lei n° 6.437, de 20 de agosto de 1977 e demais disposi¢des
aplicaveis;

Art. 3° Revoga-se a Portaria SVS/MS 37, de 13 de janeiro de 1998 , publicada no DOU
de 15 de janeiro de 1998;

Art. 4° Esta Resolucédo entra em vigor na data de sua publicacdo;

CLAUDIO MAIEROVITCH PESSANHA HENRIQUES

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Didrio Oficial da Unido.
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ANEXO

ADITIVOS ALIMENTARES PARA ALIMENTOS A BASE DE CEREAIS PARA
ALIMENTACAO INFANTIL

INS FUNCAO / ADITIVO Limite maximo em ¢/100g do
produto (base seca)
ACIDULANTES
270 L(+) Acido lactico 1,5
330 Acido Citrico 2,5
ANTIOXIDANTES
306 Tocoferdis: 0,03 (a)
- Mistura de Tocoferoéis concentrados
307a - Alfa Tocoferol 0,03 (a)
304 Palmitato de L — Ascorbila 0,02 (b)
300 L(+) Acido Ascorbico 0,05
301 Ascorbato de Sodio 0,05 (c)
303 Ascorbato de Potassio 0,05
AROMATIZANTES
Extrato de baunilha q.s.p
Etil-vanilina sintética (aroma imitacdo de | 0,007 (d)
baunilha)
Vanilina natural (aroma natural de 0,007 (d)
baunilha)
Vanilina sintética (aroma idéntico ao 0,007 (d)
natural de baunilha)
EMULSIFICANTES
322 Lecitina 1,5
471 Mono- e digliceridios de acidos graxos 1,5
REGULADORES DE ACIDEZ
500(ii) Bicarbonato de Sédio g.s.p. (¢)
503(ii) Bicarbonato de Aménio g.s.p.
503(i) Carbonato de Amonio q.s.p.
170(i) Carbonato de Célcio q.s.p.
340(ii) Fosfato de potassio dibasico * 0,44 (d) somente para ajuste de pH
339(ii) Fosfato de sddio dibasico * 0,44 (d) somente para ajuste de pH

g.s.p. = quantidade suficiente para obter o efeito desejado
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(a) sobre o teor de gordura (isolados ou em combinacéo)

(b) sobre o teor de gordura

(c) dentro do limite de sodio de 100mg/100g produto pronto para consumo
(d) sobre a base de produto pronto para o consumo

1- Incluido pela Resolu¢ao-RDC n° 149, de 29 de marco de 2017.

(Revogado pela Resolugéo - RDC n° 53 de 07 de outubro de 2014)
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RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 23, DE 15 DE FEVEREIRO 2005
(Publicada no DOU n2 31, de 16 de fevereiro de 2005)

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da
atribuicdao que Ihe confere o art. 11 inciso IV do Regulamento da ANVISA aprovado
pelo Decreto 3.029, de 16 de abril de 1999, c/c do Art. 111, inciso |, alinea “b” § 12 do
Regimento Interno aprovado pela Portaria n? 593, de 25 de agosto de 2000,
republicada no DOU de 22 de dezembro de 2000, em reunido realizada em 10 de
fevereiro de 2005,

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acbes de
controle sanitario na area de alimentos, visando a protecdo a saude da populacgdo;

considerando a necessidade de seguranca de uso tecnoldgico de aditivos
alimentares, incluindo os coadjuvantes de tecnologia, na fabricacdo de alimentos;

considerando que o uso dos aditivos deve ser limitado a alimentos especificos,
em condicdes especificas e ao menor nivel para alcancgar o efeito desejado;

adota a seguinte Resolucdo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente,
determino a sua publicagao:

Art. 12 Aprovar “REGULAMENTO TECNICO QUE APROVA O USO DE ADITIVOS
ALIMENTARES, ESTABELECENDO SUAS FUNCOES E SEUS LIMITES MAXIMOS PARA A
CATEGORIA DE ALIMENTOS OLEOS E GORDURAS — SUBCATEGORIA CREME VEGETAL E
MARGARINAS”, constante do Anexo desta Resolucao.

Art. 22 O descumprimento aos termos desta Resolucdo constitui infracao
sanitdria sujeitando os infratores as penalidades previstas na Lei n2. 6.437, de 20 de
agosto de 1977 e demais disposi¢des aplicaveis.

Art. 32 Revogam-se as disposicdes em contrario, em especial, Resolucdo CNNPA
28/71, Resolucdo CNNPA 04/74, Resolugcdo CNNPA 25/75, Resolu¢cdo CNNPA 09/77,
Resolucdo CTA 14/78, os itens referentes a cremes vegetais, margarinas e halvarinas
da Tabela | — Aditivos Intencionais por Classe Funcional anexa da Resolugdo CNS/ MS
n2. 04, de 24 de novembro de 1988, Portaria DINAL 02/90, Portaria DIPROD 67/90,
Autorizagdo Of. N2. 188 DIPROD/MS, Portaria SVS/MS 37/95 e Portaria DETEN 13/96.
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Art. 42 Esta Resolucdo de Diretoria Colegiada entra em vigor na data de sua publicacao.

CLAUDIO MAIEROVITCH PESSANHA HENRIQUES
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ANEXO

REGULAMENTO TECNICO QUE APROVA O USO DE ADITIVOS ALIMENTARES,
ESTABELECENDO SUAS FUNGOES E SEUS LIMITES MAXIMOS PARA A CATEGORIA DE
ALIMENTOS OLEOS E GORDURAS — SUBCATEGORIA CREME VEGETAL E MARGARINAS

CATEGORIA — OLEOS E GORDURAS

SUBCATEGORIA CREME VEGETAL E MARGARINA

ATRIBUIGCAO DE ADITIVOS ALIMENTARES

INS FUNCAO/Nome Limite maximo g/100g
ACIDULANTE
Todos os autorizados como BPF Quantum satis
355 Acido Adipico 0,3
ANTIESPUMANTE
Todos os autorizados como BPF Quantum satis
900 Dimetilpolisiloxano, dimetilsilicona, 0,001
polidimetilsiloxano
ANTIOXIDANTE
Todos autorizados como BPF Quantum satis
304 Palmitato de Ascorbila 0,05 sobre o teor de
gordura
305 Estearato de Ascorbila 0,05 sobre o teor de
gordura
306 Mistura concentrada de tocoferdis 0,05 sobre o teor de
gordura
307 Tocoferol, alfa-tocoferol 0,05 sobre o teor de
gordura
310 Galato de Propila, acido galatico de 0,02 sobre o teor de
éstere propila gordura
319 Butilhidroquinona tercidria, TBHQ, 0,02 sobre o teor de
terc-butil hidroquinona gordura
320 Butil Hidroxi Anisol, BHA 0,02 sobre o teor de
gordura
321 Butil Hidroxi Tolueno, BHT 0,02 sobre o teor de
gordura
384 Citrato de Isopropila (mistura) 0,01 sobre o teor de
gordura
385 EDTA célcio dissddico, 0,01 como EDTA

etilenodiaminotetraacetato de
calcio e dissddico

dissddico de calcio
anidro
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386 EDTA dissddico, 0,01 como EDTA
etilenodiaminotetraacetato dissadico anidro
dissédico
AROMATIZANTE
Todos os autorizados Quantum satis
CONSERVADOR
Todos os autorizados como BPF Quantum satis
200 Acido sérbico 0,2
201 Sorbato de sddio 0,2 (como ac. Soérbico)
202 Sorbato de potassio 0,2 (como &c. Soérbico)
203 Sorbato de célcio 0,2 (como ac. Soérbico)
210 Acido benzdico,acido carboxilico 0,1
benzadico, caboxibenzina
211 Benzoato de sddio 0,1 (como &c. benzdico)
212 Benzoato de potdssio 0,1 (como &c. benzdico)
213 Benzoato de calcio ,benzoato 0,1 (como &c. benzdico)
monocalcio
CORANTE
Todos os autorizados como BPF Quantum satis
100i Curcuma / curcumina 0,001 (como
curcumina)
101 Riboflavina 0,03
120 Carmim/cochonilha/4cido 0,05
carminico,Sais de Na, NH4,Ca
140ii Clorofilina Quantum satis
160 a(i) Beta caroteno sintético idéntico ao 0,1
natural
160 a(ii) Carotenos: extratos naturais (alfa, Quantum satis
beta, gama)
160a(iii) betacaroteno derivado de Blakeslea 0,0025
trispora (Incluido pela Resolugdo —
RDC n2 588, de 20 de dezembro de
2021)
160 b Urucum, bixina, norbixina, annatto, 0,01 (como bixina ou
sais de Na e K, Rocou,Orllean,Terre norbixina
Orlleana
160 e Beta-apo-8’-carotenal, 8-apo- 0,1
caroteno-al
160 f Ester metilico ou etilico do acido 0,1
beta-apo-8’carotenal.
161g Cantaxantina 0,03
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EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF Quantum satis
432 Monolaurato de polioxietileno (20) 1,0
sorbitana, polisorbato 20
433 Monooleato de polioxietileno (20) 1,0
sorbitana, polisorbato 80
434 Monopalmitato de polioxietileno 1,0
(20) sorbitana, polisorbato 40
435 Triestearato de polioxietileno (20) 1,0
sorbitana, polisorbato 65
436 Monoestearato de polioxietileno 1,0
(20) sorbitana, polisorbato 60
472e Esteres de mono e diglicerideos de 1,0
acidos graxos com 4acido diacetil
tartarico
473 Esteres graxos de sacarose 1,0
474 Esteres de glicerol e sacarose, 1,0
sucroglicerideos
475 Esteres de acidos graxos com 0,5

poliglicerol, ésteres de acidos
graxos com glicerina

476 Poliglicerol polirricinoleato, ésteres 0,4
de poliglicerol com &c. ricinolénico
477 Mono diesteres de 1,2-propileno 1,0

glicol, ésteres de acido graxo com
propileno glicol

481i Estearoil lactato de sddio, estearoil 1,0
lactilato de sédio
482i Estearoil 2 lactilato de célcio, 1,0
estearoil lactitato de célcio
491 Monoestearato de sorbitana 1,0
492 Triestearato de sorbitana 1,0
494 Monooleato de sorbitana 1,0
495 Monopalmitato de sorbitana 1,0
ESTABILIZANTE
Todos autorizados como BPF Quantum satis
338 Acido fosférico, acido ortofosférico 0,5 (como P,0s)
339j Fosfato monossddico, monofosfato 0,5 (como P,05)
de sadio, ortofosfato monossaddico
339ii Fosfato dissédico, monofosfato 0,5 (como P,0s)

dissddico, ortofosfato dissédico
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339iii Fosfato trissddico, monofosfato 0,5 (como P,05)
trissddico, ortofosfato trissddico
340i Fosfato monopotadssico, fosfato 0,5 (como P,05)
acido de potdssio, monopotassio
ortofosfato
340ii Fosfato dipotassio, monofosfato 0,5 (como P,05)
dipotdssio, ortofosfato dipotassio
340iii Fosfato tripotdssico, ortofosfato 0,5 (como P,05)
tripotassio
341i Fosfato monocalcio, fosfato 0,5 (como P,05)
monobasico de calcio, ortofosfato
monocalcico
341ii Fosfato dicalcio, fosfato dibasico de 0,5 (como P,0s)
calcio, ortofosfato dicalcico
341iii Fosfato tricalcio, fosfato tribasico 0,5 (como P,05)
de calcio, ortofosfato tricalcico
342j Fosfato de amonio, 0,5 (como P,0s)
amonio(mono)fosfato, amonio
fosfato monobasico,
amoénio(mono)ortofosfato
342ii Fosfato de amdnio dibasico, 0,5 (como P,0s)
amonio(di) fosfato, amonio(di)
ortofosfato
343ii Fosfato dimagnésico, ortofosfato 0,5 (como P,0s)
dimagnésico,ortofosfato hidrogénio
de magnésio
343iii Fosfato trimagnésico, ortofosfato 0,5 (como P,0s)
trimagnésico, fosfato terciario de
magnésio
405 Alginato de propileno 0,3
glicol,hidroxipropil algenato
432 Monolaurato de polioxietileno (20) 1,0
sorbitana, polisorbato 20
433 Monooleato de polioxietileno (20) 1,0
sorbitana, polisorbato 80
434 Monopalmitato de polioxietileno 1,0
(20) sorbitana, polisorbato 40
435 Monoestearato de polioxietileno 1,0
(20) sorbitana, polisorbato 60
436 Triestearato de polioxietileno (20) 1,0

sorbitana, polisorbato 65
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450i Difosfato dissddico, dissédio 0,5 (como P,0s)
dihidrogénio
450iii Difosfato tetrassédico,pirofosfato 0,5 (como P,05)
de sédio
450v Difosfato tetrapotassico, k 0,5 (como P,05)
pirofosfato neutro
450vi Fosfato dicalcio, Pirofosfato 0,5 (como P,05)
dicalcico,difosfato dicalcio
451i Trifosfato pentassddico, 0,5 (como P,05)
tripolifosfato de sddio,trifosfaro de
sodio
451ii Trifosfato pentapotassico, 0,5 (como P,0s)

tripolifosfato de potdssio,
tripolifosfato pentapotdssio

452i Polifosfato de sdédio, metafosfato 0,5 (como P,05)
de sodio, hexametafosfato de
sadio, sal de Graham

452ii Polifosfato de potassio, 0,5 (como P,0s)
metafosfato de
potdssio,polimetafosfato de
potdssio

452iv Polifosfato de calcio,misturas 0,5 (como P,0s)
heterogéneas de sais de calcio e de
acido polifosfaricos

452v Polifosfato de aménio 0,5 (como P,0s)
472e Esteres de mono e diglicerideos de 1,0
acidos graxos com acido diacetil
tartarico
473 Esteres graxos de sacarose 1,0
475 Esteres de acidos graxos com 0,5
poliglicerol Esteres de acidos graxos
de glicerina
476 Poliglicerol polirricinoleato, ésteres 0,4

de poliglicerol com 4c.
Ricinolénico,ésteres de aci-
dos de glicerina

481i Estearoil lactato de sodio, estearoil 1,0
lactilato de sddio
482i Estearoil 2 lactilato de célcio, 1,0
estearoil lactitato de calcio
491 Monoestearato de sorbitana 1,0
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492 Triestearato de sorbitana 1,0
494 Monooleato de sorbitana ,laurato 1,0
de sorbitana
495 Monopalmitato de sorbitana 1,0
REALCADOR DE SABOR
Todos os autorizados como BPF Quantum satis
951 Aspartame 0,075
REGULADOR DE ACIDEZ
Todos os autorizados como BPF Quantum satis
262ii Diacetato de sddio, diacetato acido 0,1
de sddio, diacetato hidrogénio de
sodio
334 Acido tartérico 0,01
335i Tartarato monossadico 0,01 (como &c.
tartarico)
335ii Tartarato dissddico 0,01 (como &c.
tartarico)
336i Tartarato acido de potassio, 0,01 (como &c.
tartarato mono potassico tartarico)
336ii Tartarato neutro de potassio, 0,01 (como ac.
tartarato dipotassico tartarico)
337 Tartarato de potdssio e sédio 0,01 (como ac.
tartarico)
338 Acido fosférico, acido ortofosférico 0,5 (como P,05)
339i Fosfato monossédico, monofosfato 0,5 (como P,0s)
de sédio, ortofosfato monossddico
339ii Fosfato dissdédico, monofosfato 0,5 (como P,0s)
dissddico, ortofosfato dissddico
339iii Fosfato trissédico, monofosfato 0,5 (como P,0s)
trissddico, ortofosfato trissddico
340i Fosfato monopotdassio, fosfato 0,5 (como P,0s)
acido de potdssio, monopotassio
ortofosfato
340ii Fosfato dipotassio, monofosfato 0,5 (como P,0s)
dipotdssio, ortofosfato dipotassio
340iii Fosfato tripotdssico, ortofosfato 0,5 (como P,05)
tripotassico,monofosfato
tripotdssico
341i Fosfato monocalcio, fosfato 0,5 (como P,0s)

monobasico de calcio, ortofosfato
monocalcico
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341ii

Fosfato dicalcio, fosfato dibasico de
calcio, ortofosfato dicalcico

0,5 (como P,05)

341iii

Fosfato tricalcio, fosfato tribasico
de calcio, ortofosfato tricalcico

0,5 (como P,05)

342i

Fosfato de amonio,
amonio(mono)fosfato, amonio
fosfato monobasico,
amonio(mono)ortofosfato

0,5 (como P,05)

342ii

Fosfato de amonio dibasico,
amonio(di) fosfato, amonio(di)
ortofosfato

0,5 (como P,05)

343ii

Fosfato dimagnésico, ortofosfato
dimagnésico, ortofosfato
hidrogénio de magnésio

0,5 (como P,0s)

343iii

Fosfato trimagnésico, ortofosfato
trimagnésico, fosfato tercidrio de
magnésio

0,5 (como P,0s)

355

Acido Adipico

0,3

450i

Difosfato dissddico, dissdodio
dihidrogénio pirofosfato.

0,5 (como P,0s)

450iii

Difosfato tetrassodico, acido
pirofosfato trissddico

0,5 (como P,0s)

450v

Difosfato tetrapotassico, k
pirofosfato neutro

0,5 (como P,0s)

450vi

Fosfato dicalcio, Pirofosfato
dicalcico,pirofosfato dicalcio,
pirofosfato de calcio

0,5 (como P,0s)

451i

Trifosfato pentassédico,
tripolifosfato de sdédio,trifosfato de
sédio

0,5 (como P,0s)

451ii

Trifosfato pentapotassico,
tripolifosfato de potdssio

0,5 (como P,0s)

452i

Polifosfato de sédio, metafosfato
de sdédio, hexametafosfato de
sodio, sal de Graham

0,5 (como P,0s)

452ii

Polifosfato de potassio,
metafosfato de
potdssio,polimetafosfato de
potdssio

0,5 (como P,0s)

452iv

Polifosfato de calcio

0,5 (como P,0s)

452v

Polifosfato de amonio

0,5 (como P,05)

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.




Ministério da Saude - MS

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA

SEQUESTRANTE
Todos os autorizados como BPF Quantum satis
385 EDTA célcio dissddico, 0,01
etilenodiaminotetraacetato de como EDTA dissddico
calcio e dissddico de célcio anidro
386 EDTA dissddico, 0,01
etilenodiaminotetraacetato como EDTA dissddico
dissédico anidro
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RESOLUCAO DE DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 25, DE 15 DE FEVEREIRO DE 2005
(Publicada em DOU n° 31, de 16 de fevereiro de 2005)

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da
atribuicdo que lhe confere o Art.11, inciso IV do Regulamento da ANVISA, aprovado pelo
Decreto n°3.029, de 16 de abril de 1999, c¢/c do Art.111, inciso I, alinea “b” 1° do Regimento
Interno aprovado pela Portaria n°. 593, de 25 de agosto de 2000, republicada no DOU de 22
de dezembro de 2000, em reunido realizada em 10 de fevereiro de 2005,

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acOes de controle
sanitario na area de alimentos, visando a saude da populac¢éo;

considerando que é indispensavel o estabelecimento de regulamentos técnicos sobre
aditivos alimentares em alimentos, com vistas a minimizar os riscos a sadde humana;

considerando que o uso de aditivos deve ser limitado a alimentos especificos e ao menor
nivel para alcancar o efeito desejado;

adota a seguinte Resolugédo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente determino a
sua publicacéo;

Art. 1° Aprovar o “REGULAMENTO TECNICO QUE APROVA O USO DOS
ADITIVOS ALIMENTARES, ESTABELECENDO SUAS FUNCOES E LIMITES
MAXIMOS PARA A CATEGORIA DE ALIMENTOS: PRODUTOS PROTEICOS -
SUBCATEGORIA: BEBIDAS NAO ALCOOLICAS A BASE DE SOJA”, constante do
anexo desta Resolucéo;

Art. 2° O descumprimento desta Resolucdo constitui infragdo sanitaria sujeitando os
infratores as penalidades da Lei n°6.437, de 20 de agosto de 1977 e demais disposicdes
aplicaveis;

Art. 3° Revogam-se as disposicfes em contrario, em especial a Resolugdo CNNPA
n®.03/77.

Art. 4° Esta Resolucéo de Diretoria Colegiada entra em vigor na data de sua publicacéo;

CLAUDIO MAIEROVITCH PESSANHA HENRIQUES
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ANEXO

CATEGORIA - PRODUTOS PROTEICOS

SUBCATEGORIA: BEBIDA NAO ALCOOLICAS A BASE DE SOJA

ATRIBUICAO DE ADITIVOS ALIMENTARES

FUNCAO

INS ADITIVO

LIMITE MAXIMO
9/100g ou g/100ml

BEBIDA A BASE DE SOJA PRONTA PARA O CONSUMO

ACIDULANTE

Todos os autorizados como BPF

quantum satis

334 Acido tartarico 0,5
338 Acido fosforico 0,7 (como P205)
355 Acido adipico 0,2

ANTIESPUMANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

900 Dimetilpolisiloxano, polidimetilsiloxana

0,001

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

304 Palmitato de ascorbila 0,01

305 Estearato de ascorbila 0,01

307 Tocoferol 0,05 (sobre o teor
de gordura)

310 Galato de propila 0,01 (sobre o teor
de gordura)

319 Terc-butil-hidroguinona, TBHQ 0,02 (sobre o teor
de gordura)

320 Butil Hidroxianisol, BHA 0,01 (sobre o teor

de gordura)
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321

Butil Hidroxitolueno, BHT

0,01 (sobre o teor
de gordura)

AROMATIZANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

CONSERVADOR

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

200 Acido sorbico 0,08
201 Sorbato de sédio 0,08 (como éac.
sorbico)
202 Sorbato de potassio 0,08 (como ac.
sorbico)
203 Sorbato de célcio 0,08 (como é&c.
sorbico)
210 Acido benzoico 0,05
211 Benzoato de sddio 0,05 (como é&c.
benzoico)
212 Benzoato de potéssio 0,05 (como é&c.
benzoico)
213 Benzoato de célcio 0,05 (como éac.
benzoico)
propHparebene (Revogado pela Resolucéo —
RDC n° 08, de 20 de fevereiro de 2008)
propHparabeno-de-sodie (Revogado pela
Resolucdo — RDC n° 08, de 20 de fevereiro
de 2008)
218 Para-hidroxibenzoato de metila, metilparabeno | 0,03
219 Para-hidroxibenzoato de metila de sédio, 0,03
metilparabeno de sodio
220 Dioxido de enxofre, anidrido sulfuroso 0,004
221 Sulfito de sédio 0,004 (como o
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S02)

222 Bissulfito de sodio 0,004 (como o
S02)

223 Metabissulfito de sddio 0,004 (como o
S02)

224 Metabissulfito de potassio 0,004 (como o
S02)

225 Sulfito de potéssio 0,004 (como o
S02)

226 Sulfito de célcio 0,004 (como o
S02)

227 Bissulfito de célcio, sulfito acido de calcio 0,004 (como o
S02)

228 Bissulfito de potassio 0,004 (como o
S02)

CORANTE

1001 Curcumina, Carcuma 0,01 (como
curcumina)

101i Riboflavina guantum satis

101ii Riboflavina 5'-fosfato de sodio guantum satis

102 Tartrazina 0,01

104 Amarelo Quinoleira 0,01

110 Amarelo crepusculo 0,01

120 Carmim/cochonilha/acido carminico 0,01

122 Azorrubina 0,005

123 Amaranto, Bordeaux S 0,005

124 Ponceau 4R 0,005

127 Eritrosina 0,001

129 Vermelho 40 0,01
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131 Azul patente V 0,005
132 Indigotina 0,01
133 Azul brillante FCF 0,01
140i Clorofila guantum satis
140ii Clorofilina guantum satis
141i Clorofila caprica quantum satis
141ii Clorofilina cuprica quantum satis
143 Verde rapido FCF 0,005
150a Caramelo | - simples guantum satis
150b Caramelo Il - processo sulfito caustico guantum satis
150c Caramelo Il - processo amonia guantum satis
150d Caramelo IV - processo sulfito-amonia guantum satis
151 Negro Brilhante BN, Negro PN 0,01
155 Marrom HT 0,005
160ai Caroteno: beta - caroteno sintético guantum satis
160aii Carotenos: extratos naturais (alfa, beta e gama) | quantum satis
160aiii beta-caroteno de Blakeslea trispora (Incluido | 0,05
pela Resolugdo — RDC n° 281, de 29 de abril
de 2019)
160 b Urucum/bixina/norbixina 0,005 (como
Bixina)
160 c Paprica/capsorubina/capsantina quantum satis
160 d Licopeno 0,01
160 e Beta-Apo-8'carotenal 0,01
160f Ester etilico ou metilico do &cido beta-apo- 0,01
8'carotendico
161 b Luteina 0,01
162 Vermelho de beterraba, betanina guantum satis
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163i

Antocianinas

guantum satis

171

Diéxido de titanio

guantum satis

EMULSIFICANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

481i Estearoil-2-lactil lactato de sodio 0,1
482i Estearoil-2-lactil lactato de célcio 0,1
491 Monoestearato de sorbitana 0,15
492 Triestearato de sorbitana 0,15
495 Monopalmitato de sorbitana 0,15

ESPESSANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

ESPUMANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

999

Extrato de Quilaia

0,02

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

339i Fosfato monossodico, fosfato de sodio 0,10 (como P205)
monobasico, monossadio dihidrogénio
monofosfato

339ii Fosfato dissodico, fosfato de sodio dibasico, 0,10 (como P205)
dissddico hidrogénio monofosfato

339iii Fosfato trissodico, fosfato de sodio tribasico, 0,10 (como P205)
trissodico monofosfato

340 i Fosfato monopotassico, monofosfato 0,10 (como P205)
mMOonopotassio

340 ii Fosfato hidrogénio dipotassico, monofosfato 0,10 (como P205)
dipotéassico

405 Alginato de Propilenoglicol 0,3
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444 Acetato isobutirato de sacarose, SAIB 0,03
445 ii Goma éster, éster glicérico de colofonia 0,01
472 ¢ Esteres de acido diacetil tartarico e acidos 0,04
graxos com glicerol, ésteres de acido diacetil
tartarico e mono e diglicerideos
473 Esteres graxos de sacarose 0,1
480 Dioctil sulfossuccinato de sédio, DSS 0,001
481i Estearoil-2-lactil lactato de sodio 0,10
482 Estearoil-2-lactil lactato de célcio 0,10
491 Monoestearato de sorbitana 0,15
492 Triestearato de sorbitana 0,15
495 Monopalmitato de sorbitana 0,15

REALCADOR DE SABOR

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

951

Aspartame

0,03

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos os autorizados como BPF

guantum satis

3351 Tartarato monossodico 0,5 (como ac.
Tartarico)
335ii Tartarato dissodico 0,5 (como &c.
Tartarico)
3361 Tartarato monopotassico 0,5 (como ac.
Tartarico)
336 ii Tartarato dipotassico 0,5 (como ac.
Tartarico)
337 Tartarato duplo de sédio e potassio 0,5 (como ac.
Tartarico)
3391 Fosfato monossodico, fosfato de sodio 0,07 (como P205)

monobasico, monossddio dihidrogénio
monofosfato
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339ii Fosfato dissddico 0,07 (como P205)

340 i Fosfato monopotéssico, monofosfato 0,07 (como P205)
mOonopotassio

340 ii Fosfato hidrogénio dipotassico, monofosfato 0,07 (como P205)
dipotéassico

341 iii Fosfato tricalcico, fosfato tribasico de célcio, 0,07 (como P205)
ortofosfato tricalcico
UMECTANTE

Todos os autorizados como BPF guantum satis
SEQUESTRANTE

Todos os autorizados como BPF guantum satis

338 Acido Fosforico, Acido Orto-Fosférico 0,07 (como P205)

385 EDTA célcio dissodico 0,0035
(etilenodiaminotetraacetato de célcio e
dissodico)

386 EDTA é&cido dissadico 0,0035
(etilenodiaminotetraacetato diacido e
dissodico)

452 i Hexametafosfato de sodio, polifosfato de sédio | 0,07 (como P205)

PREPARADO LIQUIDO PARA BEBIDAS COM SOJA

Admitem-se as mesmas funcdes que para BEBIDAS A BASE DE SOJA PRONTAS
PARA O CONSUMO e os aditivos para cada fungdo em quantidades tais que o produto
pronto para o consumo contenha no maximo os limites estabelecidos para a referida
bebida.

POS PARA PREPARO DE BEBIDAS A BASE DE SOJA

Admitem-se as mesmas fungdes, exceto conservadores, que para BEBIDAS A BASE
DE SOJA PRONTAS PARA O CONSUMO e os aditivos para cada fungdo em
quantidades tais que o produto pronto para 0 consumo contenha no maximo os limites
estabelecidos para a referida bebida. Admite-se também o uso de
antiumectantes/antiaglutinantes, e do umectante em quantidades tais que no produto
pronto para o consumo contenha no maximo os limites estabelecidos como se indica a
seguir:

ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE
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Todos os autorizados como BPF guantum satis

341 iii Fosfato tricélcico, fosfato tribasico de célcio, 0,07 (como P205)
ortofosfato tricalcico
UMECTANTE

480 Dioctil sulfossuccinato de sodio 0,001
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RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 248, DE 13 DE SETEMBRO DE 2005

(Publicada no DOU n° 177, de 14 de setembro de 2005)

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da
atribuicdo que lhe confere o art. 11, inciso 1V, do Regulamento da ANVISA aprovado pelo
Decreto n° 3.029, de 16 de abril de 1999, c/c o art. 111, inciso I, alinea "b", § 1°, do
Regimento Interno aprovado pela Portaria n° 593, de 25 de agosto de 2000, republicada no
DOU de 22 de dezembro de 2000, em reunido realizada em 29 de agosto de 2005,

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acbes de controle
sanitario na area de alimentos, visando proteger a saude da populacéo;

considerando a necessidade de seguranca de uso tecnoldgico de coadjuvantes de
tecnologia na fabricacdo de alimentos;

considerando que o uso dos coadjuvantes deve ser limitado a alimentos especificos,
em condigdes especificas e ao menor nivel para alcancar o efeito desejado;

considerando que as substancias em questdo constam do Inventario de Coadjuvantes
de Tecnologia adotado pelo Codex Alimentarius;

adotou a seguinte Resolucdo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente,
determino a sua publicacao:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico sobre o uso de Coadjuvantes de Tecnologia,
estabelecendo suas funcdes, para a Categoria de Alimentos - Oleos e Gorduras, constantes
do Anexo da presente Resolucdo.

Art. 2° Os coadjuvantes de tecnologia ndo devem ser utilizados em substituicdo as
Boas Préticas de Fabricacéo e ou as Boas Préaticas Agricolas.

Art. 3° O descumprimento aos termos desta Resolugdo constitui infracdo sanitaria,
sujeitando os infratores as penalidades previstas na Lei n°. 6.437, de 20 de agosto de 1977, e
demais disposicOes aplicaveis.

Art. 4° Revogam-se as disposi¢cfes em contrario, em especial a Resolugdo CNNPA
02/76.

Art. 5° Esta Resolucédo entra em vigor na data de sua publicacéo.

DIRCEU RAPOSO DE MELLO
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ANEXO

COADJUVANTES DE TECNOLOGIA AUTORIZADOS PARA USO EM OLEOS e
GORDURAS, SUAS RESPECTIVAS FUNCOES, LIMITES MAXIMOS E
CONDICOES DE USO

(Redacéo dada pela Resolucdo — RDC n° 466, de 10 de fevereiro de 2021, republicado
no DOU n° 38, de 26 de fevereiro de 2021)

2. OLEOS E GORDURAS

Limites
Funcéo INS 'Nome maximos de |Notas
residuos
AGENTE DEGOMANTE 330 | Acido citrico quantum satis | -
338 |Acido fosférico quantum satis | -
513 |Acido sulfarico quantum satis | -
270 | Acido latico quantum satis | -
AGENTEDE _
CLARIFICACAO/ 558 |Bentonita quantum satis -
FILTRACAO
153 |Carvéo vegetal quantum satis | -
Uso restrito
460ii Celulose em po guantum satis para Oleos e
gorduras
refinados

553i |Silicato de magnésio |quantum satis -
551 |Silica gel guantum satis -
551 |Silica amorfa quantum satis | -
551 |Dioxido de silicio guantum satis -
- Terra diatomacea guantum satis | -
- Terras clarificantes |quantum satis |-
524 |Hidroxido de Sodio | quantum satis |-
500i |Carbonato de Sédio | quantum satis |-
CATALISADOR - Metilato de sodio quantum satis | -

Mistura a base de
- cromo, manganés e |quantum satis | -
oxido de cobre

- Niquel quantum satis -
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Misturas a base de

- platina, ouro e quantum satis -
paléadio

RESINAS DE TROCA Resinas de troca

IONICA, MEMBRANAS E |- ibnica, membranas e |quantum satis |-

PENEIRAS MOLECULARES peneiras moleculares

GAS PROPELENTE 290 |Didxido de carbono |quantum satis -
941 |Nitrogénio quantum satis | -
942 Oxido nitroso quantum satis | -

Lauril sulfato de
sodio

DETERGENTE 487 quantum satis
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RESOLUCAO DE DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 286, DE 28 DE SETEMBRO DE 2005
(Publicada em DOU n° 188, de 29 de setembro de 2005)

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da
atribuicdo que Ihe confere o art. 11 inciso IV do Regulamento da ANVISA aprovado
pelo Decreto 3.029, de 16 de abril de 1999, ¢/c do Art. 111, inciso I, alinea “b” § 1° do
Regimento Interno aprovado pela Portaria n°® 593, de 25 de agosto de 2000, republicada
no DOU de 22 de dezembro de 2000, em reuni&o realizada em 26 de setembro de 2005,
e:

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acGes de controle
sanitario na area de alimentos, visando proteger a saude da populacéo;

considerando a necessidade de seguranca de uso tecnoldgico de coadjuvantes de
tecnologia na fabricacéo de alimentos;

considerando que o uso dos coadjuvantes deve ser limitado a alimentos
especificos, em condi¢des especificas e ao menor nivel para alcancar o efeito desejado;

considerando que as substancias em questdo constam do Inventario de
Coadjuvantes de Tecnologia adotado pelo Codex Alimentarius;

considerando que a utilizacdo dos coadjuvantes de tecnologia para bebidas
alcodlicas, do ponto de vista da tecnologia industrial de fabricacdo, depende de
avaliacdo técnica e aprovacado pela autoridade competente do Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento, e 0 seu uso estd condicionado ao enquadramento nos
parametros estabelecidos em legislagéo vigente;

considerando as manifestacdes recebidas para a Consulta Pablica n°. 26, publicada
no D.0O.U em 06/04/2005;

adota a seguinte Resolucdo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente,
determino a sua publicacao:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico sobre o uso de Coadjuvantes de
Tecnologia, estabelecendo suas fungdes, para a Subcategoria de Alimento: Bebidas
Alcoodlicas, constantes do Anexo desta Resolucgéo.

Paragrafo Unico. A previsoes referentes a "bebidas alcodlicas em geral” constantes
no Anexo desta Resolucdo ndo se aplicam aos vinhos. (Incluido pela Resolucao —
RDC n° 123, de 4 de novembro de 2017)

Art. 2° Os coadjuvantes de tecnologia ndo devem ser utilizados em substituicdo as
Boas Praticas de Fabricacdo e ou as Boas Praticas Agricolas.

Art. 3° O descumprimento aos termos desta Resolucao constitui infracdo sanitaria,
sujeitando os infratores as penalidades previstas na Lei n°. 6.437, de 20 de agosto de
1977, e demais disposicdes aplicaveis.
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Art. 4° Revogam-se as disposi¢cBes em contrario, em especial as Resolucdes
CNNPA 05/69 e 24/72 e itens especificos a subcategoria de alimento em questao
constantes do Anexo VII da Resolucdo CNS/MS 04/88.

Art. 5° Esta Resolucgéo entra em vigor na data de sua publicacao.

DIRCEU RAPOSO DE MELLO

ANEXO

1. Atribuicdo de Coadjuvantes de Tecnologia Para a Subcategoria de Alimento -

Bebidas Alcoélicas

FUNCAO

SUBSTANCIA

TIPOS DE BEBIDA

Agente de clarificagdo/
Agente de filtracdo

Albumina de ovo

Bebidas alcodlicas em

desidratada geral

Areia de quartzo Aguardentes de cana/
cachaca

Bentonita Bebidas alcodlicas em
geral

Gaehin-(Revogado pela Virhes-(Revogado pela

Resolucdo — RDC n° 123,
de 4 de novembro de

Resolucdo — RDC n° 123,
de 4 de novembro de

2017) 2017)

Carvdo ativo Bebidas alcodlicas em
geral

Caseina e seus sais de Bebidas alcodlicas em

calcio e potassio geral

Celulose Bebidas alcodlicas em
geral

Dioxido de silicio, silica Bebidas alcodlicas em
geral

(Revogado pela
Resolugédo — RDC n° 123,
de 4 de novembro de
2017)

(Revogado pela
Resolucdo — RDC n° 123,
de 4 de novembro de
2017)

o calc
(Revogado pela
Resolugdo — RDC n° 123,
de 4 de novembro de

Vinhos

(Revogado pela
Resolugdo — RDC n° 123,
de 4 de novembro de

2017) 2017)
Gelatina Bebidas alcodlicas em
geral
ocola (colad S - o

(Revogado pela
Resolugdo — RDC n° 123,

(Revogado pela
Resolugdo — RDC n° 64,
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de 4 de novembro de
2017)

de 29 de novembro de
2011)

Perlita

Mostos e bebidas
alcoolicas em geral

Polivinilpolipirrolidona

Bebidas alcodlicas em

geral
TFanino-(Revogado pela Bebidas alcodhicas em
Resolugéo - RDC n° 40, geral-(Revogado pela

de 13 de setembro de
2011)

Resolucéo - RDC n° 40,
de 13 de setembro de

2011)
Terra Diatomacea Bebidas alcodlicas em
geral
Nutrientes para leveduras | Bicarbonato-de-ambdnia Mihos

(Revogado pela
Resolugdo — RDC n° 123,
de 4 de novembro de
2017)

(Revogado pela
Resolugdo — RDC n° 123,
de 4 de novembro de
2017)

Carbonato de amonio

\inhes e bebidas
alcodlicas destiladas
(Revogado pela
Resolugdo — RDC n° 123,
de 4 de novembro de
2017)

Cloreto de aménio

Bebidas alcodlicas em
geral, exceto vinhos

Cloreto de zinco
(Revogado pela
Resolucdo — RDC n° 64,
de 29 de novembro de
2011)

Cervejas-(Revogado pela
Resolucdo — RDC n° 64,
de 29 de novembro de
2011)

Dihidrogeno fosfato de
amonio, fosfato de amonio
bibasico

Bebidas alcoolicas em
geral

Hidrogeno fosfato de
amonio

Bebidas alcodlicas em
geral, exceto vinhos

Sulfato de amonio

Bebidas alcodlicas em
geral, exceto vinhos

Sulfato de manganés

Bebidas alcoolicas em
geral

Sulfato de magnésio

Bebidas alcoolicas em
geral

Sulfato de zinco

Bebidas alcoolicas em
geral, exceto vinhos

Tiamina (vitamina B1)

Vinhos e cervejas
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(Revogado pela
Resolucdo — RDC n° 64,
de 29 de novembro de
2011)

(Revogado pela
Resolucdo — RDC n° 123,
de 4 de novembro de

2017)
Fermentos bioldgicos Bactérias lacticas Mostos e bebidas
Oenococcus oeni alcoolicas em geral

Leveduras Saccharomyces | Mostos e bebidas
alcoolicas em geral

Leveduras Mostos e bebidas
Schizosaccharomyces alcoolicas em geral
pombe
Resinas de troca i0nica Resinas trocadores de ions | Bebidas alcoolicas em
e produtos para sua geral
regeneragéao
Agente de controle de Acido sulfdrico Aguardentes de cana/
microrganismos cachagas
Dioxido de enxofre e seus | Mostos
sais
Gases propelentes e para Gas carbonico Bebidas alcodlicas em
embalagens geral
Nitrogénio Bebidas alcodlicas em
geral

2. E autorizado o uso de bitartarato de potéssio (ou tartarato &cido de potassio) em
vinhos, para acelerar a cristalizacdo e a precipitacdo de sais tartaricos.
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RESOLUCAO DE DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 2, DE 15 DE JANEIRO DE 2007
(Publicada em DOU n° 12, de 17 de janeiro de 2007)

Observacdo: A Resolugcdo — RE n° 21, de 26 de marco de 2007, retificada em DOU n°
60, de 28 de marco de 2007 para Resolu¢cdo — RDC n° 22, de 26 de margo de 2007,
estabelece a data de 17 de julho de 2007 para integral cumprimento da Resolugdo —
RDC n° 2, de 15 de janeiro de 2007.

O Diretor - Presidente da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, no uso
das atribui¢bes que lhe confere o Decreto de nomeacdo de 30 de junho de 2005 do
Presidente da Republica e tendo em vista o disposto no inciso 11 do art. 16 e no inciso
I, 88 1° e 3° - do art. 54 do Regimento Interno aprovado nos termos do Anexo | da
Portaria n° 354 da ANVISA, de 11 de agosto de 2006, republicada no DOU de 21 de
agosto de 2006,

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acGes de controle
sanitario na area de alimentos, visando a protecdo da satde da populagéo;

considerando a necessidade de seguranca de uso de aditivos alimentares na
fabricacdo de alimentos;

considerando que o uso de aditivos deve ser limitado a alimentos especificos, em
condic@es especificas e ao menor nivel para alcancar o efeito desejado;

considerando que é necessario atualizar a regulamentacdo sobre o uso de aditivos
aromatizantes em alimentos;

considerando a importancia de compatibilizar a legislacdo nacional com base no
instrumento harmonizado no Mercosul relacionado ao tema: Resolucdo GMC n° - . 10
de 2006; considerando que a harmonizacdo dos Regulamentos Técnicos tende a
eliminar os obstaculos que geram as diferencas nas regulamentacGes nacionais vigentes,
dando cumprimento ao estabelecido no Tratado de Assuncéo;

considerando que este Regulamento Técnico contempla as solicitagdes dos
Estados Partes do Mercosul;

adoto, ad referendum, a seguinte Resolucéo da Diretoria Colegiada e determino a
sua publicagé&o:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico sobre Aditivos Aromatizantes”, que
consta como Anexo da presente Resolucéo.
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Art. 2° O descumprimento desta Resolugdo constitui infracdo sanitaria, sujeitando
os infratores as penalidades da Lei no - . 6.437, de 20 de agosto de 1977, e demais
disposic¢des aplicaveis.

Art. 3° Revogam-se as disposi¢cGes em contrario, em especial a Resolucéo n° - .
104 de 14 de maio de 1999.

Art. 4° Esta Resolucdo de Diretoria Colegiada entra em vigor na data de sua
publicacéo.

DIRCEU RAPOSO DE MELLO

ANEXO
REGULAMENTO TECNICO SOBRE ADITIVOS AROMATIZANTES
1. AMBITO DE APLICACAO
Este Regulamento Técnico se aplica aos aditivos aromatizantes que s&o
produzidos e comercializados nos territorios dos Estados Partes do MERCOSUL, ao
comeércio entre eles e as importagdes extrazona.
Excluem-se deste Regulamento Técnico:

a) As substancias que conferem exclusivamente sabor doce, salgado ou acido;

b) As substancias e produtos alimenticios com propriedades odoriferas e ou
sapidas consumidas sem transformacédo, com ou sem reconstituicdo;

c) As matérias de origem vegetal ou animal que possuam propriedades
aromatizantes intrinsecas, quando nao sejam utilizadas exclusivamente como fonte de
aromas.

2 DEFINICOES E CLASSIFICACAO

2.1 Aromatizantes

Sdo substancias ou misturas de substancias com propriedades odoriferas e ou
sépidas, capazes de conferir ou intensificar o aroma e ou sabor dos alimentos.

Para efeitos do presente Regulamento Técnico os aromatizantes classificam-se em
naturais ou sintéticos.
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Consideram-se sinbnimos os seguintes termos:

IDIOMA

Portugués Espanhol

Aromatizante/ Aroma Aromatizante/ Saborizante
Aromatizante

Sabor

Aroma

Oleos Essenciais Aceite Esencial
Esencia
Esencia Natural

2.2 Aromatizantes naturais

S80 os obtidos exclusivamente por métodos fisicos, microbiolégicos ou
enzimaticos, a partir de matérias-primas aromatizantes naturais. Entende-se por
matérias-primas aromatizantes naturais, os produtos de origem animal ou vegetal
aceitaveis para consumo humano, que contenham substancias odoriferas e ou sapidas,
seja em seu estado natural ou ap6s um tratamento adequado, como: torrefacdo, coccao,
fermentacg&o, enriquecimento, tratamento enziméatico ou outros.

Os aromatizantes naturais compreendem:
2.2.1 Oleos Essenciais

Sdo produtos volateis de origem vegetal obtidos por processo fisico (destilacdo
por arraste com vapor de agua, destilacdo a pressdo reduzida ou outro método
adequado).

Os 6leos essenciais podem se apresentar isoladamente ou misturados entre si,
retificados, desterpenados ou concentrados. Entende-se por retificados, os produtos que
tenham sido submetidos a um processo de destilagdo fracionada para concentrar
determinados componentes; por concentrados, 0s que tenham sido parcialmente
desterpenados; por desterpenados, aqueles dos quais tenha sido retirada a quase
totalidade dos terpenos.

2.2.2 Extratos
Sé&o produtos obtidos por esgotamento, a frio ou a quente, a partir de produtos de
origem animal, vegetal ou microbiana com solventes permitidos. Devem conter 0s

principios sapidos aromaticos volateis e fixos correspondentes ao respectivo produto
natural.
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Podem apresentar-se como:

2.2.2.1 Extratos liquidos: obtidos sem a eliminagdo do solvente ou eliminando-o
de forma parcial.

2.2.2.2 Extratos secos: obtidos com a eliminacéo do solvente.
Sd&o subdivididos em:
a) Concretos - quando procedem da extracdo de vegetais frescos;

b) Resinoides - quando procedem da extracdo de vegetais secos ou de balsamos,
oleoresinas ou oleogomaresinas;

c) Purificados absolutos - quando procedem de extratos secos por dissolugdo em
etanol, esfriamento e filtracdo a frio, com eliminacao posterior do etanol.

2.2.3 Balsamos, oleoresinas ou oleogomaresinas

Séo os produtos obtidos mediante a exudacéo livre ou provocada de determinadas
espécies vegetais.

2.2.4 Substancias aromatizantes naturais isoladas

Sd0 as substancias quimicamente definidas obtidas por processos fisicos,
microbiol6gicos ou enzimaticos, a partir de matérias-primas aromatizantes naturais ou
de aromatizantes naturais. Incluem-se os sais de substéncias naturais com 0s seguintes
cations: H* (hidrogénio), Na" (sodio), K* (g»otassm) Ca'™ (célcio) e Fe™™ (ferro), e
anions: CI’ (cloreto) 804 (sulfato), CO3 = (carbonato

2.3 Aromatizantes sintéticos

Sdo os compostos quimicamente definidos obtidos por processos quimicos. Os
aromatizantes sintéticos compreendem:

2.3.1 Aromatizantes idénticos ao natural

Sédo as substancias quimicamente definidas obtidas por sintese e aquelas isoladas
por processos quimicos a partir de matériasprimas de origem animal, vegetal ou
microbiana que apresentam uma estrutura quimica idéntica as substancias presentes nas
referidas matérias-primas naturais (processadas ou ndo). Incluem-se os sais de
substancias idénticas as naturais com os seguintes cations: H+ (hidrogénio), Na* (sddio),
K" (potassio), Ca*™ (célcio) e Fe** (ferro), e anions: CI" (cloreto), SO, ~ (sulfato), CO3 ~
(carbonato).
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2.3.2 Aromatizantes artificiais S&0 0os compostos quimicos obtidos por sintese,
que ainda ndo tenham sido identificados em produtos de origem animal, vegetal ou
microbiana, utilizados em seu estado primario ou preparados para 0 consumo humano.

2.4 Misturas de aromatizantes

Os aromatizantes podem apresentar-se misturados entre si, seja qual for o nimero
de componentes e tipo de aromatizantes.

O aromatizante resultante sera considerado:
a) Natural, quando derivar da mistura de aromatizantes naturais;

b) ldéntico ao natural, quando derivar da mistura de aromatizantes idénticos aos
naturais com ou sem a adigdo de aromatizantes naturais;

c) Artificial, quando deriva da mistura em que pelo menos um deles é um
aromatizante artificial.

2.5 Aromatizantes de reacdo/ transformacéo

Séo produtos obtidos por aquecimento comparavel ao cozimento de alimentos, a
partir de matérias primas que sdo alimentos ou ingredientes alimentares ou mistura de
ingredientes que possam ou nado ter propriedades aromatizantes por si mesmos, sendo
que ao menos um contenha nitrogénio aminico e o outro seja um agUcar redutor.

25.1 Os aromatizantes de reacdo/ transformacdo sdo produzidos pelo
processamento conjunto das seguintes matérias-primas:

a) Fonte de nitrogénio protéico:

- Alimentos que contenham nitrogénio protéico (carnes, aves, ovos, produtos
lacteos, peixes, frutos do mar, cereais, produtos vegetais, frutas, leveduras) e seus
derivados;

- Hidrolisados dos produtos acima citados, leveduras autolisadas, peptideos,
amino&cidos e ou seus sais.

b) Fonte de carboidratos:

- Alimentos contendo carboidratos (cereais, vegetais e frutas) e seus derivados;
- Mono, di e polissacarideos (agucares, dextrinas, amidos e gomas comestiveis);
- Hidrolisados dos produtos acima mencionados

2.5.2 Pode haver a adicdo de uma ou mais das seguintes substancias:

a) Fonte de lipideos ou de acidos graxos:
- Alimentos que contenham gorduras e 6leos;
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- Gorduras e 6leos comestiveis de origem animal e vegetal;
- Gorduras e 0leos hidrogenados, transesterificados e ou fracionados;
- Hidrolisados dos produtos acima mencionados.

b) Aromatizantes

¢) Substancias auxiliares:

- Acido acético e seus sais de sodio, potassio, calcio e amdnio

- Acido ascrbico e seus sais de sodio, potassio, calcio, magnésio e aménio
- Acido citrico e seus sais de sodio, potassio, calcio, magnésio e amonio
- Acido cloridrico e seus sais de sodio, potassio, calcio e amdnio

- Acido fosférico e seus sais de sadio, potassio, calcio e amonio

- Acido fumarico e seus sais de sddio, potassio, calcio e amonio

- Acido guanilico e seus sais de sodio, potassio e calcio

- Acido inosinico e seus sais de sodio, potassio e calcio

- Acido latico e seus sais de sodio, potassio, calcio, magnésio e amonio
- Acido malico e seus sais de sodio, potassio, calcio e amonio

- Acido succinico e seus sais de sodio, potassio, calcio e amonio

- Acido sulfarico e seus sais de sodio, potéssio, calcio e aménio

- Acido tartarico e seus sais de sodio, potassio, calcio e aménio

- Acidos, bases e sais como reguladores do pH

- Agua

- Ervas, especiarias e seus extratos

- Hidroxido de sodio, potassio, calcio e amdnio

- Inositol

- Lecitina

- Polimetilsiloxano como agente antiespumante (ndo intervém na reacéo)
- Sulfetos, hidrossulfetos e polissulfetos de sodio, potassio e amonio

- Tiamina e seu cloridrato

d) Outras substancias permitidas na elaboracdo de aromatizantes listadas no item
6 deste Regulamento, que somente deverdo ser adicionadas ap6s o término do
processamento.

2.5.3 Condicdes de processamento:

a) A temperatura da mistura de rea¢do ndo deve ultrapassar 180° C;

b) O tempo ndo deve ultrapassar 15 minutos a 180° C, sendo o tempo
proporcionalmente mais longo em temperaturas inferiores;

c) O valor do pH néo devera ser superior a 8.

2.5.4 Os aromatizantes de reacdo/ transformacao séo classificados em:
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a) Natural - quando obtidos exclusivamente a partir de matérias primas e ou
ingredientes naturais;

b) Sintético - quando forem utilizados em sua preparacdo pelo menos uma
matéria-prima e ou ingrediente sintético.

2.6 Aromatizantes de fumaca S&o preparacOes concentradas, utilizadas para
conferir aroma de defumado aos alimentos. Os aromatizantes de fumaca sdo produzidos
a partir de um ou mais dos seguintes processamentos:

2.6.1 Submeter madeiras, cascas e galhos ndo tratados a combustdo controlada; a
destilacdo seca a temperaturas compreendidas entre 300 e 800° C; ou ao arraste com
vapor de agua reaquecido a temperatura entre 300 e 500° C, das seguintes espécies:

- Acer negundo L.

- Betula pendula Roth. (variedades ssp. B. alba L. e B. verrucosa Ehrh.)

- Betula pubescens Ehrh.

- Carpinus betulus L.

- Carya ovata (Mill.) Koch (C. alba L. Nutt.)

- Castanea sativa Mill.

- Eucalyptus sp.

- Fagus grandifolia Ehrh.

- Fagus sylvatica L.

- Fraxinus excelsior L.

- Juglans regia L.

- Malus pumila Mill.

- Prosopis juliflora DC., P. velutenia

- Prunus avium L.

- Quercus alba L.

- Quercus ilex L.

- Quercus robur L. (Q. pedunculata Ehrh.)

- Rhamnus frangula L.

- Robinia pseudoacacia L.

- Ulmus fulva Mich. Ulmus rubra Muhlenb.

2.6.1.1 Ervas aromaticas e especiarias podem também ser incorporadas, assim
como galhos, agulhas e frutos do Pinho.

2.6.1.2 Qualquer que seja o tratamento, as fracbes que tém as propriedades
sapido-aromaticas devem ser separadas por condensacdo fracionada.

2.6.2 Aplicar técnicas de separacdo das fragdes obtidas, apos os procedimentos
enunciados no item 2.6.1, a fim de isolar os componentes aromaticos importantes.

2.6.3 Misturar substancias aromaticas quimicamente definidas.
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2.6.4 Classificar os aromas naturais ou sintéticos segundo a natureza de suas

matérias-primas e ou processos de elaboracdo, sendo aplicaveis, em funcdo disto, as
definigdes e classificacOes previstas neste Regulamento.

3 DESIGNACAO
3.1 Quando classificado em 2.2.1, 2.2.2 e 2.2.3, 0 aroma sera designado como tal.

3.2 Quando classificado em 2.2.4, 2.3.1 e 2.3.2, 0 aroma sera designado pelo
nome comum ou nome cientifico. 3.3 Quando classificado em 2.4 (a) o aroma sera
designado “aroma natural de ...”

3.4 Quando classificado em 2.4 (b) o aroma sera designado “aroma idéntico ao
natural de ...”

3.5 Quando classificado em 2.4 (c) o aroma serd designado “aroma artificial de

3.6 Quando classificado em 2.5 o0 aroma de reacdo/ transformacao sera designado

2 (13 2 13

“aroma natural de ...”, “aroma idéntico ao natural de ...”, “aroma artificial de ...”, de
acordo com os ingredientes utilizados.

3.7 Quando classificado em 2.6 o aroma de fumaca sera designado “aroma natural

2 (13 2 (13

de fumaca”, “aroma idéntico ao natural de fumacga”, “aroma artificial de fumacga”, de
acordo com os ingredientes utilizados e ou processo de elaboracéo.

3.8 Quando os aromatizantes contemplados nos itens 3.3 a 3.6 tiverem sabor de
produto alimenticio ou ndo tiverem sabor definido, os mesmos poderdo ser designados
por nome fantasia ou outra denominagdo determinada pelo fabricante.

4 FORMAS DE APRESENTAQAO

Os aromatizantes podem apresentar-se sob as seguintes formas:

a) Sélida (pds, granulados, tabletes);

b) Liquida (solucdes, emulsdes);

c) Pastosa.

5 AROMATIZANTES AUTORIZADOS

5.1 Lista de Base
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5.1.1 Lista de base ou de referéncia é a relacdo de todos os componentes

aromatizantes com uso aprovado, no minimo, por uma das entidades: JECFA, UE
(CoE), FDA ou FEMA.

5.1.2 Bibliografia reconhecida Os aromatizantes autorizados e as substancias
permitidas que se utilizem em sua elaboracdo devem responder, pelo menos, aos
requisitos de identidade e pureza e as demais especificacGes que se determinem em
relacdo aos alimentos em geral e ou aromatizantes em particular, sendo reconhecidas
como fontes bibliograficas:

CAS - “Chemical Abstracts Service”, American Chemical Society, Washington,
D.C.

EFSA - European Food Safety Authority

FAO/WHO Codex Alimentarius Standards

Farmacopéia Nacional dos Estados Partes

FCC - “Food Chemical Codex”, National Academy Press, Washington, D.C.

FEMA - Flavor and Extract Manufacturers Association of America Expert Panel,
Washington D.C.

FENAROLI. “Handbook of Flavor Ingredients”, CRC Publishing Co., Boca
Raton, FL.

IOFI - International Organization of the Flavor Industry, “Code of Practice of the
Flavor Industry”

JECFA. Summary of Evaluations Performed by Joint FAO/WHO Expert
Committee on Food Additives

Steffen Arctander. “Perfume and Flavor Chemicals”, 1994, Allured Publishing.
Co, USA

Steffen Arctander. “Perfume and Flavor Materials Natural Origin”,1994, Allured
Publishing. Co, USA

The Merck Index

TNO - Nutrition and Food Research Institute, The Netherlands, Volatile
Compounds in Food Qualitative and Quantitative - Data.

USA Code of Federal Regulation - CFR/ Food and Drug Administration - FDA
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5.2 Espécies Botanicas de Origem Regional
5.2.1 Consideram-se compreendidas na lista de base as espécies botanicas de
origem regional, listadas a seguir, bem como seus principios ativos aromatizantes, com
as limitagOes contidas nos itens 8 e 9.

a) Calafate (Michay) - Berberis buxifolia Lam, Berberis heterophylla Juss,
Berberis darwinii Hook.

b) Canchalagua - Centarium cachanlahuen (Moll) Robinson

c) Carqueja - Baccharis articulata (Lamarck) Pers. Baccharis crispa Sprengel
d) Incayuyo - Lippia integrifolia (Griseb) Hieron

e) Lucera - Pluchea sagittalis (Lamarck) Cabrera

f) Maqui - Avristotelia chilensis (Molina) Stuntnz (sindnimo: Aristotelia macqui
L'Herit)

g) Marcela - Achyrocline satureioides (Lamarck) D.C.

h) Peperina - Minthostachsys mollis (H.B.) Gris

i) Poleo - Lippia turbinata Griseb

J) Vira-vira - Gnaphalium cheiranthifolium Lam

k) Salsaparrilla - Smilax campestris Gris

5.2.2 Critérios de atualizagdo da lista das espécies botanicas de origem regional.

5.2.2.1 Para efeitos deste Regulamento, serdo adotadas as seguintes categorias
para as espécies botanicas de origem regional:

N1 - Frutas e hortalicas, ou parte delas, consumidas como alimentos. Nestes
casos, ndo existem restricbes sobre as partes utilizadas nas condi¢fes habituais de
consumo.

N2 - Plantas e ou partes das mesmas, incluindo ervas, especiarias e condimentos
comumente adicionados ao alimento; em pequenas quantidades o uso destas €
considerado aceitavel, com uma possivel limitacdo de algum principio ativo no produto
final.
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N3 - Plantas e ou partes das mesmas que, devido a sua longa histéria de consumo
sem evidéncia de efeitos adversos agudos, sdo aceitas temporariamente para uso em
certas bebidas e alimentos, em sua forma tradicional. Nestes casos, as informacdes
disponiveis sdo insuficientes para determinar adequadamente sua potencial toxicidade
em longo prazo. O uso de certos aromatizantes desta categoria pode estar limitado pela
presenca de um principio ativo com restri¢do de limite no produto final.

N4 - Plantas e ou partes destas que sdo utilizadas atualmente como aromatizantes
e que ndo podem ser classificadas nas categorias N1, N2 ou N3 devido a informagéo ser
insuficiente.

5.2.2.2 Requisitos basicos de avaliacdo das espécies botanicas de origem regional:

a) N1 e N2 - sdo incorporadas a lista de base, sem nenhum requisito adicional.

b) N3 - sdo incorporadas temporariamente a lista de base, apos avaliacdo de
seguranca e aprovacao da autoridade competente do Estado Parte, além de cumprir os

seguintes requisitos:

- Devem registrar longa histéria de uso na elaboracdo de bebidas e alimentos,
considerando nome(s) popular(es), parte da planta e sua maneira de preparo para uso;

- ldentificac@o boténica inequivoca da espécie e de suas variedades, com depoésito
de exemplares em herbarios de referéncia;

- O uso deve estar de acordo com a limitacdo de principios ativos no produto final
previstos no item 8 da presente Resolucdo;

- O carater temporario continuara até que se realizem os seguintes estudos de
avaliacdo que comprovem sua seguranca, por meio de:

» Estudos farmacognodsticos ¢ fitoquimicos dos principais componentes,
determinacdo de principios ativos toxicos e metodologias de analise;

*Estudos toxicoldgicos de efeitos agudos e estudos de curto prazo que possam,
inclusive, indicar a necessidade de estudos a longo prazo para avaliacdo de efeitos
cronicos.

c) N4 - a incorporacgdo na lista de base sera aceita somente quando atender ao
disposto no item 5.1.1 e ndo sera permitida sua utilizacdo até que sejam obtidas as
informagdes sobre sua identidade e qualidade:

- Identificac@o botanica inequivoca da espécie e de suas variedades, com deposito
de exemplares em herbarios de referéncia;
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- Estudos farmacogndsticos e fitoquimicos dos principais componentes,
determinacdo de principios ativos toxicos, metodologias de andlise, estudos
toxicologicos de efeitos agudos e crénicos.

6 SUBSTANCIAS PERMITIDAS NA ELABORACAO DE AROMATIZANTES

6.1 Diluentes e veiculos S&o utilizados para manter a uniformidade e a diluicdo
necessarias para facilitar a incorporacéo e dispersao de aromatizantes concentrados nos
produtos alimenticios. Alguns veiculos podem ser utilizados para encapsular 0s
aromatizantes com a finalidade de protegé-los da evaporacao e de possiveis alteracdes
durante seu armazenamento.

Acido acético

Acido alginico

Acido latico

Agar-agar

Alcool benzilico

Alcool etilico

Alcool isopropilico

Alginato de propilenoglicol

Alginatos de sddio, potassio, amonio e calcio

Beta-ciclodextrina

Carbonato de calcio

Carbonato de magnésio

Celulose microcristalina

Cera candelilla

Cera de abelhas

Cera de carnatba

Citrato de trietila

Dextrina

Dextrose

Esteres de acidos graxos comestiveis de propilenoglicol

Esteres de acidos graxos comestiveis de sorbitana (monestearato de sorbitana,
monolaurato de sorbitana, monopalmitato de sorbitana)

Esteres de sacarose de acidos graxos saturados C6-C18

Eter monoetilico de dietilenoglicol

Etil celulose

Fosfato dissodico

Fosfato tricalcico

Frutose

Gelatina

Glicerina

Glucose

Goma adragante

Goma arébica

Goma caraia

Goma damar
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Goma éster

Goma guar

Goma jatai (locusta)

Goma xantana Lactato de etila
Lactose

Lecitinas

Maltodextrina

Manitol

Metilcelulose

Mono, di e triacetatos de glicerina
Mono, di e triortofosfatos de célcio
Mono, di e triésteres de glicerila de &cidos graxos saturados C6-C18
Pectina

Polisorbatos 20/40/60/65/80
Propilenoglicol

Resina elemi

Sacarose

Sal sddico de carboximetilcelulose
Silica (diéxido de silicio, silica gel)
Silicato de calcio

Sorbitol

- Sucroglicerideos Tocoferdis (sintéticos e naturais)
Tributirina

Tripropanoato de glicerila

Xilitol

6.2 Antioxidantes

INS | NOME
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL

304 Palmitato de ascorbila

305 Estearato de ascorbila

310 Galato de propila

314 Resina de guaico

319 Ter - butil - hidroguinona (TBHQ)

320 Butil hidroxianisol, BHA

321 Butil hidroxitolueno, BHT

338 Acido fosférico

384 Citrato de isopropila (mistura)

6.3. Antiespumantes

INS \ NOME
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
900a | Dimetilpolisiloxano, dimetilsilicone, polidimetilsiloxano
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6.4. Sequestrantes

INS | NOME
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
334 Acido tartarico
385 Acido etilenodiamino-tetracético e seus sais, mono, di e
trissodicos e seu sal calcico dissodico
452i Hexametafosfato de sédio

6.5 Conservadores

INS | NOME
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
200 Acido sérbico
201 Sorbato de sodio
202 Sorbato de potasio
203 Sorbato de calcio
210 Acido benzédico
211 Benzoato de sédio
212 Benzoato de potasio
213 Benzoato de calcio
216 Para-hidroxibenzoato de propila, propilparabeno
218 Para-hidroxibenzoato de metila, metilparabeno
220 Diéxido de enxofre
221 Sulfito de sédio
222 Bissulfito de sodio
223 Metabissulfito de sédio
224 Metabissulfito de potasio
225 Sulfito de potasio
226 Sulfito de calcio
227 Bissulfito de calcio, sulfito acido de calcio
228 Bissulfito de potassio

6.6 Emulsificantes e estabilizantes

INS | NOME
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
444 Acetato isobutirato de sacarose
452 ii Polifosfato de potassio
452 iii Polifosfato de sodio e calcio
472 e Esteres de acido diacetil tartarico e 4cidos graxos com
glicerol, ésteres de acido diacetil tartarico e mono e
diglicerideos
480 Dioctil sulfossuccinato de sédio
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493 Monolaurato de sorbitana

494 Monooleato de sorbitana

6.7 Reguladores de acidez

INS | NOME
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
261 Acetato de potassio
262i Acetato de sodio
262ii Diacetato de sddio, diacetato acido de sodio
338 Acido fosférico
339i Fosfato monossodico
339ii Fosfato dissddico
340i Fosfato monopotassico
340ii Fosfato dipotassico

6.8 Realgadores de sabor

INS | NOME

Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL

6.9 Antiumectantes/ antiaglutinantes

INS | NOME
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
341i Fosfatos monocalcico
341ii Fosfatos dicalcico
341iii Fosfatos tricalcico
470i Estearato de magnésio

6.10 Corantes

INS NOME
150 a Caramelo |

150 b Caramelo 1l

150 ¢ Caramelo 11l

150d Caramelo IV

6.11 Solventes de extracdo e processamento

Fica autorizado o uso dos seguintes solventes para a obtengéo de extratos naturais.
A concentracéo de residuos destes solventes no alimento pronto para consumo nao deve

superar os valores indicados na tabela seguinte:
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SOLVENTES DE EXTRACAO CONCENTRACAO MAXIMA DE
RESIDUOS (mg/kg)
Acetato de etila 10,0
Acetona 2,0
1-Butanol 1,0
Ciclohexano 1,0
Diclorometanto 0,1
Dioxido de carbono Limite ndo especificado
Eter de petroleo 1,0
Eter dibutirico 2,0
Eter dietilico 2,0
Eter metil terc-butilico 2,0
Etil metil cetona 1,0
Hexano 1,0
Isobutano 1,0
Metanol 10,0
Propano 1,0
Tolueno 1,0

6.12 Os aromas podem conter produtos alimenticios.
7 ROTULAGEM

Na rotulagem de aromatizantes aplicam-se as disposi¢Oes gerais estabelecidas no
Regulamento Técnico MERCOSUL para Rotulagem de Alimentos Embalados, e ainda
as seguintes disposicdes especificas:

7.1 A denominagdo do aromatizante serd feita segundo o indicado no item 3.

7.2 A lista de ingredientes deve incluir todos os aditivos e ou os produtos
alimenticios empregados na elaboracdo dos aromas, seguindo as disposicdes gerais de
declaracdo de ingredientes estabelecidas nos Regulamentos Técnicos MERCOSUL.

N&o serd necessario declarar o nome de cada substancia que compde o aroma,
sendo suficiente designd-lo em conjunto com a palavra “aromatizante” ou “aroma”,
indicando sua classificagdo como natural, idéntico ao natural ou artificial, segundo
corresponda.

Quando tratar-se de mistura de aromas ndo serd necessario que apareca o nome de
cada aroma presente na mistura. Podera utilizar-se a expressdao genérica aroma
juntamente com uma indicagdo da verdadeira natureza do aroma (item 2.4).

Para produtos destinados ao uso industrial as informac6es deverdo constar nos
documentos comerciais ou nos rotulos dos mesmos.
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7.3 Quando o aroma destina-se ao uso industrial, as instrucdes de uso e ou a
quantidade de aroma a utilizar poderdo ser feitas por meio de documentos comerciais.
Quando houver restricdo no limite de uso para algum componente do aroma no
alimento, estas informacdes deverdo ser indicadas no rotulo.

8 RESTRICOES

8.1 Concentracdo maxima permitida de determinadas substancias quando
presentes nos produtos alimenticios em decorréncia da utilizacdo de aromatizantes.

Substancia Concentracdo méxima (mg/kg)
Alimentos Bebida Excecdes e ou restricdes
especiais
Acido agarico (*) 20,0 20,0 100 mg/Kg nas bebidas

alcodlicas e 100mg/Kg nos
produtos alimentares que
contenham fungos

Aloina (*) 0,1 0,1 50 mg/Kg nas bebidas
alcodlicas

Beta Azarona (*) 0,1 0,1 1 mg/Kg nas bebidas
alcodlicas

Berberina (*) 0,1 0,1 10 mg/Kg nas bebidas
alcodlicas

Cumarina (*) 2,0 2,0 10 mg/Kg para determinados

tipos de doces com caramelo
10 mg/Kg nas bebidas

alcodlicas
Acido 1,0 1,0 50 mg/Kg no torrdo (nougat)
Cianhidrico (*) marzipan e seus sucedaneos

ou produtos similares
elaborados com sementes
1mg/ % em volume de alcool
nas bebidas alcodlicas

5 mg/Kg nas conservas de
frutas com carogo

Hipericina (*) 0,1 0,1 2 mg/Kg nas bebidas
alcodlicas
1 mg/Kg em confeitos
Pulegona (*) 25,0 100,0 250 mg/Kg nas bebidas

aromatizadas com menta
350 mg/Kg em confeitos com
menta

Quassina 5,0 5,0 10 mg/Kg nas pastilhas de
confeitos 50 mg/Kg nas
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bebidas alcodlicas

Safrol (*) 1,0 1,0 2 mg/Kg nas bebidas
alcodlicas que contenham até
25% de alcool em volume

5 mg/Kg nas bebidas
alcoolicas que contenham
mais de 25% de &lcool em
volume

15 mg/Kg nos produtos
alimentares que contenham
macis e noz-moscada

Santonina (*) 0,1 0,1 1 mg/Kg nas bebidas
alcodlicas que contenham
mais de 25% de alcool em

volume
Tuiona 0,5 0,5 5 mg/Kg nas bebidas
Alfa e Beta (*) alcoolicas que contenham até

25% de alcool em volume
10 mg/Kg nas bebidas
alcodlicas que contenham
mais de 25% de alcool em
volume

25 mg/Kg nos produtos
alimentares que contenham
preparados a base de sélvia
35 mg/Kg nos amargos
(aperitivos)

250 mg/Kg em recheio de
sélvia

Quinina 0,1 85 40 mg/Kg nos caramelos
digestivos para adultos e nas
cualhadas de frutas

300 mg/Kg nas bebidas
alcodlicas

(*) Néao deve ser adicionado como tal aos produtos alimenticios ou aos aromas. Pode
aparecer no produto alimenticio no estado natural, logo apdés a adigdo de aromas
preparados a partir de matérias-primas naturais.

8.2. Os aromas de fumaca ndo devem transferir mais que 0,03 pg/Kg de 3,4-
benzopireno ao alimento final. Para efeito de controle analitico, este valor sera
determinado a partir da concentracdo do 3,4- benzopireno presente no aroma de fumaca
utilizado, e em funcdo da dose (quantidade) deste aplicada no alimento ou no produto
pronto para 0 consumo.
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9. PROIBICOES
9.1 E proibida a utilizagio dos seguintes aromas:
9.1.1 Oleos essenciais e extratos de: fava-tonca, sassafras e sabina;

9.1.2 Compostos quimicos isolados e de sintese cuja utilizagdo contradiga
estabelecido o na tabela 8 - RESTRICOES.

9.1.3 Os hidrocarbonetos e 0s compostos da serie piridica (exceto os incluidos na
“Lista de Base”), os nitroderivados, nitritos organicos e outros que expressamente sejam
determinados por um Regulamento Técnico MERCOSUL.

9.2 E proibido associar ao(s) aromatizantes(s) a mencdo de propriedade(s)

medicamentosa(s) e ou terapéutica(s) intrinseca(s) a(s) erva(s) utilizada(s) em sua
elaboracao.
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RESOLUCAO DE DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 03, DE 15 DE JANEIRO DE 2007
(Publicada em DOU n° 12, de 17 de janeiro de 2007)

Observacdo: A Resolucdo — RDC n° 22, de 26 de marco de 2007 estabelece a data de
17 de julho de 2007 para integral cumprimento da Resolu¢cdo — RDC n° 03, de 15 de
janeiro de 2007.

O Diretor - Presidente da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso
das atribuicbes que lhe confere o Decreto de nomeacdo de 30 de junho de 2005 do
Presidente da Republica e tendo em vista o disposto no inciso 111 do art. 16 e no inciso
I, 8§ 1° e 3° - do art. 54 do Regimento Interno aprovado nos termos do Anexo | da
Portaria n® 354 da ANVISA, de 11 de agosto de 2006, republicada no DOU de 21 de
agosto de 2006, considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acOes de
controle sanitario na area de alimentos, visando a protecdo da saude da populagdo;
considerando a necessidade de seguranca de uso de aditivos alimentares na fabricagédo
de alimentos; considerando que o uso de aditivos deve ser limitado a alimentos
especificos, em condi¢des especificas e ao menor nivel para alcancar o efeito desejado;
considerando que é necessario atualizar a lista de aditivos alimentares, estabelecendo
suas funcbes e seus limites maximos para a Categoria de Alimentos 3: Gelados
Comestiveis; considerando a importancia de compatibilizar a legislacdo nacional com o
instrumento harmonizado no Mercosul relacionado ao tema: Resolugdo GMC n°. 7 de
2006; considerando que a harmonizagdo dos Regulamentos Técnicos tende a eliminar os
obstaculos que geram as diferencas nas regulamentacdes nacionais vigentes, dando
cumprimento ao estabelecido no Tratado de Assuncdo; considerando que este
Regulamento Técnico contempla as solicitacdes dos Estados Partes do Mercosul; adoto,
ad referendum, a seguinte Resolucdo da Diretoria Colegiada e determino a sua
publicag&o:

Art. 1° - Aprovar o Regulamento Técnico sobre “Atribuicdo de Aditivos e seus
Limites Maximos para a Categoria de Alimentos 3: Gelados Comestiveis”, que consta
como Anexo da presente Resolugéo.

Art. 2° - O descumprimento desta Resolucdo constitui infracdo sanitaria,
sujeitando os infratores as penalidades da Lei n° 6.437, de 20 de agosto de 1977, e
demais disposicOes aplicaveis.

Art. 3° - Revogam-se as disposi¢cOes em contrario, em especial a Resolucdo n°.
384 de 5 de agosto de 1999.

Art. 4° - Esta Resolucdo de Diretoria Colegiada entra em vigor na data de sua
publicacéo.

DIRCEU RAPOSO DE MELLO
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ANEXO

ASIGNACION DE ADITIVOS CATEGORIA 3 - HELADOS COMESTIBLES

ATRIBUICAO DE ADITIVOS CATEGORIA 3 - GELADOS COMESTIVEIS

ADITIVO
Ndmero FUNCION/ FUNCAO / NOME Concentracion Limite
INS NOMBRE maxima maximo
9/100g 9/100g (*)
Numero Espafiol Portugués Espafiol Portugués
INS

3.1. Helados comestibles listos para el consumo

3.1. Gelados comestiveis prontos para 0 consumo

ACIDULANTE | ACIDULANTE

Todos los Todos os autorizados guantum satis | quantum satis
autorizados como | como BPF no

BPF en MERCOSUL

MERCOSUR

334 | Acido Tartarico | Acido Tartarico (L (+)- 0,1 0,1
(L (+)) )

338 | Acido Fosférico, | Acido Fosforico, acido 0,1 (como 0,1 (como
Acido Orto- Orto-Fosforico P,0s) P20s)
Fosforico
REGULADOR REGULADOR DE
DE ACIDEZ ACIDEZ
Todos los Todos os autorizados guantum satis | quantum satis
autorizados como | como BPF no
BPF en MERCOSUL
MERCOSUR

335i | Sodio-(mono) Tartarato monossodico | 0,1 (como ac. | 0,1 (como &c.
Tartrato tartarico) tartarico)

335ii | Sodio-(di) Tartarato dissédico 0,1 (como ac. | 0,1 (como ac.
Tartrato tartarico) tartarico)

336i | Potasio tartrato Tartarato 0,1 (como ac. | 0,1 (como ac.
acido, potasio monopotassico, tartarico) tartarico)
bitartrato, potasio | tartarato &cido de
(mono) tartrato potassio

336ii | Potasio tartrato Tartarato dipotéassico, 0,1 (como &c. | 0,1 (como &c.
neutro, potasio tartarato de potassio tartarico) tartarico)
(di) tartrato

337 Potasio y Sodio Tartarato duplo de 0,1 (como ac. | 0,1 (como ac.
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Tartrato sodio e potassio, tartarico) tartarico)
Tartarato de sodio e
potassio
338 | Acido Fosférico, | Acido fosforico, Acido 0,1 (como 0,1 (como
Acido Orto- Orto-Fosforico P,0s) P20s)
Fosférico
339i | Sodio (mono) Fosfato de Sodio 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, sodio Monobaésico, P20s) P20s)
monofosfato, Monofosfato
sodio (mono) Monossodico, Fosfato
orto-fosfato Acido de Sédio,
Bifosfato de Sddio,
Dihidrogénio Fosfato
de Sodio, Dihidrogénio
Ortofosfato
Monossadico,
Dihidrogénio
Monofofato
Monossddico
339ii | Sodio (di) fosfato, | Fosfato dissodico, 0,1 (como 0,1 (como
sodio (di) Fosfato de So- dio P20s) P20s)
monofosfato, Dibésico, Fosfato
Sodio (di) orto- | Acido Dissédico,
fosfato, Fosfato de Sddio
Secundario, Hidrogénio
Fosfato Dissodico,
Hidrogénio Ortofosfato
Dissadico, Hidrogénio
Monofosfato Dissddico
339iii | Sodio (tri) Fosfato trissodico, 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, sodio (tri) | monofosfato trissodico, P20s) P20s)
monofosfato, ortofosfato trissédico,
sodio (tri) orto- Fosfato de Sodio
fosfato, Tribasico, Fosfato de
Sédio
340i | Potasio (mono) Fosfato acido de 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, potasio potassio, fosfato de P20s) P20s)

fosfato &cido,
potasio (mono)
ortofosfato

potassio monobasico,
monofosfato
monopotassico,
bifosfato de
potéssiodihidrogénio
fosfato de potassio,
dihidrogénio
monofosfato
monopotassico
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340ii | Potasio (di) Fosfato dipotassico, 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, potasio monofosfato dipotassio, P20s) P20s)
(di) monofosfato, | Fosfato de Potassio
potasio (di) orto- | Dibésico, Fosfato
fosfato Acido Dipotassico,
Fosfato de Potéssio
Secundario, Hidrogénio
Fosfato Dipotassico,
Hidrogénio Ortofosfato
Dipotéssico,
Hidrogénio
Monofosfato
Dipotassico
340iii | Potasio (tri) Fosfato tripotéssico, 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, potasio monofosfato P20s) P20s)
(tri) monofosfato, | tripotassico, ortofosfato
potasio (tri) tripotassico, Fosfato de
ortofosfato Potéassio Tribasico,
Fosfato de Potassio
341i | Calcio (mono) Fosfato monocélcico, 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, calcio fosfato monobasico de P20s) P20s)
fosfato célcio, ortofosfato
monobasico, monocalcico, Fosfato
calcio (mono) de Célcio Monobésico,
ortofosfato Bifosfato de Calcio,
Fosfato Acido de
Célcio, Dihidrogénio
Fosfato de Célcio
341ii | Calcio (di) Fosfato dicélcico, 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, calcio fosfato dibéasico de P20s) P20s)
fosfato diba- sico, | célcio, Fosfato de
calcio (di) orto- Calcio Dibasico,
fosfato Hidrogénio Ortofosfato
de Calcio, Fosfato de
Calcio Secundario,
Hidrogénio Fosfato de
Célcio, Hidrogénio
Monofosfato de Célcio
341iii | Calcio (tri) Fostato tricalcico, 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, calcio fosfato tribasico de P20s) P20s)
fosfato triba- sico, | célcio, Fosfato de
calcio (tri) orto- Célcio Tribasico,
fosfato Fosfato de Célcio
Precipitado, Fosfato de
Calcio
355 | Acido Adipico Acido Adipico 0,2 0,2
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450i | Disodio Pirofosfato Acido de 0,1 (como 0,1 (como
pirofosfato, Sodio, Dihidrogénio P20s) P20s)
disodio Difosfato Dissadico,
dihidrégeno Dihidrogénio
difosfato, disodio | Pirofosfato Dissddico,
dihidrogeno Pirofosfato Dissddico
pirofosfato
450ii | Sodio (tri) Difosfato trissodico, 0,1 (como 0,1 (como
difosfato, sodio pirofosfato acido P20s) P20s)
(tri) pirofosfato trissodico,
acido Monohidrogénio
Difosfato Trissédico
450iii | Sodio (tetra) Difosfato tetrassodico, 0,1 (como 0,1 (como
difosfato, sodio pirofosfato tetrassddico, P20s) P20s)
(tetra) pirofosfato | Pirofosfato de Sédio
450v | Potasio (tetra) Difosfato 0,1 (como 0,1 (como
difosfato, potasio | tetrapotassico, P20s) P20s)
(tetra) pirofosfato | pirofosfato
tetrapotassico,
Pirofosfato de Potassio
450vi | Calcio-(di) Pirofosfato dicalcico, 0,1 (como 0,1 (como
Difosfato, Calcio | difosfato dicélcico, P20s) P20s)
(di) Pirofosfato Pirofosfato de Célcio
450vii | Calcio (mono) Dihidrogénio Difosfato 0,1 (como 0,1 (como
dihidrégeno Monocalcico, P20s) P20s)
difosfato, Calcio Pirofosfato Acido de
dihidrogeno Célcio, Dihidrogéno
difosfato, Calcio Pirofosfato
pirofosfato acido, Monocaélcico
Calcio (mono)
dihidro- geno
pirofosfato
4511 | Sodio (penta) Trifosfato 0,1 (como 0,1 (como
trifosfato, sodio pentassadico, P20s) P20s)
tripolifosfato, sodio | tripolifosfato de sddio,
trifosfato trifosfato de sodio,
Tripolifosfato
Pentassodico
451ii | Potasio (penta) Trifosfato 0,1 (como 0,1 (como
trifosfato, potasio pentapotassico, P20s) P20s)

tripolifosfato

tripolifosfato de
potassio, Tripolifosfato
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Pentapotassico,
Trifosfato de Potassio

ANTIOXIDANTE

ANTIOXIDANTE

Todos los Todos os autorizados quantum quantum satis
autorizados como | como BPF no satis
BPF en MERCOSUL
MERCOSUR
304 | Ascorbil Palmitato | Palmitato de ascorbila 0,02 sobre 0,02 sobre 0
materia grasa teor de
gordura
306 | Tocoferoles: Mistura concentrada de 0,05 sobre 0,05 sobre o
concentrado tocoferdis materia grasa teor de
mezcla gordura
307 | Tocoferol: Alfa- Tocoferol, alfa- 0,05 sobre 0,05 sobre o
Tocoferol tocoferol materia grasa teor de
gordura
319 | Ter-butil Butil hidroquinona 0,02 sobre 0,02 sobre o
hidroquinona, terciaria, TBHQ, terc- materia teor de
TBHQ, butil hidroquinona grasa* gordura*
butilhidroquinona
terciaria
320 | Butil Butil Hidroxianisol, 0,02 sobre 0,02 sobre o
Hidroxianisol, BHA materia teor de
BHA, grasa* gordura*
Hidroxianisol
butilado
321 | Butil Butil Hidroxitolueno, 0,01 sobre 0,01 sobre o
Hidroxitolueno, BHT materia teor de
BHT, grasa* gordura*
Hidroxitolueno
butilado
* para productos que contienen aceites 0
grasas vegetales, excluyendo manteca de
cacao
* para produtos que contenham éleos ou
gorduras vegetais, excluindo manteiga de
cacau
AROMATIZANTE | AROMATIZANTE
Todos los Todos os autorizados quantum quantum satis
autorizados como | como BPF no satis
BPF en MERCOSUL

MERCOSUR
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Excepto aroma de cacao o chocolate para helados comestibles que contengan
cacao o chocolate, cuando en su denominacion se indique "... de Chocolate"

Exceto aroma de cacau ou chocolate para gelados comestiveis, que contenham
cacau ou chocolate quando em sua denominacdo se indique "...de chocolate”

COLORANTE CORANTE

100i | Carcuma, Carcuma, Curcumina 0,015 (como | 0,015 (como
Curcumina curcumina) curcumina)

101i | Riboflavina Riboflavina quantum quantum satis

satis

101ii | Riboflavina 5'- Riboflavina 5'-Fosfato quantum quantum satis
Fosfato de Sodio de Sodio satis

102 | Tartrazina, laca de | Tartrazina, laca de Al 0,015 0,015
Al

104 | Amarillo de Amarelo de Quinoleina 0,015 0,015
Quinoleina

110 | Amarillo Ocaso Amarelo crepasculo 0,01 0,01
FCF, Amarillo FCF, amarelo sunset,
Sunset, laca de Al laca de Al

120 | Cochinilla, Acido Carmim, cochonilha, 0,015 0,015
Carminico, acido carmi- nico, sais
Carmin, sales de de Na, K, NHs e Ca
Na, K, NHs e Ca

122 | Azorrubina Azorrubina 0,005 0,005

123 Amaranto, Amaranto, Bordeaux S, 0,01 0,01
Bordeaux S, laca laca de
de Al Al

124 | Ponceau 4R, laca Ponceau 4 R, laca de Al 0,01 0,01
de Al

127 Eritrosina, laca de | Eritrosina, laca de Al 0,001 0,001
Al

129 | Rojo 40, Rojo Vermelho 40, 0,015 0,015
Allura AC, lacade | Vermelho Allura
Al AC, laca de Al

131 | Azul Patente V, Azul patente V, laca de 0,015 0,015
laca de Al Al

132 | Indigotina, Carmin | Indigotina, Carmim de 0,015 0,015
de indigo, lacade | indigo, la-
Al ca de Al

133 | Azul Brillante Azul brilhante FCF, 0,015 0,015
FCF, laca de Al laca de Al

1401 | Clorofila Clorofila guantum guantum satis
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satis
14011 | Clorofilina Clorofilina quantum quantum satis
satis
141i | Clorofila Caprica | Clorofila Cuprica quantum quantum satis
satis
141ii | Clorofilina Clorofilina cuprica, sais quantum quantum satis
Cuprica, Sales de de sddio e potassio satis
Sodio y Potasio
143 | Verde Indeleble, Verde rapido FCF, Fast 0,01 0,01
Verde Rapido FCF, | green
Fast Green FCF, FCF, verde indelével,
laca de Al laca de Al
150a | Caramelo I - Caramelo | - simples quantum quantum satis
Simple satis
150b | Caramelo II- Caramelo 11 - processo quantum quantum satis
Proceso Sulfito sulfito satis
Caustico caustico
150c | Caramelo IlI- Caramelo I11 - processo quantum qguantum satis
Proceso Amonio amonia satis
150d | Caramelo IV- Caramelo IV - processo quantum quantum satis
Proceso Sulfito sulfito- satis
Amonio amonia
151 | Negro Brillante Negro Brilhante BN, 0,015 0,015
BN, Negro PN Negro PN
153 | Carbdn Vegetal Carvdo vegetal quantum quantum satis
satis
155 | Marrén H Marrom HT 0,015 0,015
160ai | Beta-Caroteno Beta-Caroteno guantum qguantum satis
(Sintetico Identico | (sintético idéntico ao satis
al natural) natural)
160aii | Carotenos: Carotenos: extratos quantum quantum satis
Extractos Naturales | naturais satis
160b | Annatto extracto, Urucum, bixina, 0,02 (como 0,02 (como
bixina, norbixina, norbixina, annat- Bixina) Bixina)
urucum, rocu, sales | to extrato e sais de Na e
deNay K K
160c | Paprika, Paprica, capsorubina, guantum guantum satis
capsantina, capsantina satis
capsorubina
160d | Licopeno Licopeno 0,015 0,015
160e | Beta-Apo- Beta-apo-8'carotenal 0,015 0,015
8'Carotenal
160f | Ester Metilico o Ester etilico ou metilico 0,015 0,015
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Etilico del Acido
Beta-

do acido
beta-apo-8'carotendico

Apo-8'-
Carotenoico
161b | Luteina Luteina 0,015 0,015
162 | Rojode Vermelho de beterraba, quantum quantum satis
Remolacha, betanina satis
Betaina
163i | Antocianinas (de Antocianinas (de frutas quantum quantum satis
frutas y hortalizas) | e hortalicas) satis
171 | Dioxido de Titanio | Dioxido de titanio quantum quantum satis
satis
EMULSIONANTE | EMULSIFICANTE
Todos los Todos os autorizados quantum quantum satis
autorizados como | como BPF no satis
BPF en MERCOSUL
MERCOSUR
339i | Sodio (mono) Fosfato de Sddio 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, sodio Monobasico, P20s) P20s)
monofosfato, sodio | Monofosfato
(mono) orto-fosfato | Monossddico, Fosfato
Acido de Sodio,
Bifosfato de Sddio,
Dihidrogénio Fosfato
de Sodio, Dihidrogénio
Ortofosfato
Monossaédico,
Dihidrogénio
Monofofato
Monossodico
339ii | Sodio (di) fosfato, | Fosfato dissddico, 0,1 (como 0,1 (como
sodio (di) Fosfato de S6- dio P20s) P20s)
monofosfato, Sodio | Dibasico, Fosfato
(di) orto-fosfato, Acido Dissadico,
Fosfato de Sdédio
Secundario, Hidrogénio
Fosfato Dissodico,
Hidrogénio Ortofosfato
Dissodico, Hidrogénio
Monofosfato Dissddico
339iii | Sodio (tri) fosfato, | Fosfato trissodico, 0,1 (como 0,1 (como
sodio (tri) monofosfato trissodico, P20s) P20s)

monofosfato, sodio
(tri) orto-fosfato,

ortofosfato trissédico,
Fosfato de Sédio
Tribasico, Fosfato de
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Sodio
3401 | Potasio (mono) Fosfato acido de 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, potasio potassio, fosfato de P20s) P20s)
fosfato acido, poté&ssio monobaésico,
potasio (mono) monofosfato
ortofosfato monopotassico,
bifosfato de potassio
dihidrogénio fosfato de
potassio, dihidrogénio
monofosfato
mOonopotassico
340ii | Potasio (di) fosfato, | Fosfato dipotassico, 0,1 (como 0,1 (como
potasio (di) monofosfato dipotassio, P20s) P20s)
monofosfato, Fosfato de Potéssio
potasio (di) orto- Dibasico, Fosfato
fosfato Acido Dipotassico,
Fosfato de Potéssio
Secundario, Hidrogénio
Fosfato Dipotassico,
Hidrogénio Ortofosfato
Dipotassico,
Hidrogénio
Monofosfato
Dipotéssico
405 | Propilenglicol Alginato de 1,0 1,0
Alginato propilenoglicol
432 | Polioxietilen (20) Monolaurato de 0,5 0,5
sorbitan Polioxietileno
monolaurato, (20) sorbitana,
polisorbato 20 Polisorbato 20
433 | Polioxietilen (20) Monooleato de 0,5 0,5
sorbitan Polioxietileno
monooleato, (20) sorbitana,
polisorbato 80 Polisorbato 80
434 | Polioxietilen (20) Monopalmitato de 0,5 0,5
sorbitan Polioxietileno
monopalmitato, (20) sorbitana,
polisorbato 40 Polisorbato 40
435 | Polioxietilen (20) Monoestearato de 0,5 0,5
sorbitan Polioxietileno
monoestearato, (20) sorbitana,
polisorbato 60 Polisorbato 60
436 | Polioxietilen (20) Triestearato de 0,5 0,5

sorbitan
triestearato,
polisorbato 65

Polioxietileno
(20) sorbitana,

Polisorbato 65
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450i | Disodio Pirofosfato Acido de 0,1 (como 0,1 (como
pirofosfato, disodio | Sédio, Dihidrogénio P20s) P20s)
dihidrogeno Difosfato Dissédico,
difosfato, disodio Dihidrogénio
dihidrogeno Pirofosfato Dissodico,
pirofosfato Pirofosfato Dissddico
450ii | Sodio (tri) Difosfato trissédico, 0,1 (como 0,1 (como
difosfato, sodio pirofosfato &cido P20s) P20s)
(tri) pirofosfato trissodico,
acido Monohidrogénio
Difosfato Trissodico
450111 | Sodio (tetra) Difosfato tetrassodico, 0,1 (como 0,1 (como
difosfato, sodio pirofosfato P20s) P20s)
(tetra) pirofosfato | tetrassédico,
Pirofosfato de Sddio
450v | Potasio (tetra) Difosfato 0,1 (como 0,1 (como
difosfato, potasio tetrapotéssico, P20s) P20s)
(tetra) pirofosfato | pirofosfato
tetrapotassico,
Pirofosfato de Potassio
450vii | Calcio (mono) Dihidrogénio Difosfato 0,1 (como 0,1 (como
dihidrégeno Monocalcico, P20s) P20s)
difosfato, Calcio Pirofosfato Acido de
dihidrogeno Célcio, Dihidrogéno
difosfato, Calcio Pirofosfato
pirofosfato acido, Monocaélcico
Calcio (mono)
dihidrogeno
pirofosfato
4521 | Sodio Polifosfato de Sadio, 0,1 (como 0,1 (como
tetrapolifosfato, Metafosfato P20s) P20s)
sodio metafosfato, | de Sédio Insolavel,
sodio Hexametafos-
hexametafosfato, fato de Sodio, Sal de
sal de Graham,
Graham Tetrapolifosfato de
Sédio
452ii | Potasio Polifosfato, | Polifosfato de potassio, 0,1 (como 0,1 (como
Potasio metafos- P20s) P20s)
Metafosfato- fato de potassio,
Potasio polifosfato, | Polimetafosfato
potasio metafosfato | de Potassio
452iii | Calcio y Sodio Polifosfato de calcio e 0,1 (como 0,1 (como
Polifosfato sodio P20s) P20s)
452iv | Calcio Polifosfato | Polifosfato de célcio 0,1 (como 0,1 (como
P.0s) P-0s)
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473 | Esteres grasos de | Esteres graxos de 0,5 0,5
la sacarosa, sacarose, sacaroésteres,
sacaroés- ésteres de acidos graxos
teres, esteres de com sacarose
acidos grasos con
sacarosa
474 | Esteres de Glicerol | Esteres de glicerol e 0,5 0,5
y Sacarosa, sacarose,
Sucroglicéridos Sucroglicerideos
475 | Esteres de Acidos | Esteres de acidos 0,5 0,5
Grasos con graxos com
Poliglicerol poliglicerol, ésteres de
acido graxo com
glicerina
476 | Poliglicerol Poliglicerol 0,5 0,5
polirricinoleato, polirricinoleato, ésteres
ésteres de de poliglicerol com
poliglicerol con acido ricinoleico
acido ricinoleico interesterificado
interes-
terificado
477 | Mono y Diesteres | Mono diésteres de 1,2- 0,5 0,5
de 1,2 propileno
Propilenglicol, glicol, ésteres de acidos
ésteres de &c. graxos
grasos con com propileno glicol
propilenglicol
481i | Sodio Estearoil Estearoil lactato de 0,5 0,5
Lactato, Sodio sadio, estea-
Estearoil roil lactilato de sédio
Lactilato
4821 | Calcio Estearoil Estearoil 2-lactilato de 0,5 0,5
Lactato, Calcio calcio, es-
Estea- tearoil lactilato de
roil Lactilato calcio
491 | Sorbitan Monoestearato de 0,05 0,05
Monoestearato sorbita
492 | Sorbitan Triestearato de 0,05 0,05
Triestearato sorbitana
493 | Sorbitan Monolaurato de 0,05 0,05
Monolaurato sorbitana
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494 | Sorbitan Monooleato de 0,05 0,05
Monoleato sorbitana
495 | Sorbitan Monopalmitato de 0,05 0,05
Monopalmitato sorbitana
ESTABILIZANTE | ESTABILIZANTE
Todos los Todos os autorizados quantum quantum satis
autorizados como | como BPF no satis
BPF en MERCOSUL
MERCOSUR
339i | Sodio (mono) Fosfato de Sddio 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, sodio Monobasico, P20s) P20s)
monofosfato, Monofosfato
sodio (mono) orto- | Monossddico, Fosfato
fosfato Acido de Sodio,
Bifosfato de Sddio,
Dihidrogénio Fosfato
de Sodio, Dihidrogénio
Ortofosfato
Monossddico,
Dihidrogénio
Monofofato
Monossddico
339ii | Sodio (di) fosfato, | Fosfato dissadico, 0,1 (como 0,1 (como
sodio (di) Fosfato de S6- dio P20s) P20s)
monofosfato, Dibasico, Fosfato
Sodio (di) orto- Acido Dissodico,
fosfato, Fosfato de Sdédio
Secundario, Hidrogénio
Fosfato Dissodico,
Hidrogénio Ortofosfato
Dissodico, Hidrogénio
Monofosfato Dissddico
339iii | Sodio (tri) fosfato, | Fosfato trissddico, 0,1 (como 0,1 (como
sodio (tri) monofosfato trissodico, P20s) P20s)
monofosfato, ortofosfato trissddico,
sodio (tri) orto- Fosfato de Sodio
fosfato, Tribasico, Fosfato de
Sédio
340i | Potasio (mono) Fosfato acido de 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, potasio potassio, fosfato de P20s) P20s)

fosfato acido,
potasio (mono)
ortofosfato

potéassio monobaésico,
monofosfato
monopotassico,
bifosfato de potassio
dihidrogénio fosfato de
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potassio, dihidrogénio
monofosfato
mOonopotassico

340ii | Potasio (di) Fosfato dipotéssico, 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, potasio monofosfato dipotassio, P20s) P20s)
(di) monofosfato, | Fosfato de Potassio
potasio (di) orto- Dibasico, Fosfato
fosfato Acido Dipotassico,
Fosfato de Potéssio
Secundario, Hidrogénio
Fosfato Dipotassico,
Hidrogénio Ortofosfato
Dipotassico,
Hidrogénio
Monofosfato
Dipotéssico
340iii | Potasio (tri) Fosfato tripotassico, 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, potasio monofosfato P205) P205)
(tri) monofosfato, | tripotassico, ortofofato
potasio (tri) tripotéssico,
ortofosfato Fosfato de Potéssio
Tribésico,
Fosfato de Potéssio
405 | Propilenglicol Alginato de 1,0 1,0
Alginato propilenoglicol
432 | Polioxietilen (20) | Monolaurato de 0,5 0,5
sorbitan Polioxietileno
monolaurato, (20) sorbitana,
polisorbato 20 Polisorbato 20
433 | Polioxietilen (20) | Monooleato de 0,5 0,5
sorbitan Polioxietileno
monooleato, (20) sorbitana,
polisorbato 80 Polisorbato 80
434 | Polioxietilen (20) | Monopalmitato de 0,5 0,5
sorbitan Polioxietileno
monopalmitato, (20) sorbitana,
polisorbato 40 Polisorbato 40
435 | Polioxietilen (20) | Monoestearato de 0,5 0,5
sorbitan Polioxietileno
monoestearato, (20) sorbitana,
polisorbato 60 Polisorbato 60
436 | Polioxietilen (20) | Triestearato de 0,5 0,5
sorbitan Polioxietileno
triestearato, (20) sorbitana,
polisorbato 65 Polisorbato 65
450i | Disodio Pirofosfato Acido de 0,1 (como 0,1 (como
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pirofosfato, Sodio, Dihidrogénio P20s) P20s)
disodio Difosfato Dissddico,
dihidrogeno Dihidrogénio
difosfato, disodio | Pirofosfato Dissédico,
dihidrogeno Pirofosfato Dissodico
pirofosfato
450ii | Sodio (tri) Difosfato trissédico, 0,1 (como 0,1 (como
difosfato, sodio pirofosfato &cido P20s) P20s)
(tri) pirofosfato trissodico,
acido Monohidrogénio
Difosfato Trissodico
450iii | Sodio (tetra) Difosfato tetrassodico, 0,1 (como 0,1 (como
difosfato, sodio pirofosfato tetrassodico, P20s) P20s)
(tetra) pirofosfato | Pirofosfato de Sédio
450v | Potasio (tetra) Difosfato 0,1 (como 0,1 (como
difosfato, potasio | tetrapotassico, P20s) P20s)
(tetra) pirofosfato | pirofosfato
tetrapotassico,
Pirofosfato de Potéssio
450vii | Calcio (mono) Dihidrogénio Difosfato 0,1 (como 0,1 (como
dihidrégeno Monocalcico, P20s) P20s)
difosfato, Calcio Pirofosfato Acido de
dihidrogeno Calcio, Dihidrogéno
difosfato, Calcio Pirofosfato
pirofosfato &cido, | Monocélcico
Calcio (mono)
dihidrégeno
pirofosfato
451i | Sodio (penta) Trifosfato pentassodico, | 0,1 (como 0,1 (como
trifosfato, sodio tripolifos- P20x) P20s)
tripolifos- fato de sodio, trifosfato
fato, sodio de sodio,
trifosfato Tripolifosfato
Pentassodico
451ii | Potasio (penta) Trifosfato 0,1 (como 0,1 (como
trifosfato, potasio | pentapotassico, tripoli- P20s) P20s)
tripo- fosfato de potassio,
lifosfato Tripolifosfato
Pentapotassico,
Trifosfato de Po-
tassio
4521 | Sodio Polifosfato de Sadio, 0,1 (como 0,1 (como
tetrapolifosfato, Metafosfato P20s) P20s)
sodio metafosfato, | de Sodio Insoluvel,
sodio Hexametafos-

hexametafosfato,

fato de Saodio, Sal de
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sal de Graham,
Graham Tetrapolifosfato de
Sodio
452ii | Potasio Polifosfato de potassio, 0,1 (como 0,1 (como
Polifosfato, metafos- P20s) P20s)
Potasio fato de potéssio,
Metafosfato- Polimetafosfato
Potasio de Potassio
polifosfato,
potasio
metafosfato
452iii | Calcio y Sodio Polifosfato de calcio e 0,1 (como 0,1 (como
Polifosfato sodio P20s) P20s)
473 | Esteres grasos de | Esteres graxos de 0,5 0,5
la sacarosa, sacarose, sacaroésteres,
sacaroés- ésteres de acidos graxos
teres, ésteres de com sacarose
acidos grasos con
sacarosa
474 | Esteres de Glicerol | Esteres de glicerol e 0,5 0,5
y Sacarosa, sacarose,
Sucroglicéridos Sucroglicerideos
475 | Esteres de Acidos | Esteres de acidos 0,5 0,5
Grasos con graxos com
Poliglicerol poliglicerol, ésteres de
acido graxo com
glicerina
476 | Poliglicerol Poliglicerol 0,5 0,5
polirricinoleato, polirricinoleato, ésteres
ésteres de de poliglicerol com
poliglicerol con acido ricinoléico
acido ricinoleico interesterificado
interesterificado
477 | Mono y Diesteres | Mono diésteres de 1,2- 0,5 0,5
de 1,2 propileno
Propilenglicol, glicol, ésteres de &cidos
ésteres de &c. graxos
grasos con com propileno glicol
propilenglicol
481i | Sodio Estearoil Estearoil lactato de 0,5 0,5
Lactato, Sodio sodio, estearoil lactilato
Estearoil de sodio
Lactilato
4821 | Calcio Estearoil Estearoil 2-lactilato de 0,5 0,5

Lactato, Calcio

calcio, estearoil
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Estearoil Lactilato

lactilato de calcio

491 | Sorbitan Monoestearato de 0,05 0,05
Monoestearato sorbita
492 | Sorbitan Triestearato de 0,05 0,05
Triestearato sorbitana
493 | Sorbitan Monolaurato de 0,05 0,05
Monolaurato sorbitana
494 | Sorbitan Monooleato de 0,05 0,05
Monoleato sorbitana
495 | Sorbitan Monopalmitato de 0,05 0,05
Monopalmitato sorbitana
ESPESANTE ESPESSANTE
Todos los Todos os autorizados quantum quantum satis
autorizados como | como BPF no satis
BPF en MERCOSUL
MERCOSUR
405 | Propilenglicol Alginato de 0,3 0,3
Alginato propilenoglicol
AGENTE DE AGENTE DE
FIRMEZA FIRMEZA
Todos los Todos os autorizados quantum quantum satis
autorizados como | como BPF no satis
BPF en MERCOSUL
MERCOSUR
339i | Sodio (mono) Fosfato de Sddio 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, sodio Monobasico, P20s) P20s)
monofosfato, Monofosfato
sodio (mono) orto- | Monossddico, Fosfato
fosfato Acido de Sodio,
Bifosfato de Sddio,
Dihidrogénio Fosfato
de Sodio, Dihidrogénio
Ortofosfato
Monossodico,
Dihidrogénio
Monofofato
Monossodico
339ii | Sodio (di) fosfato, | Fosfato de Sddio 0,1 (como 0,1 (como
sodio (di) Dibasico, Fosfato P20s) P20s)
monofosfato, Acido Dissédico,

Sodio (di) orto-
fosfato,

Fosfato de Sodio
Secundario, Hidrogénio
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Fosfato Dissddico,
Hidrogénio Ortofosfato
Dissodico, Hidrogénio
Monofosfato Dissodico,
Fosfato Dissodico

339iii | Sodio (tri) fosfato, | Fosfato trissédico, 0,1 (como 0,1 (como
sodio (tri) monofosfato trissodico, P20s) P20s)
monofosfato, ortofosfato trissodico,
sodio (tri) orto- Fosfato de Sdodio
fosfato, Tribésico, Fosfato de
Sédio
341i | Calcio (mono) Fosfato monocélcico, 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, calcio fosfato monobasico de P20s) P20s)
fosfato célcio, ortofosfato
monobasico, calcio | monocalcico, Fosfato
(mono) ortofosfato | de Calcio Monobasico,
Bifosfato de Calcio,
Fosfato Acido de
Célcio, Dihidrogénio
Fosfato de Célcio
341ii | Calcio (di) fosfato, | Fosfato dicalcico, 0,1 (como 0,1 (como
calcio fosfato diba- | fosfato dibasico de P20s) P20s)
sico, calcio (di) calcio, Fosfato de
orto-fosfato Calcio Dibasico,
Hidrogénio Ortofosfato
de Célcio, Fosfato de
Célcio Secundario,
Hidrogénio Fosfato de
Célcio, Hidrogénio
Monofosfato de Célcio
341iii | Calcio (tri) fosfato, | Fostato tricalcico, 0,1 (como 0,1 (como
calcio fosfato fosfato tribasico de P20s) P20s)
triba- sico, calcio | célcio, Fosfato de
(tri) orto-fosfato Calcio Tribasico,
Fosfato de Célcio
Precipitado, Fosfato de
Calcio
450v | Potasio (tetra) Difosfato 0,1 (como 0,1 (como
difosfato, potasio | tetrapotassico, P20s) P20s)
(tetra) pirofosfato | pirofosfato
tetrapotassico,
Pirofosfato de Potassio
451i | Sodio (penta) Trifosfato pentassddico, | 0,1 (como 0,1 (como
trifosfato, sodio tripolifos- P20s) P20s)

tripolifos-
fato, sodio

fato de sodio, trifosfato
de sddio,
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trifosfato Tripolifosfato
Pentassodico
451ii | Potasio (penta) Trifosfato 0,1 (como 0,1 (como
trifosfato, potasio | pentapotassico, tripoli- P20s) P20s)
tripo- fosfato de potassio,
lifosfato Tripolifosfato
Pentapotassico,
Trifosfato de Po-
tassio
452i | Sodio tetrapolifosfato, Polifosfato de Sddio, 0,1 (como | 0,1 (como
sodio metafosfato, Metafosfato P20s) P20s)
sodio hexametafosfato, | de Sddio Insollvel,
sal de Hexametafos-
Graham fato de Sodio, Sal de
Graham,
Tetrapolifosfato de
Sddio
452ii | Potasio Polifosfato, Polifosfato de potassio, | 0,1 (como | 0,1 (como
Potasio Metafosfato- metafos- P20s) P20s)
Potasio polifosfato, fato de potassio,
potasio metafosfato Polimetafosfato
de Potéssio
452iii | Calcio y Sodio Polifosfato de célcio e 0,1 (como | 0,1 (como
Polifosfato soédio P20s) P20s)
GELIFICANTE GELIFICANTE
Todos los autorizados Todos os autorizados guantum guantum
como BPF en como BPF no satis satis
MERCOSUR MERCOSUL
HUMECTANTE UMECTANTE
Todos los autorizados Todos os autorizados guantum guantum
como BPF en como BPF no satis satis
MERCOSUR MERCOSUL
452ii | Potasio Polifosfato, Polifosfato de potéssio, | 0,1 (como | 0,1 (como
Potasio Metafosfato- metafos- P20s) P20s)
Potasio polifosfato, fato de potassio,
potasio metafosfato Polimetafosfato
de Potassio
SECUESTRANTE SEQUESTRANTE
Todos los autorizados Todos os autorizados guantum quantum
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como BPF en
MERCOSUR

como BPF no
MERCOSUL

satis

satis

338

Acido Fosforico, Acido
Orto-Fosférico

Acido fosforico, Acido
Orto-Fosférico

0,1 (como
P,20x)

0,1 (como
P,0x)

339i

Sodio (mono) fosfato,
sodio monofosfato,
sodio (mono) orto-
fosfato

Fosfato de Sodio
Monobasico,
Monofosfato
Monossédico, Fosfato
Acido de Sadio,
Bifosfato de Sodio,
Dihidrogénio Fosfato de
Saédio, Dihidrogénio
Ortofosfato
Monossédico,
Dihidrogénio
Monofofato
Monossodico

0,1 (como
P20x)

0,1 (como
P20x)

339ii

Sodio (di) fosfato, sodio
(di) monofosfato, Sodio
(di) orto-fosfato,

Fosfato de Sodio
Dibésico, Fosfato Acido
Dissédico, Fosfato de
Saodio Secundario,
Hidrogénio Fosfato
Dissddico, Hidrogénio
Ortofosfato Dissédico,
Hidrogénio
Monofosfato Dissodico,
Fosfato Dissédico

0,1 (como
P20s)

0,1 (como
P20s)

339iii

Sodio (tri) fosfato,
sodio (tri) monofosfato,
sodio (tri) orto-fosfato,

Fosfato trissodico,
monofosfato trissodico,
ortofosfato trissodico,
Fosfato de Sodio
Tribasico, Fosfato de
Sodio

0,1 (como
P20s)

0,1 (como
P20s)

340i

Potasio (mono) fosfato,
potasio fosfato acido,
potasio (mono)
ortofosfato

Fosfato &cido de
potassio, fosfato de
potassio monobasico,
monofosfato
monopotassico,
bifosfato de potéssio
dihidrogénio fosfato de
potassio, dihidrogénio
monofosfato
mOonopotassico

0,1 (como
P20s)

0,1 (como
P20s)

340ii

Potasio (di) fosfato,
potasio (di)
monofosfato, potasio

Fosfato dipotassico,
monofosfato dipotassio,
Fosfato de Potéssio

0,1 (como
P20x)

0,1 (como
P20s)
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(di) orto-fosfato

Dibaésico, Fosfato Acido
Dipotassico, Fosfato de
Potassio Secundario,
Hidrogénio Fosfato
Dipotéassico, Hidrogénio
Ortofosfato
Dipotéassico, Hidrogénio

Monofosfato
Dipotéassico
340iii | Potasio (tri) fosfato, Fosfato tripotassico, 0,1 (como | 0,1 (como
potasio (tri) mono- monofosfato P20s) P20s)
fosfato, potasio (tri) tripotéssico, ortofosfato
ortofosfato tripotassi-
co, Fosfato de Potassio
Tribasico,
Fosfato de Potéssio
385 | Sodio-(di) EDTA EDTA célcio dissddico, 0,0035 0,0035
Célcico, Calcio Diso- etileno-
dio Etilendiamina diaminotetraacetato de
Tetraacetato calcio e
dissodico
386 | Sodio-(di) EDTA, EDTA dissddico, 0,0035 0,0035
Sodio-(di) Etilendia- etilenodiamino-
mina Tetraacetato tetraacetato di&cido
dissddico
450i | Sodio-(di) Difosfato, Difosfato dihidrogénio 0,1 (como | 0,1 (como
Sodio Difosfato dissédico, P20s) P20s)
difosfato de sodio,
pirofosfato dis-
sodico
450ii | Sodio-(tri) Difosfato Difosfato trissodico 0,1 (como | 0,1 (como
P20s) P20s)
450iii | Sodio-(tetra) Difosfato, | Difosfato tetrassodico, 0,1 (como | 0,1 (como
Sodio Pirofosfa- pirofosfato P20s) P20s)
to tetrassadico
450v | Potasio-(tetra) Difosfato tetrapotassico, | 0,1 (como | 0,1 (como
Difosfato, K Pirofosfato | pirofos- P20s) P20s)
Neutro fato neutro de potassico
450vii | Calcio (mono) Dihidrogénio Difosfato | 0,1 (como | 0,1 (como
dihidrogeno difosfato, Monocaélcico, P20s) P20s)
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Calcio dihidrogeno Pirofosfato Acido de
difosfato, Calcio Célcio, Dihidrogéno
pirofosfato &cido, Pirofosfato

Calcio (mono) Monocalcico

dihidrogeno pirofosfato

451i | Sodio (penta) trifosfato, | Trifosfato pentassddico, | 0,1 (como | 0,1 (como
sodio tripolifos- tripolifosfato de sodio, P20s) P20s)
fato, sodio trifosfato trifosfato de sodio,
Tripolifosfato
Pentassddico

451ii | Potasio (penta) Trifosfato 0,1 (como | 0,1 (como
trifosfato, potasio pentapotassico, P20s) P20s)
tripolifosfato tripolifosfato de

potéssio, Tripolifosfato
Pentapotassico,
Trifosfato de Potassio

452i | Sodio tetrapolifosfato, Polifosfato de Sddio, 0,1 (como | 0,1 (como
sodio metafosfato, Metafosfato P20s) P20s)
sodio hexametafosfato, | de Sodio Insollvel,
sal de Graham Hexametafosfato de

Sodio, Sal de Graham,
Tetrapolifosfato de

Sddio
452ii | Potasio Polifosfato, Polifosfato de potassio, | 0,1 (como | 0,1 (como
Potasio Metafosfato- metafosfato de potéssio, P20s) P20s)
Potasio polifosfato, Polimetafosfato
potasio metafosfato de Potassio
452iii | Calcio y Sodio Polifosfato de célcio e 0,1 (como | 0,1 (como
Polifosfato sédio P20s) P20s)
452iv | Calcio Polifosfato Polifosfato de célcio 0,1 (como | 0,1 (como

P20s) P20s)

3.2. Mezclas para preparar
helados comestibles

3.2.Misturas para o preparo de
gelados comestiveis

Se admiten las mismas funciones que para 3.1 y los aditivos para cada funcion en
cantidades tales que el producto listo para consumo contenga como maximo los limites
establecidos para la categoria 3.1.

Admitem-se as mesmas funcdes que para 3.1. e os aditivos para cada funcdo, em
guantidades tais que o produto pronto para 0 consumo contenha no maximo os limites
estabelecidos para a categoria 3.1.

3.3. Polvos para preparar helados
comestibles
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3.3. P0s para o preparo de
gelados comestiveis

|

Se admiten las mismas funciones que para 3.1 y los mismos aditivos para cada funcion
en cantidades tales que el producto listo para consumo contenga como maximo los

limites establecidos para la categoria 3.1. Se admite también el uso de
Antiaglutinantes/Antihumectantes, en el producto listo para el consumo, como se indica
a continuacion.

Admitem-se as mesmas funcdes que para 3.1 e 0s mesmos aditivos para cada funcao,
em quantidades tais que o produto pronto para 0 consumo contenha no maximo os
limites estabelecidos para a categoria 3.1. Admite-se também o uso de Antiumectantes/
Antiaglutinantes, no produto pronto para consumo, conforme indicado a seguir

ANTIAGLUTINANTE/
ANTIHUMECTANTE

ANTIAGLUTINANTE/
ANTIUMECANTE

Todos los autorizados Todos os autorizados quantum quantum
como BPF en como BPF no satis satis
MERCOSUR MERCOSUL
341i | Calcio (mono) Fosfato monocalcico, 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, calcio fosfato monobaésico de P20s) P20s)
fosfato calcio, ortofosfato
monobasico, monocélcico, Fosfato
calcio (mono) de Célcio Monobasico,
ortofosfato Bifosfato de Calcio,
Fosfato Acido de
Calcio, Dihidrogénio
Fosfato de Célcio
341ii | Calcio (di) Fosfato dicélcico, 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, calcio fosfato dibasico de P20s) P20s)

fosfato diba- sico,
calcio (di) orto-
fosfato

calcio, Fosfato de
Calcio Dibasico,
Hidrogénio Ortofosfato
de Calcio, Fosfato de
Calcio Secundario,
Hidrogénio Fosfato de
Calcio, Hidrogénio
Monofosfato de Calcio
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341iii | Calcio (tri) Fostato tricalcico, 0,1 (como 0,1 (como
fosfato, calcio fosfato tribasico de P20s) P20s)
fosfato triba- calcio, Fosfato de
sico, calcio (tri) Célcio Tribasico,
orto-fosfato Fosfato de Célcio
Precipitado, Fosfato de
Célcio

(*) Cuando para una determinada funcion se autoricen dos o méas aditivos con
concentracion maxima numeérica asignada, la suma de las cantidades a utilizar en un
alimento no podra ser superior a la cantidad méaxima correspondiente al aditivo
permitido en mayor cantidad y la cantidad de cada aditivo no podré ser superior a su
limite individual. Cuando un aditivo tenga dos o méas funciones asignadas para un
mismo alimento, la cantidad a utilizar en ese alimento no podra ser superior a la
cantidad indicada en la fun

cion em la que se le asigha mayor concentracion.

(*) Quando para uma determinada funcdo sdo autorizados dois ou mais aditivos com
limite maximo numeérico estabelecido, a soma das quantidades a serem utilizadas no
alimento ndo podera ser superior a quantidade maxima correspondente ao aditivo
permitido em maior quantidade, e a quantidade de cada aditivo ndo podera ser superior
ao seu limite individual. Se um aditivo apresentar duas ou mais fungdes permitidas
para 0 mesmo alimento, a quantidade a ser utilizada neste alimento ndo podera ser
superior a quantidade indicada na funcdo em que o aditivo é permitido em maior
concentracao.
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RESOLUCAO DE DIRETORIA COLEGIADA- RDC N° 4, DE 15 DE JANEIRO DE 2007
(Publicada em DOU n° 12, de 17 de janeiro de 2007)

Observacdo: A Resolucdo — RDC n° 23, de 26 de mar¢o de 2007, estabelece a data de
17 de julho de 2007 para integral cumprimento da Resolucdo — RDC n° 4, de 15 de
janeiro de 2007.

O Diretor - Presidente da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, no uso
das atribuicbes que lhe confere o Decreto de nomeacdo de 30 de junho de 2005 do
Presidente da Republica e tendo em vista o disposto no inciso 11 do art. 16 e no inciso
I, 88 1° e 3° - do art. 54 do Regimento Interno aprovado nos termos do Anexo | da
Portaria n® 354 da ANVISA, de 11 de agosto de 2006, republicada no DOU de 21 de
agosto de 2006, considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acoes de
controle sanitario na area de alimentos, visando a protecdo da salde da populacéo;
considerando a necessidade de seguranca de uso de aditivos alimentares na fabricacédo
de alimentos; considerando que o uso de aditivos deve ser limitado a alimentos
especificos, em condicdes especificas e ao menor nivel para alcancar o efeito desejado;
considerando que é necessario atualizar a lista de aditivos alimentares, estabelecendo
suas funcdes e seus limites maximos para a Categoria de Alimentos 13: Molhos e
Condimentos; considerando a importancia de compatibilizar a legislagdo nacional com o
instrumento harmonizado no Mercosul relacionado ao tema: Resolucdo GMC n° 8 de
2006; considerando que a harmonizagdo dos Regulamentos Técnicos tende a eliminar os
obstaculos que geram as diferencas nas regulamentacGes nacionais vigentes, dando
cumprimento ao estabelecido no Tratado de Assungdo; considerando que este
Regulamento Técnico contempla as solicitacGes dos Estados Partes do Mercosul; adoto,
ad referendum, a seguinte Resolucdo da Diretoria Colegiada e determino a sua
publicacéo:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico sobre “Atribui¢do de Aditivos e seus
Limites Maximos para a Categoria de Alimentos 13: Molhos e Condimentos”, que
consta como Anexo da presente Resolucéo.

Art. 2° O descumprimento desta Resolugdo constitui infracdo sanitaria, sujeitando
os infratores as penalidades da Lei n° 6.437, de 20 de agosto de 1977, e demais
disposi¢des aplicaveis.

Art. 3° Revogam-se as disposi¢des em contrario, em especial a Resolucao n°. 382
de 5 de agosto de 1999.

Art. 4° Esta Resolugcdo de Diretoria Colegiada entra em vigor na data de sua
publicacéo.

DIRCEU RAPOSO DE MELLO

Este texto ndo substitui o(s) publicado(s) em Diario Oficial da Unido.
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ANEXO

AS’IGNACION DE ADITIVOS
CATEGORIA 13 - SALSAS Y CONDIMENTOS

ATRIBUICAO DE ADITIVOS
CATEGORIA 13 - MOLHOS E CONDIMENTOS

ADITIVOS

NuUmero
INS

FUNCION / NOMBRE

FUNCAO / NOME

CONCENTRACION
MAXIMA/
LIMITE MAXIMO
9/100g ou g/100ml (*)

13.1. CONDIMENTOS VEGETALES O ESPECIAS

13.1. CONDIMENTOS VEGETAIS OU ESPECIARIAS

ANTIAGLUTINANTE/

ANTIHUMECTANTE

ANTIAGLUTINANTE/
ANTIUMECTANTE

Todos los autorizados como BPF en MERCOSUR/ Todos os
0s como BPF no MERCOSUL

autorizad

quantum satis

341 iii

Calcio-(tri) Fosfato,
Calcio Fosfato
Tribasico, Calcio-(tri)
Ortofosfato

Fostato tricalcico, fosfato
tribasico de calcio,
Fosfato de Calcio
Tribasico, Fosfato de
Célcio Precipitado,
Fosfato de Calcio

0,5 (como P20s)

13.2. SALSAS EMULSIONADAS (incluye salsas o aderezos a base de mayonesa)

13.2. MOLHOS EMULSIONADOS (incluindo molhos a base de maionese)

ACIDULANTE |

ACIDULANTE

Todos los autorizados como BPF en MERCOSUR/ Todos 0s
autorizados como BPF no MERCOSUL

quantum satis

334

Acido tartarico (L(+)-)

Acido tartarico (L(+)-)

0,5

338

Acido Fosférico, Acido
Orto-Fosforico

Acido Fosférico, Acido
Orto-Fosforico

0,5 (como P20s)

REGULADOR DE
ACIDEZ

REGULADOR DE
ACIDEZ

Todos los autorizados como BPF en MERCOSUR/ Todos o0s
autorizados como BPF no MERCOSUL

guantum satis

335i | Sodio-(mono) Tartrato | Tartarato monossddico 0,5 (como ac.
tartarico)
335ii | Sodio-(di) Tartrato Tartarato dissddico 0,5 (como ac.
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tartarico)
336i | Potasio Tartrato Acido, | Potasio Tartrato Acido, 0,5 (como &c.
Potasio Bitartrato, Potasio Bitartrato, tartarico)
Potasio-(mono) Tartrato | Potasio-(mono) Tartrato
336 ii | Potasio Tartrato Neutro, | Tartarato dipotassico, 0,5 (como ac.
Potasio d-Tartrato, tartarato de potassio tartarico)
Potasio-(di)
Tartrato
338 | Acido Fosférico, Acido | Acido Fosforico, Acido 0,5 (como P,0s)
Orto-Fosférico Orto-Fosférico
339i | Sodio-(mono) Fosfato, | Fosfato de Sédio 0,5 (como P20s)
Sodio Monofosfato, Monobasico,
Sodio-(mo- Monofosfato
no) Ortofosfato Monossodico, Fosfato
Acido de
Sodio, Bifosfato de
Sadio,
Dihidrogénio Fosfato de
Saédio, Dihidrogénio
Ortofosfato
Monossodico, Dihi-
drogénio
Monofofato
Monossodico
339ii | Sodio-(di) Fosfato, Fosfato dissodico, 0,5 (como P20s)
Sodio-(di) Monofosfato, | Fosfato de Sédio
Sodio-(di) Dibaésico, Fosfato Acido
Ortofosfato Dissddico, Fos-
fato de Sodio Secundario,
Hidrogénio Fosfato
Dissddico, Hidrogénio
Ortofosfato Dissodico,
Hidrogénio
Monofosfato Dissddico
339iii | Sodio-(tri) Fosfato, Fosfato trissodico, 0,5 (como P20s)
Sodio-(tri) monofosfato trissédico,
Monofosfato, Sodio- ortofosfato trissodico,
(tri) Fosfato de
Ortofosfato Sodio Tribasico, Fosfato
de Sédio
340i | Potasio-(mono) Fosfato, | Fosfato aci